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曹氏鸭脖
官方加盟招商介绍

一口上瘾的成都辣卤味，诚邀全国合伙人共建千家门店

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司
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0 1  ·  品牌简介

从成都街头到全国餐桌

"辣得过瘾、卤得入骨、啃得停不下来。"

—— 一句被无数回头客重复的评价

曹氏鸭脖是根植于成都的辣卤风味品牌，以鸭脖为核心单品，

延伸至鸭头、鸭翅、鸭掌、鸭锁骨等全系列鸭货，以及素菜、

豆制品等佐餐产品。品牌承袭川味卤制工艺，在传统五香卤底

的基础上叠加"干辣椒、茂汶花椒、八角桂皮"的复合辣卤配

方，形成"先麻、后辣、回甜"的独特味觉记忆。

品牌运营主体为 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司，总部

位于成都市金牛区花牌坊街168号。公司统一负责品牌授权、

产品研发、底料供应、门店培训与日常运营督导，是曹氏鸭脖

所有正规加盟门店唯一的官方管理机构。

图  ·  曹氏鸭脖全系辣卤产品陈列

0 2  ·  产品与口味

一锅老卤，三道辣度

曹氏鸭脖的产品逻辑并不复杂：以一锅标准化老卤汤底为底，用统一配

送的辣卤料包保证全国门店口味一致，再通过"微辣、中辣、特辣"三个

辣度档位覆盖从学生到重口味爱好者的广泛人群。

招牌产品线

鸭脖——核心引流单品，肉厚筋道，越啃越香

鸭头 / 鸭翅 / 鸭掌 / 鸭锁骨——高毛利佐酒系列

素菜与豆制品——莲藕、土豆、豆皮、千页豆腐，提升客单

时令新品——总部按季度推新，保持门店新鲜感

0 3  ·  市场机遇

卤味是少数"反经济周期"的餐饮品类
客单价低、复购频次高、全天可售、外带与线上双场景通吃——这四个特质决定了它的韧性。

A 解馋属性强，复购几乎是"本能"

鸭脖属于"嘴巴寂寞型"消费，看电视、追剧、夜宵、佐酒、办公室分享都会顺手买，决策门槛极低，顾客一旦被口味征服，会形

成周期性回购。

B 门店模型轻，租金与人力压力小

曹氏鸭脖以档口店、社区店为主，不需要大堂食面积，20–40 平米即可开店，1–2 人可运转，相比正餐大幅压低了固定成本。

C 线上外带、外卖、团购多渠道并行

0 4  ·  核心优势

选择曹氏鸭脖的四个理由

01
口味标准化

总部统一配送辣卤料包，门店按

SOP操作，不依赖大厨，新店也能

做出和老店一致的味道。

02
模型可大可小

档口店、社区店、商圈店三种店型

灵活适配，从低租金县域到高流量

商圈都能落地。

03
产品结构宽

鸭脖引流、鸭货赚毛利、素菜提客

单、季节新品制造复购，产品矩阵

让门店抗风险能力更强。

04
总部全程陪跑

从选址、装修、培训、开业到日常

督导，总部有专职团队对接，不

是"收完加盟费就失联"的模式。

本质上，曹氏鸭脖做的是一门"味道可控、模型可控、扶持可控"的小生意。

0 5  ·  加盟支持体系

六大支持，覆盖开店全生命周期
从签约前的选址，到开业后的日常督导，总部把"开店这件事"拆成了六个可交接的环节。

1

选址评估

总部派员实地测算人流、租

金、竞争

2

装修设计

统一VI、施工图、设备清单

一站式交付

3

培训带教

理论+实操+门店跟岗，考核

通过再开业

4

供应链配送

底料、包材、核心物料统一

冷链发运

5

开业营销

开业活动方案、物料模板、

本地推广指导

6

日常督导

运营顾问定期巡店，问题即

时响应

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 1

选址与装修：开店最难的两步，总部一起扛

选址评估

加盟商有意向位置后，总部拓展团队会实地或远程完成三件事：

人流测算——分时段统计门前客流量、过路客与停留客比例；

商圈画像——周边社区、学校、写字楼、夜市等客群结构；

竞争排查——周边同类卤味、快餐、便利店分布与价格带。

评估不通过的位置，总部会明确告知原因并协助重新选点，而不

是"先签了再说"。

装修与设备

总部提供整套标准化的开店交付包：

平面施工图——按实际尺寸出图，施工队照图施工即可；

VI门头与灯箱——统一视觉，降低顾客识别成本；

设备清单——卤锅、冷藏柜、打包台等型号与采购渠道；

软装与首批物料——菜单价目、打包盒、包装袋统一配发。

加盟商只需要对接当地施工队，不需要自己从零设计一家店。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 2

三天培训、七天带教、全年督导
不会做卤味、没开过店，都没关系——总部把"学会开店"这件事拆成了可考核的阶段。

阶段一 · 集中培训

到成都总部或区域培训点，学习卤制SOP、出餐标准、收银系统、卫生规范、食材储存，考核通过才能进入下一阶段。

阶段二 · 开业带教

开业前后，总部督导上门驻店，从备货、卤制、出餐到收银、外卖对接、地推，带加盟商亲手跑通完整营业日。

阶段三 · 日常督导

运营顾问定期巡店与远程复盘，围绕出品稳定性、外卖评分、滞销品、促销节奏给出可执行的改进建议。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 3

供应链打底，营销放大声量

统一供应链

味道的根在底料，底料必须锁在总部手里。

曹氏鸭脖的辣卤料包、腌制配方、核心香辛料由总部中央工厂统一

生产，按门店订单冷链发运。门店只负责按比例兑水卤制，不私自

采购替代料。

包材、打包盒、标签、围裙、菜单等物料同样由总部统一集采下

发，既保证品牌视觉一致，也帮加盟商压低了零散采购成本。

品牌与营销

总部在品牌侧承担三件事：

物料包——海报、展架、抖音/小红书素材、外卖平台店铺装修模

板统一更新；

节点营销——开业、店庆、寒暑假、夜宵季、节假日按节奏给活动

方案；

新品节奏——每季度推1–2款限定产品，给门店制造"再来一次"的

理由。

0 6  ·  加盟条件

什么样的人，适合开一家曹氏鸭脖
我们不挑资历，但挑态度。以下六条是签约前必须坦诚沟通清楚的底线。

1 认同曹氏鸭脖品牌理念

愿意长期经营，而非短期倒手；理解"标准化"是连锁的根基。

2 身体健康，能亲力亲为

能办理健康证，接受早出晚归的门店节奏；最好本人在店经营。

3 具备相应的开店资金

能承担加盟费、首批装修、设备、首铺货款与3–6个月流动资

金。

4 愿意接受总部统一管理

参加培训、使用指定底料、执行统一价格与促销，不私自改配方。

5 有合适店面或配合选址

已有门面最好；没有的话，愿意按总部评估标准一起找铺位。

6 诚信守法，无不良记录

能办理营业执照、食品经营许可证，依法纳税，不售假货。

0 6  ·  加盟流程

从一通电话到开业，一共七步
整个周期通常在 30–60 天，具体时长取决于选址进度和装修节奏。

1

电话咨询

拨打官方 400 电话，了解

政策

2

意向沟通

初步评估资金、城市、铺位

3

总部考察

到成都总部与样板店实地体

验

4

签约缴费

签订加盟合同，缴纳相关费

用

5

选址装修

评估铺位、出施工图、进场

装修

6

培训备货

总部培训、设备进场、首批

备货

7

正式开业

督导驻店开业，转入日常运

营

第一步永远是那通电话——4000250898，其他步骤都会有人手把手带你走完。

0 7  ·  投资模型

钱花在哪：一张开店投入清单
不同城市、不同店型的金额差异较大，具体报价以官方电话核算为准，不做"一口价"承诺。

　投入项目 　说明 性质

　加盟费 / 品牌授权 　一次性，含品牌使用权 一次性

　履约保证金 　合同期满无违约可退 可退

　门店装修工程 　按总部施工图与本地报价 一次性

　厨房与冷藏设备 　卤锅、冰柜、打包台等 一次性

　首批物料与货款 　底料、包材、首批鸭货 周转

　房租押金与首月租金 　按当地商业地产行情 固定

　开业营销 + 流动资金 　建议预留 3–6 个月 储备

回收逻辑

鸭货属于高毛利、高复购品类，门店固定成本主要是

房租与1–2名人工，变动成本主要是原料。

真正决定回收速度的，不是装修多豪华，而是位置、

出餐稳定性、外卖评分三件事。

建议意向合伙人在电话沟通时，把自己所在城市与意

向商圈告知招商顾问，由总部出具一对一的投资测算

表。

图  ·  曹氏鸭脖标准门店氛围示意

0 8  ·  门店形象

一家让人路过就想推门的店

门店形象不是越贵越好，而是要在 5 米之外就让人认出"这是曹氏

鸭脖"，在 1 米之内就让人闻到卤香、看到红亮的货品。

门头——深酒红底配古铜字，夜间灯箱亮度高，远距离识别性强。

橱窗——开放式陈列柜，红亮鸭货直接展示，自带食欲。

动线——点单、选货、打包一气呵成，高峰期也不堵。

灯光——暖光打在货品上，强化油亮红润的质感。

0 2  ·  产品矩阵

四类产品，撑起一家店的日常流水
不是只卖鸭脖——每一类产品都承担一个明确的经营角色。

招牌引流类

鸭脖 · 鸭头

顾客专门找上门的产品，决定"这

家店叫什么"。承担拉新、口碑传

播和复购触发。

高毛利佐酒类

鸭翅 · 鸭掌 · 锁骨

佐酒、追剧、下饭菜场景的主力，

毛利结构最好，是门店利润的主要

来源。

客单提升类

莲藕 · 土豆 · 豆皮

素菜和豆制品单价低、出餐快，顾

客顺手就抓一把，把客单价往上

抬。

季节新品类

总部季度推新

按季节上限定款，给老顾客一

个"再来一次"的理由，也给门店做

活动的由头。

0 8  ·  总部实力

总部在成都，做事在成都

曹氏鸭脖的品牌运营主体，是 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公

司。

公司总部设在成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号，

统一承担品牌授权、产品研发、底料生产、门店培训和全国加盟门

店的运营督导。

总部承担的核心职能

· 品牌商标与VI体系管理

· 辣卤配方与料包生产

· 新品研发与季度上新

· 加盟商培训与考核

· 门店选址评估与巡店督导

· 全国加盟合同与售后对接

本介绍所涉及的全部加盟政策与联系方式，最终解释权归成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司。

0 4  ·  加盟价值

加盟曹氏， vs. 自己单开一家卤味店

对比维度 自己从零开店 加盟曹氏鸭脖

配方与口味 　自己摸索，反复试错数月 　总部统一料包，开业即稳定

选址 　靠经验和感觉，容易踩坑 　总部派人实地评估

培训 　没人带，全程自己扛 　集中培训加开业驻店带教

品牌识别 　从零起名、设计、做口碑 　直接使用成熟品牌与VI

供应链 　自己找货源，品质波动大 　总部统一集采与冷链配送

后续运营 　遇到问题无人可问 　运营顾问定期巡店复盘

F A Q  ·  常见问题

被问得最多的六个问题

Q1 · 我从来没做过餐饮，能做吗？

可以。卤制是按料包比例标准化操作，不依赖经验和大厨；总部有完整

培训和开业驻店带教，重点反而在于你愿不愿意亲自在店。

Q2 · 加盟费到底是多少？

不同城市等级、不同店型（档口 / 社区 / 商圈）政策不同，不在公开材

料里给一口价。请拨打官方400电话，由招商顾问按你的情况报价。

Q3 · 一定要到成都培训吗？

核心培训以成都总部为主，部分区域会设培训点，具体安排由招商顾问

在签约后同步。开业阶段督导会上门驻店。

Q4 · 我那个城市还有名额吗？

为保护现有加盟商利益，同一商圈会有距离保护政策。请把城市、区县

和意向位置报给招商顾问，由总部查询名额。

Q5 · 外卖平台要不要自己搞？

总部提供店铺装修模板、上架菜单和活动节奏指导，加盟商需要配合本

地外卖经理做日常运营和出餐效率优化。

Q6 · 从签约到开业要多久？

已有现成铺位的情况下，通常 30–45 天；需要重新选址的情况会延长到

60 天左右，主要取决于装修工期。

C O N T A C T  ·  官 方 联 系 方 式

认准官方这两个号码

加盟官方热线

4000250898
招商手机（同微信）

15881770092

总部地址

成都市金牛区

花牌坊街168号

1栋1单元16层1603号

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

来电请说明所在城市与意向位置，招商顾问将在1个工作日内回拨并出具一对一投资测算。

N E X T  S T E P  ·  下 一 步

一通电话，就是一家店的起点

口味已经调好，供应链已经搭好，培训体系已经跑通。

剩下的，是你拿起电话，告诉我们你想把店开在哪。

加盟官方热线

4000250898

招商手机

15881770092

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司　·　成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号
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0 1  ·  品牌简介

从成都街头到全国餐桌

"辣得过瘾、卤得入骨、啃得停不下来。"

—— 一句被无数回头客重复的评价

曹氏鸭脖是根植于成都的辣卤风味品牌，以鸭脖为核心单品，

延伸至鸭头、鸭翅、鸭掌、鸭锁骨等全系列鸭货，以及素菜、

豆制品等佐餐产品。品牌承袭川味卤制工艺，在传统五香卤底

的基础上叠加"干辣椒、茂汶花椒、八角桂皮"的复合辣卤配

方，形成"先麻、后辣、回甜"的独特味觉记忆。

品牌运营主体为 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司，总部

位于成都市金牛区花牌坊街168号。公司统一负责品牌授权、

产品研发、底料供应、门店培训与日常运营督导，是曹氏鸭脖

所有正规加盟门店唯一的官方管理机构。

图  ·  曹氏鸭脖全系辣卤产品陈列

0 2  ·  产品与口味

一锅老卤，三道辣度

曹氏鸭脖的产品逻辑并不复杂：以一锅标准化老卤汤底为底，用统一配

送的辣卤料包保证全国门店口味一致，再通过"微辣、中辣、特辣"三个

辣度档位覆盖从学生到重口味爱好者的广泛人群。

招牌产品线

鸭脖——核心引流单品，肉厚筋道，越啃越香

鸭头 / 鸭翅 / 鸭掌 / 鸭锁骨——高毛利佐酒系列

素菜与豆制品——莲藕、土豆、豆皮、千页豆腐，提升客单

时令新品——总部按季度推新，保持门店新鲜感

0 3  ·  市场机遇

卤味是少数"反经济周期"的餐饮品类
客单价低、复购频次高、全天可售、外带与线上双场景通吃——这四个特质决定了它的韧性。

A 解馋属性强，复购几乎是"本能"

鸭脖属于"嘴巴寂寞型"消费，看电视、追剧、夜宵、佐酒、办公室分享都会顺手买，决策门槛极低，顾客一旦被口味征服，会形

成周期性回购。

B 门店模型轻，租金与人力压力小

曹氏鸭脖以档口店、社区店为主，不需要大堂食面积，20–40 平米即可开店，1–2 人可运转，相比正餐大幅压低了固定成本。

C 线上外带、外卖、团购多渠道并行

0 4  ·  核心优势

选择曹氏鸭脖的四个理由

01
口味标准化

总部统一配送辣卤料包，门店按

SOP操作，不依赖大厨，新店也能

做出和老店一致的味道。

02
模型可大可小

档口店、社区店、商圈店三种店型

灵活适配，从低租金县域到高流量

商圈都能落地。

03
产品结构宽

鸭脖引流、鸭货赚毛利、素菜提客

单、季节新品制造复购，产品矩阵

让门店抗风险能力更强。

04
总部全程陪跑

从选址、装修、培训、开业到日常

督导，总部有专职团队对接，不

是"收完加盟费就失联"的模式。

本质上，曹氏鸭脖做的是一门"味道可控、模型可控、扶持可控"的小生意。

0 5  ·  加盟支持体系

六大支持，覆盖开店全生命周期
从签约前的选址，到开业后的日常督导，总部把"开店这件事"拆成了六个可交接的环节。

1

选址评估

总部派员实地测算人流、租

金、竞争

2

装修设计

统一VI、施工图、设备清单

一站式交付

3

培训带教

理论+实操+门店跟岗，考核

通过再开业

4

供应链配送

底料、包材、核心物料统一

冷链发运

5

开业营销

开业活动方案、物料模板、

本地推广指导

6

日常督导

运营顾问定期巡店，问题即

时响应

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 1

选址与装修：开店最难的两步，总部一起扛

选址评估

加盟商有意向位置后，总部拓展团队会实地或远程完成三件事：

人流测算——分时段统计门前客流量、过路客与停留客比例；

商圈画像——周边社区、学校、写字楼、夜市等客群结构；

竞争排查——周边同类卤味、快餐、便利店分布与价格带。

评估不通过的位置，总部会明确告知原因并协助重新选点，而不

是"先签了再说"。

装修与设备

总部提供整套标准化的开店交付包：

平面施工图——按实际尺寸出图，施工队照图施工即可；

VI门头与灯箱——统一视觉，降低顾客识别成本；

设备清单——卤锅、冷藏柜、打包台等型号与采购渠道；

软装与首批物料——菜单价目、打包盒、包装袋统一配发。

加盟商只需要对接当地施工队，不需要自己从零设计一家店。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 2

三天培训、七天带教、全年督导
不会做卤味、没开过店，都没关系——总部把"学会开店"这件事拆成了可考核的阶段。

阶段一 · 集中培训

到成都总部或区域培训点，学习卤制SOP、出餐标准、收银系统、卫生规范、食材储存，考核通过才能进入下一阶段。

阶段二 · 开业带教

开业前后，总部督导上门驻店，从备货、卤制、出餐到收银、外卖对接、地推，带加盟商亲手跑通完整营业日。

阶段三 · 日常督导

运营顾问定期巡店与远程复盘，围绕出品稳定性、外卖评分、滞销品、促销节奏给出可执行的改进建议。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 3

供应链打底，营销放大声量

统一供应链

味道的根在底料，底料必须锁在总部手里。

曹氏鸭脖的辣卤料包、腌制配方、核心香辛料由总部中央工厂统一

生产，按门店订单冷链发运。门店只负责按比例兑水卤制，不私自

采购替代料。

包材、打包盒、标签、围裙、菜单等物料同样由总部统一集采下

发，既保证品牌视觉一致，也帮加盟商压低了零散采购成本。

品牌与营销

总部在品牌侧承担三件事：

物料包——海报、展架、抖音/小红书素材、外卖平台店铺装修模

板统一更新；

节点营销——开业、店庆、寒暑假、夜宵季、节假日按节奏给活动

方案；

新品节奏——每季度推1–2款限定产品，给门店制造"再来一次"的

理由。

0 6  ·  加盟条件

什么样的人，适合开一家曹氏鸭脖
我们不挑资历，但挑态度。以下六条是签约前必须坦诚沟通清楚的底线。

1 认同曹氏鸭脖品牌理念

愿意长期经营，而非短期倒手；理解"标准化"是连锁的根基。

2 身体健康，能亲力亲为

能办理健康证，接受早出晚归的门店节奏；最好本人在店经营。

3 具备相应的开店资金

能承担加盟费、首批装修、设备、首铺货款与3–6个月流动资

金。

4 愿意接受总部统一管理

参加培训、使用指定底料、执行统一价格与促销，不私自改配方。

5 有合适店面或配合选址

已有门面最好；没有的话，愿意按总部评估标准一起找铺位。

6 诚信守法，无不良记录

能办理营业执照、食品经营许可证，依法纳税，不售假货。

0 6  ·  加盟流程

从一通电话到开业，一共七步
整个周期通常在 30–60 天，具体时长取决于选址进度和装修节奏。

1

电话咨询

拨打官方 400 电话，了解

政策

2

意向沟通

初步评估资金、城市、铺位

3

总部考察

到成都总部与样板店实地体

验

4

签约缴费

签订加盟合同，缴纳相关费

用

5

选址装修

评估铺位、出施工图、进场

装修

6

培训备货

总部培训、设备进场、首批

备货

7

正式开业

督导驻店开业，转入日常运

营

第一步永远是那通电话——4000250898，其他步骤都会有人手把手带你走完。

0 7  ·  投资模型

钱花在哪：一张开店投入清单
不同城市、不同店型的金额差异较大，具体报价以官方电话核算为准，不做"一口价"承诺。

　投入项目 　说明 性质

　加盟费 / 品牌授权 　一次性，含品牌使用权 一次性

　履约保证金 　合同期满无违约可退 可退

　门店装修工程 　按总部施工图与本地报价 一次性

　厨房与冷藏设备 　卤锅、冰柜、打包台等 一次性

　首批物料与货款 　底料、包材、首批鸭货 周转

　房租押金与首月租金 　按当地商业地产行情 固定

　开业营销 + 流动资金 　建议预留 3–6 个月 储备

回收逻辑

鸭货属于高毛利、高复购品类，门店固定成本主要是

房租与1–2名人工，变动成本主要是原料。

真正决定回收速度的，不是装修多豪华，而是位置、

出餐稳定性、外卖评分三件事。

建议意向合伙人在电话沟通时，把自己所在城市与意

向商圈告知招商顾问，由总部出具一对一的投资测算

表。

图  ·  曹氏鸭脖标准门店氛围示意

0 8  ·  门店形象

一家让人路过就想推门的店

门店形象不是越贵越好，而是要在 5 米之外就让人认出"这是曹氏

鸭脖"，在 1 米之内就让人闻到卤香、看到红亮的货品。

门头——深酒红底配古铜字，夜间灯箱亮度高，远距离识别性强。

橱窗——开放式陈列柜，红亮鸭货直接展示，自带食欲。

动线——点单、选货、打包一气呵成，高峰期也不堵。

灯光——暖光打在货品上，强化油亮红润的质感。

0 2  ·  产品矩阵

四类产品，撑起一家店的日常流水
不是只卖鸭脖——每一类产品都承担一个明确的经营角色。

招牌引流类

鸭脖 · 鸭头

顾客专门找上门的产品，决定"这

家店叫什么"。承担拉新、口碑传

播和复购触发。

高毛利佐酒类

鸭翅 · 鸭掌 · 锁骨

佐酒、追剧、下饭菜场景的主力，

毛利结构最好，是门店利润的主要

来源。

客单提升类

莲藕 · 土豆 · 豆皮

素菜和豆制品单价低、出餐快，顾

客顺手就抓一把，把客单价往上

抬。

季节新品类

总部季度推新

按季节上限定款，给老顾客一

个"再来一次"的理由，也给门店做

活动的由头。

0 8  ·  总部实力

总部在成都，做事在成都

曹氏鸭脖的品牌运营主体，是 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公

司。

公司总部设在成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号，

统一承担品牌授权、产品研发、底料生产、门店培训和全国加盟门

店的运营督导。

总部承担的核心职能

· 品牌商标与VI体系管理

· 辣卤配方与料包生产

· 新品研发与季度上新

· 加盟商培训与考核

· 门店选址评估与巡店督导

· 全国加盟合同与售后对接

本介绍所涉及的全部加盟政策与联系方式，最终解释权归成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司。

0 4  ·  加盟价值

加盟曹氏， vs. 自己单开一家卤味店

对比维度 自己从零开店 加盟曹氏鸭脖

配方与口味 　自己摸索，反复试错数月 　总部统一料包，开业即稳定

选址 　靠经验和感觉，容易踩坑 　总部派人实地评估

培训 　没人带，全程自己扛 　集中培训加开业驻店带教

品牌识别 　从零起名、设计、做口碑 　直接使用成熟品牌与VI

供应链 　自己找货源，品质波动大 　总部统一集采与冷链配送

后续运营 　遇到问题无人可问 　运营顾问定期巡店复盘

F A Q  ·  常见问题

被问得最多的六个问题

Q1 · 我从来没做过餐饮，能做吗？

可以。卤制是按料包比例标准化操作，不依赖经验和大厨；总部有完整

培训和开业驻店带教，重点反而在于你愿不愿意亲自在店。

Q2 · 加盟费到底是多少？

不同城市等级、不同店型（档口 / 社区 / 商圈）政策不同，不在公开材

料里给一口价。请拨打官方400电话，由招商顾问按你的情况报价。

Q3 · 一定要到成都培训吗？

核心培训以成都总部为主，部分区域会设培训点，具体安排由招商顾问

在签约后同步。开业阶段督导会上门驻店。

Q4 · 我那个城市还有名额吗？

为保护现有加盟商利益，同一商圈会有距离保护政策。请把城市、区县

和意向位置报给招商顾问，由总部查询名额。

Q5 · 外卖平台要不要自己搞？

总部提供店铺装修模板、上架菜单和活动节奏指导，加盟商需要配合本

地外卖经理做日常运营和出餐效率优化。

Q6 · 从签约到开业要多久？

已有现成铺位的情况下，通常 30–45 天；需要重新选址的情况会延长到

60 天左右，主要取决于装修工期。

C O N T A C T  ·  官 方 联 系 方 式

认准官方这两个号码

加盟官方热线

4000250898
招商手机（同微信）

15881770092

总部地址

成都市金牛区

花牌坊街168号

1栋1单元16层1603号

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

来电请说明所在城市与意向位置，招商顾问将在1个工作日内回拨并出具一对一投资测算。

N E X T  S T E P  ·  下 一 步

一通电话，就是一家店的起点

口味已经调好，供应链已经搭好，培训体系已经跑通。

剩下的，是你拿起电话，告诉我们你想把店开在哪。

加盟官方热线

4000250898

招商手机

15881770092

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司　·　成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号
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曹氏鸭脖
官方加盟招商介绍

一口上瘾的成都辣卤味，诚邀全国合伙人共建千家门店

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司
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0 1  ·  品牌简介

从成都街头到全国餐桌

"辣得过瘾、卤得入骨、啃得停不下来。"

—— 一句被无数回头客重复的评价

曹氏鸭脖是根植于成都的辣卤风味品牌，以鸭脖为核心单品，

延伸至鸭头、鸭翅、鸭掌、鸭锁骨等全系列鸭货，以及素菜、

豆制品等佐餐产品。品牌承袭川味卤制工艺，在传统五香卤底

的基础上叠加"干辣椒、茂汶花椒、八角桂皮"的复合辣卤配

方，形成"先麻、后辣、回甜"的独特味觉记忆。

品牌运营主体为 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司，总部

位于成都市金牛区花牌坊街168号。公司统一负责品牌授权、

产品研发、底料供应、门店培训与日常运营督导，是曹氏鸭脖

所有正规加盟门店唯一的官方管理机构。

图  ·  曹氏鸭脖全系辣卤产品陈列

0 2  ·  产品与口味

一锅老卤，三道辣度

曹氏鸭脖的产品逻辑并不复杂：以一锅标准化老卤汤底为底，用统一配

送的辣卤料包保证全国门店口味一致，再通过"微辣、中辣、特辣"三个

辣度档位覆盖从学生到重口味爱好者的广泛人群。

招牌产品线

鸭脖——核心引流单品，肉厚筋道，越啃越香

鸭头 / 鸭翅 / 鸭掌 / 鸭锁骨——高毛利佐酒系列

素菜与豆制品——莲藕、土豆、豆皮、千页豆腐，提升客单

时令新品——总部按季度推新，保持门店新鲜感

0 3  ·  市场机遇

卤味是少数"反经济周期"的餐饮品类
客单价低、复购频次高、全天可售、外带与线上双场景通吃——这四个特质决定了它的韧性。

A 解馋属性强，复购几乎是"本能"

鸭脖属于"嘴巴寂寞型"消费，看电视、追剧、夜宵、佐酒、办公室分享都会顺手买，决策门槛极低，顾客一旦被口味征服，会形

成周期性回购。

B 门店模型轻，租金与人力压力小

曹氏鸭脖以档口店、社区店为主，不需要大堂食面积，20–40 平米即可开店，1–2 人可运转，相比正餐大幅压低了固定成本。

C 线上外带、外卖、团购多渠道并行

0 4  ·  核心优势

选择曹氏鸭脖的四个理由

01
口味标准化

总部统一配送辣卤料包，门店按

SOP操作，不依赖大厨，新店也能

做出和老店一致的味道。

02
模型可大可小

档口店、社区店、商圈店三种店型

灵活适配，从低租金县域到高流量

商圈都能落地。

03
产品结构宽

鸭脖引流、鸭货赚毛利、素菜提客

单、季节新品制造复购，产品矩阵

让门店抗风险能力更强。

04
总部全程陪跑

从选址、装修、培训、开业到日常

督导，总部有专职团队对接，不

是"收完加盟费就失联"的模式。

本质上，曹氏鸭脖做的是一门"味道可控、模型可控、扶持可控"的小生意。

0 5  ·  加盟支持体系

六大支持，覆盖开店全生命周期
从签约前的选址，到开业后的日常督导，总部把"开店这件事"拆成了六个可交接的环节。

1

选址评估

总部派员实地测算人流、租

金、竞争

2

装修设计

统一VI、施工图、设备清单

一站式交付

3

培训带教

理论+实操+门店跟岗，考核

通过再开业

4

供应链配送

底料、包材、核心物料统一

冷链发运

5

开业营销

开业活动方案、物料模板、

本地推广指导

6

日常督导

运营顾问定期巡店，问题即

时响应

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 1

选址与装修：开店最难的两步，总部一起扛

选址评估

加盟商有意向位置后，总部拓展团队会实地或远程完成三件事：

人流测算——分时段统计门前客流量、过路客与停留客比例；

商圈画像——周边社区、学校、写字楼、夜市等客群结构；

竞争排查——周边同类卤味、快餐、便利店分布与价格带。

评估不通过的位置，总部会明确告知原因并协助重新选点，而不

是"先签了再说"。

装修与设备

总部提供整套标准化的开店交付包：

平面施工图——按实际尺寸出图，施工队照图施工即可；

VI门头与灯箱——统一视觉，降低顾客识别成本；

设备清单——卤锅、冷藏柜、打包台等型号与采购渠道；

软装与首批物料——菜单价目、打包盒、包装袋统一配发。

加盟商只需要对接当地施工队，不需要自己从零设计一家店。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 2

三天培训、七天带教、全年督导
不会做卤味、没开过店，都没关系——总部把"学会开店"这件事拆成了可考核的阶段。

阶段一 · 集中培训

到成都总部或区域培训点，学习卤制SOP、出餐标准、收银系统、卫生规范、食材储存，考核通过才能进入下一阶段。

阶段二 · 开业带教

开业前后，总部督导上门驻店，从备货、卤制、出餐到收银、外卖对接、地推，带加盟商亲手跑通完整营业日。

阶段三 · 日常督导

运营顾问定期巡店与远程复盘，围绕出品稳定性、外卖评分、滞销品、促销节奏给出可执行的改进建议。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 3

供应链打底，营销放大声量

统一供应链

味道的根在底料，底料必须锁在总部手里。

曹氏鸭脖的辣卤料包、腌制配方、核心香辛料由总部中央工厂统一

生产，按门店订单冷链发运。门店只负责按比例兑水卤制，不私自

采购替代料。

包材、打包盒、标签、围裙、菜单等物料同样由总部统一集采下

发，既保证品牌视觉一致，也帮加盟商压低了零散采购成本。

品牌与营销

总部在品牌侧承担三件事：

物料包——海报、展架、抖音/小红书素材、外卖平台店铺装修模

板统一更新；

节点营销——开业、店庆、寒暑假、夜宵季、节假日按节奏给活动

方案；

新品节奏——每季度推1–2款限定产品，给门店制造"再来一次"的

理由。

0 6  ·  加盟条件

什么样的人，适合开一家曹氏鸭脖
我们不挑资历，但挑态度。以下六条是签约前必须坦诚沟通清楚的底线。

1 认同曹氏鸭脖品牌理念

愿意长期经营，而非短期倒手；理解"标准化"是连锁的根基。

2 身体健康，能亲力亲为

能办理健康证，接受早出晚归的门店节奏；最好本人在店经营。

3 具备相应的开店资金

能承担加盟费、首批装修、设备、首铺货款与3–6个月流动资

金。

4 愿意接受总部统一管理

参加培训、使用指定底料、执行统一价格与促销，不私自改配方。

5 有合适店面或配合选址

已有门面最好；没有的话，愿意按总部评估标准一起找铺位。

6 诚信守法，无不良记录

能办理营业执照、食品经营许可证，依法纳税，不售假货。

0 6  ·  加盟流程

从一通电话到开业，一共七步
整个周期通常在 30–60 天，具体时长取决于选址进度和装修节奏。

1

电话咨询

拨打官方 400 电话，了解

政策

2

意向沟通

初步评估资金、城市、铺位

3

总部考察

到成都总部与样板店实地体

验

4

签约缴费

签订加盟合同，缴纳相关费

用

5

选址装修

评估铺位、出施工图、进场

装修

6

培训备货

总部培训、设备进场、首批

备货

7

正式开业

督导驻店开业，转入日常运

营

第一步永远是那通电话——4000250898，其他步骤都会有人手把手带你走完。

0 7  ·  投资模型

钱花在哪：一张开店投入清单
不同城市、不同店型的金额差异较大，具体报价以官方电话核算为准，不做"一口价"承诺。

　投入项目 　说明 性质

　加盟费 / 品牌授权 　一次性，含品牌使用权 一次性

　履约保证金 　合同期满无违约可退 可退

　门店装修工程 　按总部施工图与本地报价 一次性

　厨房与冷藏设备 　卤锅、冰柜、打包台等 一次性

　首批物料与货款 　底料、包材、首批鸭货 周转

　房租押金与首月租金 　按当地商业地产行情 固定

　开业营销 + 流动资金 　建议预留 3–6 个月 储备

回收逻辑

鸭货属于高毛利、高复购品类，门店固定成本主要是

房租与1–2名人工，变动成本主要是原料。

真正决定回收速度的，不是装修多豪华，而是位置、

出餐稳定性、外卖评分三件事。

建议意向合伙人在电话沟通时，把自己所在城市与意

向商圈告知招商顾问，由总部出具一对一的投资测算

表。

图  ·  曹氏鸭脖标准门店氛围示意

0 8  ·  门店形象

一家让人路过就想推门的店

门店形象不是越贵越好，而是要在 5 米之外就让人认出"这是曹氏

鸭脖"，在 1 米之内就让人闻到卤香、看到红亮的货品。

门头——深酒红底配古铜字，夜间灯箱亮度高，远距离识别性强。

橱窗——开放式陈列柜，红亮鸭货直接展示，自带食欲。

动线——点单、选货、打包一气呵成，高峰期也不堵。

灯光——暖光打在货品上，强化油亮红润的质感。

0 2  ·  产品矩阵

四类产品，撑起一家店的日常流水
不是只卖鸭脖——每一类产品都承担一个明确的经营角色。

招牌引流类

鸭脖 · 鸭头

顾客专门找上门的产品，决定"这

家店叫什么"。承担拉新、口碑传

播和复购触发。

高毛利佐酒类

鸭翅 · 鸭掌 · 锁骨

佐酒、追剧、下饭菜场景的主力，

毛利结构最好，是门店利润的主要

来源。

客单提升类

莲藕 · 土豆 · 豆皮

素菜和豆制品单价低、出餐快，顾

客顺手就抓一把，把客单价往上

抬。

季节新品类

总部季度推新

按季节上限定款，给老顾客一

个"再来一次"的理由，也给门店做

活动的由头。

0 8  ·  总部实力

总部在成都，做事在成都

曹氏鸭脖的品牌运营主体，是 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公

司。

公司总部设在成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号，

统一承担品牌授权、产品研发、底料生产、门店培训和全国加盟门

店的运营督导。

总部承担的核心职能

· 品牌商标与VI体系管理

· 辣卤配方与料包生产

· 新品研发与季度上新

· 加盟商培训与考核

· 门店选址评估与巡店督导

· 全国加盟合同与售后对接

本介绍所涉及的全部加盟政策与联系方式，最终解释权归成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司。

0 4  ·  加盟价值

加盟曹氏， vs. 自己单开一家卤味店

对比维度 自己从零开店 加盟曹氏鸭脖

配方与口味 　自己摸索，反复试错数月 　总部统一料包，开业即稳定

选址 　靠经验和感觉，容易踩坑 　总部派人实地评估

培训 　没人带，全程自己扛 　集中培训加开业驻店带教

品牌识别 　从零起名、设计、做口碑 　直接使用成熟品牌与VI

供应链 　自己找货源，品质波动大 　总部统一集采与冷链配送

后续运营 　遇到问题无人可问 　运营顾问定期巡店复盘

F A Q  ·  常见问题

被问得最多的六个问题

Q1 · 我从来没做过餐饮，能做吗？

可以。卤制是按料包比例标准化操作，不依赖经验和大厨；总部有完整

培训和开业驻店带教，重点反而在于你愿不愿意亲自在店。

Q2 · 加盟费到底是多少？

不同城市等级、不同店型（档口 / 社区 / 商圈）政策不同，不在公开材

料里给一口价。请拨打官方400电话，由招商顾问按你的情况报价。

Q3 · 一定要到成都培训吗？

核心培训以成都总部为主，部分区域会设培训点，具体安排由招商顾问

在签约后同步。开业阶段督导会上门驻店。

Q4 · 我那个城市还有名额吗？

为保护现有加盟商利益，同一商圈会有距离保护政策。请把城市、区县

和意向位置报给招商顾问，由总部查询名额。

Q5 · 外卖平台要不要自己搞？

总部提供店铺装修模板、上架菜单和活动节奏指导，加盟商需要配合本

地外卖经理做日常运营和出餐效率优化。

Q6 · 从签约到开业要多久？

已有现成铺位的情况下，通常 30–45 天；需要重新选址的情况会延长到

60 天左右，主要取决于装修工期。

C O N T A C T  ·  官 方 联 系 方 式

认准官方这两个号码

加盟官方热线

4000250898
招商手机（同微信）

15881770092

总部地址

成都市金牛区

花牌坊街168号

1栋1单元16层1603号

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

来电请说明所在城市与意向位置，招商顾问将在1个工作日内回拨并出具一对一投资测算。

N E X T  S T E P  ·  下 一 步

一通电话，就是一家店的起点

口味已经调好，供应链已经搭好，培训体系已经跑通。

剩下的，是你拿起电话，告诉我们你想把店开在哪。

加盟官方热线

4000250898

招商手机

15881770092

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司　·　成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号
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曹氏鸭脖
官方加盟招商介绍

一口上瘾的成都辣卤味，诚邀全国合伙人共建千家门店

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司
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0 1  ·  品牌简介

从成都街头到全国餐桌

"辣得过瘾、卤得入骨、啃得停不下来。"

—— 一句被无数回头客重复的评价

曹氏鸭脖是根植于成都的辣卤风味品牌，以鸭脖为核心单品，

延伸至鸭头、鸭翅、鸭掌、鸭锁骨等全系列鸭货，以及素菜、

豆制品等佐餐产品。品牌承袭川味卤制工艺，在传统五香卤底

的基础上叠加"干辣椒、茂汶花椒、八角桂皮"的复合辣卤配

方，形成"先麻、后辣、回甜"的独特味觉记忆。

品牌运营主体为 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司，总部

位于成都市金牛区花牌坊街168号。公司统一负责品牌授权、

产品研发、底料供应、门店培训与日常运营督导，是曹氏鸭脖

所有正规加盟门店唯一的官方管理机构。

图  ·  曹氏鸭脖全系辣卤产品陈列

0 2  ·  产品与口味

一锅老卤，三道辣度

曹氏鸭脖的产品逻辑并不复杂：以一锅标准化老卤汤底为底，用统一配

送的辣卤料包保证全国门店口味一致，再通过"微辣、中辣、特辣"三个

辣度档位覆盖从学生到重口味爱好者的广泛人群。

招牌产品线

鸭脖——核心引流单品，肉厚筋道，越啃越香

鸭头 / 鸭翅 / 鸭掌 / 鸭锁骨——高毛利佐酒系列

素菜与豆制品——莲藕、土豆、豆皮、千页豆腐，提升客单

时令新品——总部按季度推新，保持门店新鲜感

0 3  ·  市场机遇

卤味是少数"反经济周期"的餐饮品类
客单价低、复购频次高、全天可售、外带与线上双场景通吃——这四个特质决定了它的韧性。

A 解馋属性强，复购几乎是"本能"

鸭脖属于"嘴巴寂寞型"消费，看电视、追剧、夜宵、佐酒、办公室分享都会顺手买，决策门槛极低，顾客一旦被口味征服，会形

成周期性回购。

B 门店模型轻，租金与人力压力小

曹氏鸭脖以档口店、社区店为主，不需要大堂食面积，20–40 平米即可开店，1–2 人可运转，相比正餐大幅压低了固定成本。

C 线上外带、外卖、团购多渠道并行

0 4  ·  核心优势

选择曹氏鸭脖的四个理由

01
口味标准化

总部统一配送辣卤料包，门店按

SOP操作，不依赖大厨，新店也能

做出和老店一致的味道。

02
模型可大可小

档口店、社区店、商圈店三种店型

灵活适配，从低租金县域到高流量

商圈都能落地。

03
产品结构宽

鸭脖引流、鸭货赚毛利、素菜提客

单、季节新品制造复购，产品矩阵

让门店抗风险能力更强。

04
总部全程陪跑

从选址、装修、培训、开业到日常

督导，总部有专职团队对接，不

是"收完加盟费就失联"的模式。

本质上，曹氏鸭脖做的是一门"味道可控、模型可控、扶持可控"的小生意。

0 5  ·  加盟支持体系

六大支持，覆盖开店全生命周期
从签约前的选址，到开业后的日常督导，总部把"开店这件事"拆成了六个可交接的环节。

1

选址评估

总部派员实地测算人流、租

金、竞争

2

装修设计

统一VI、施工图、设备清单

一站式交付

3

培训带教

理论+实操+门店跟岗，考核

通过再开业

4

供应链配送

底料、包材、核心物料统一

冷链发运

5

开业营销

开业活动方案、物料模板、

本地推广指导

6

日常督导

运营顾问定期巡店，问题即

时响应

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 1

选址与装修：开店最难的两步，总部一起扛

选址评估

加盟商有意向位置后，总部拓展团队会实地或远程完成三件事：

人流测算——分时段统计门前客流量、过路客与停留客比例；

商圈画像——周边社区、学校、写字楼、夜市等客群结构；

竞争排查——周边同类卤味、快餐、便利店分布与价格带。

评估不通过的位置，总部会明确告知原因并协助重新选点，而不

是"先签了再说"。

装修与设备

总部提供整套标准化的开店交付包：

平面施工图——按实际尺寸出图，施工队照图施工即可；

VI门头与灯箱——统一视觉，降低顾客识别成本；

设备清单——卤锅、冷藏柜、打包台等型号与采购渠道；

软装与首批物料——菜单价目、打包盒、包装袋统一配发。

加盟商只需要对接当地施工队，不需要自己从零设计一家店。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 2

三天培训、七天带教、全年督导
不会做卤味、没开过店，都没关系——总部把"学会开店"这件事拆成了可考核的阶段。

阶段一 · 集中培训

到成都总部或区域培训点，学习卤制SOP、出餐标准、收银系统、卫生规范、食材储存，考核通过才能进入下一阶段。

阶段二 · 开业带教

开业前后，总部督导上门驻店，从备货、卤制、出餐到收银、外卖对接、地推，带加盟商亲手跑通完整营业日。

阶段三 · 日常督导

运营顾问定期巡店与远程复盘，围绕出品稳定性、外卖评分、滞销品、促销节奏给出可执行的改进建议。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 3

供应链打底，营销放大声量

统一供应链

味道的根在底料，底料必须锁在总部手里。

曹氏鸭脖的辣卤料包、腌制配方、核心香辛料由总部中央工厂统一

生产，按门店订单冷链发运。门店只负责按比例兑水卤制，不私自

采购替代料。

包材、打包盒、标签、围裙、菜单等物料同样由总部统一集采下

发，既保证品牌视觉一致，也帮加盟商压低了零散采购成本。

品牌与营销

总部在品牌侧承担三件事：

物料包——海报、展架、抖音/小红书素材、外卖平台店铺装修模

板统一更新；

节点营销——开业、店庆、寒暑假、夜宵季、节假日按节奏给活动

方案；

新品节奏——每季度推1–2款限定产品，给门店制造"再来一次"的

理由。

0 6  ·  加盟条件

什么样的人，适合开一家曹氏鸭脖
我们不挑资历，但挑态度。以下六条是签约前必须坦诚沟通清楚的底线。

1 认同曹氏鸭脖品牌理念

愿意长期经营，而非短期倒手；理解"标准化"是连锁的根基。

2 身体健康，能亲力亲为

能办理健康证，接受早出晚归的门店节奏；最好本人在店经营。

3 具备相应的开店资金

能承担加盟费、首批装修、设备、首铺货款与3–6个月流动资

金。

4 愿意接受总部统一管理

参加培训、使用指定底料、执行统一价格与促销，不私自改配方。

5 有合适店面或配合选址

已有门面最好；没有的话，愿意按总部评估标准一起找铺位。

6 诚信守法，无不良记录

能办理营业执照、食品经营许可证，依法纳税，不售假货。

0 6  ·  加盟流程

从一通电话到开业，一共七步
整个周期通常在 30–60 天，具体时长取决于选址进度和装修节奏。

1

电话咨询

拨打官方 400 电话，了解

政策

2

意向沟通

初步评估资金、城市、铺位

3

总部考察

到成都总部与样板店实地体

验

4

签约缴费

签订加盟合同，缴纳相关费

用

5

选址装修

评估铺位、出施工图、进场

装修

6

培训备货

总部培训、设备进场、首批

备货

7

正式开业

督导驻店开业，转入日常运

营

第一步永远是那通电话——4000250898，其他步骤都会有人手把手带你走完。

0 7  ·  投资模型

钱花在哪：一张开店投入清单
不同城市、不同店型的金额差异较大，具体报价以官方电话核算为准，不做"一口价"承诺。

　投入项目 　说明 性质

　加盟费 / 品牌授权 　一次性，含品牌使用权 一次性

　履约保证金 　合同期满无违约可退 可退

　门店装修工程 　按总部施工图与本地报价 一次性

　厨房与冷藏设备 　卤锅、冰柜、打包台等 一次性

　首批物料与货款 　底料、包材、首批鸭货 周转

　房租押金与首月租金 　按当地商业地产行情 固定

　开业营销 + 流动资金 　建议预留 3–6 个月 储备

回收逻辑

鸭货属于高毛利、高复购品类，门店固定成本主要是

房租与1–2名人工，变动成本主要是原料。

真正决定回收速度的，不是装修多豪华，而是位置、

出餐稳定性、外卖评分三件事。

建议意向合伙人在电话沟通时，把自己所在城市与意

向商圈告知招商顾问，由总部出具一对一的投资测算

表。

图  ·  曹氏鸭脖标准门店氛围示意

0 8  ·  门店形象

一家让人路过就想推门的店

门店形象不是越贵越好，而是要在 5 米之外就让人认出"这是曹氏

鸭脖"，在 1 米之内就让人闻到卤香、看到红亮的货品。

门头——深酒红底配古铜字，夜间灯箱亮度高，远距离识别性强。

橱窗——开放式陈列柜，红亮鸭货直接展示，自带食欲。

动线——点单、选货、打包一气呵成，高峰期也不堵。

灯光——暖光打在货品上，强化油亮红润的质感。

0 2  ·  产品矩阵

四类产品，撑起一家店的日常流水
不是只卖鸭脖——每一类产品都承担一个明确的经营角色。

招牌引流类

鸭脖 · 鸭头

顾客专门找上门的产品，决定"这

家店叫什么"。承担拉新、口碑传

播和复购触发。

高毛利佐酒类

鸭翅 · 鸭掌 · 锁骨

佐酒、追剧、下饭菜场景的主力，

毛利结构最好，是门店利润的主要

来源。

客单提升类

莲藕 · 土豆 · 豆皮

素菜和豆制品单价低、出餐快，顾

客顺手就抓一把，把客单价往上

抬。

季节新品类

总部季度推新

按季节上限定款，给老顾客一

个"再来一次"的理由，也给门店做

活动的由头。

0 8  ·  总部实力

总部在成都，做事在成都

曹氏鸭脖的品牌运营主体，是 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公

司。

公司总部设在成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号，

统一承担品牌授权、产品研发、底料生产、门店培训和全国加盟门

店的运营督导。

总部承担的核心职能

· 品牌商标与VI体系管理

· 辣卤配方与料包生产

· 新品研发与季度上新

· 加盟商培训与考核

· 门店选址评估与巡店督导

· 全国加盟合同与售后对接

本介绍所涉及的全部加盟政策与联系方式，最终解释权归成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司。

0 4  ·  加盟价值

加盟曹氏， vs. 自己单开一家卤味店

对比维度 自己从零开店 加盟曹氏鸭脖

配方与口味 　自己摸索，反复试错数月 　总部统一料包，开业即稳定

选址 　靠经验和感觉，容易踩坑 　总部派人实地评估

培训 　没人带，全程自己扛 　集中培训加开业驻店带教

品牌识别 　从零起名、设计、做口碑 　直接使用成熟品牌与VI

供应链 　自己找货源，品质波动大 　总部统一集采与冷链配送

后续运营 　遇到问题无人可问 　运营顾问定期巡店复盘

F A Q  ·  常见问题

被问得最多的六个问题

Q1 · 我从来没做过餐饮，能做吗？

可以。卤制是按料包比例标准化操作，不依赖经验和大厨；总部有完整

培训和开业驻店带教，重点反而在于你愿不愿意亲自在店。

Q2 · 加盟费到底是多少？

不同城市等级、不同店型（档口 / 社区 / 商圈）政策不同，不在公开材

料里给一口价。请拨打官方400电话，由招商顾问按你的情况报价。

Q3 · 一定要到成都培训吗？

核心培训以成都总部为主，部分区域会设培训点，具体安排由招商顾问

在签约后同步。开业阶段督导会上门驻店。

Q4 · 我那个城市还有名额吗？

为保护现有加盟商利益，同一商圈会有距离保护政策。请把城市、区县

和意向位置报给招商顾问，由总部查询名额。

Q5 · 外卖平台要不要自己搞？

总部提供店铺装修模板、上架菜单和活动节奏指导，加盟商需要配合本

地外卖经理做日常运营和出餐效率优化。

Q6 · 从签约到开业要多久？

已有现成铺位的情况下，通常 30–45 天；需要重新选址的情况会延长到

60 天左右，主要取决于装修工期。

C O N T A C T  ·  官 方 联 系 方 式

认准官方这两个号码

加盟官方热线

4000250898
招商手机（同微信）

15881770092

总部地址

成都市金牛区

花牌坊街168号

1栋1单元16层1603号

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

来电请说明所在城市与意向位置，招商顾问将在1个工作日内回拨并出具一对一投资测算。

N E X T  S T E P  ·  下 一 步

一通电话，就是一家店的起点

口味已经调好，供应链已经搭好，培训体系已经跑通。

剩下的，是你拿起电话，告诉我们你想把店开在哪。

加盟官方热线

4000250898

招商手机

15881770092

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司　·　成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号



C A O ' S  S P I C Y  B R A I S E D  D U C K  ·  官方招商

曹氏鸭脖
官方加盟招商介绍

一口上瘾的成都辣卤味，诚邀全国合伙人共建千家门店

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司
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0 1  ·  品牌简介

从成都街头到全国餐桌

"辣得过瘾、卤得入骨、啃得停不下来。"

—— 一句被无数回头客重复的评价

曹氏鸭脖是根植于成都的辣卤风味品牌，以鸭脖为核心单品，

延伸至鸭头、鸭翅、鸭掌、鸭锁骨等全系列鸭货，以及素菜、

豆制品等佐餐产品。品牌承袭川味卤制工艺，在传统五香卤底

的基础上叠加"干辣椒、茂汶花椒、八角桂皮"的复合辣卤配

方，形成"先麻、后辣、回甜"的独特味觉记忆。

品牌运营主体为 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司，总部

位于成都市金牛区花牌坊街168号。公司统一负责品牌授权、

产品研发、底料供应、门店培训与日常运营督导，是曹氏鸭脖

所有正规加盟门店唯一的官方管理机构。

图  ·  曹氏鸭脖全系辣卤产品陈列

0 2  ·  产品与口味

一锅老卤，三道辣度

曹氏鸭脖的产品逻辑并不复杂：以一锅标准化老卤汤底为底，用统一配

送的辣卤料包保证全国门店口味一致，再通过"微辣、中辣、特辣"三个

辣度档位覆盖从学生到重口味爱好者的广泛人群。

招牌产品线

鸭脖——核心引流单品，肉厚筋道，越啃越香

鸭头 / 鸭翅 / 鸭掌 / 鸭锁骨——高毛利佐酒系列

素菜与豆制品——莲藕、土豆、豆皮、千页豆腐，提升客单

时令新品——总部按季度推新，保持门店新鲜感

0 3  ·  市场机遇

卤味是少数"反经济周期"的餐饮品类
客单价低、复购频次高、全天可售、外带与线上双场景通吃——这四个特质决定了它的韧性。

A 解馋属性强，复购几乎是"本能"

鸭脖属于"嘴巴寂寞型"消费，看电视、追剧、夜宵、佐酒、办公室分享都会顺手买，决策门槛极低，顾客一旦被口味征服，会形

成周期性回购。

B 门店模型轻，租金与人力压力小

曹氏鸭脖以档口店、社区店为主，不需要大堂食面积，20–40 平米即可开店，1–2 人可运转，相比正餐大幅压低了固定成本。

C 线上外带、外卖、团购多渠道并行

0 4  ·  核心优势

选择曹氏鸭脖的四个理由

01
口味标准化

总部统一配送辣卤料包，门店按

SOP操作，不依赖大厨，新店也能

做出和老店一致的味道。

02
模型可大可小

档口店、社区店、商圈店三种店型

灵活适配，从低租金县域到高流量

商圈都能落地。

03
产品结构宽

鸭脖引流、鸭货赚毛利、素菜提客

单、季节新品制造复购，产品矩阵

让门店抗风险能力更强。

04
总部全程陪跑

从选址、装修、培训、开业到日常

督导，总部有专职团队对接，不

是"收完加盟费就失联"的模式。

本质上，曹氏鸭脖做的是一门"味道可控、模型可控、扶持可控"的小生意。

0 5  ·  加盟支持体系

六大支持，覆盖开店全生命周期
从签约前的选址，到开业后的日常督导，总部把"开店这件事"拆成了六个可交接的环节。

1

选址评估

总部派员实地测算人流、租

金、竞争

2

装修设计

统一VI、施工图、设备清单

一站式交付

3

培训带教

理论+实操+门店跟岗，考核

通过再开业

4

供应链配送

底料、包材、核心物料统一

冷链发运

5

开业营销

开业活动方案、物料模板、

本地推广指导

6

日常督导

运营顾问定期巡店，问题即

时响应

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 1

选址与装修：开店最难的两步，总部一起扛

选址评估

加盟商有意向位置后，总部拓展团队会实地或远程完成三件事：

人流测算——分时段统计门前客流量、过路客与停留客比例；

商圈画像——周边社区、学校、写字楼、夜市等客群结构；

竞争排查——周边同类卤味、快餐、便利店分布与价格带。

评估不通过的位置，总部会明确告知原因并协助重新选点，而不

是"先签了再说"。

装修与设备

总部提供整套标准化的开店交付包：

平面施工图——按实际尺寸出图，施工队照图施工即可；

VI门头与灯箱——统一视觉，降低顾客识别成本；

设备清单——卤锅、冷藏柜、打包台等型号与采购渠道；

软装与首批物料——菜单价目、打包盒、包装袋统一配发。

加盟商只需要对接当地施工队，不需要自己从零设计一家店。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 2

三天培训、七天带教、全年督导
不会做卤味、没开过店，都没关系——总部把"学会开店"这件事拆成了可考核的阶段。

阶段一 · 集中培训

到成都总部或区域培训点，学习卤制SOP、出餐标准、收银系统、卫生规范、食材储存，考核通过才能进入下一阶段。

阶段二 · 开业带教

开业前后，总部督导上门驻店，从备货、卤制、出餐到收银、外卖对接、地推，带加盟商亲手跑通完整营业日。

阶段三 · 日常督导

运营顾问定期巡店与远程复盘，围绕出品稳定性、外卖评分、滞销品、促销节奏给出可执行的改进建议。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 3

供应链打底，营销放大声量

统一供应链

味道的根在底料，底料必须锁在总部手里。

曹氏鸭脖的辣卤料包、腌制配方、核心香辛料由总部中央工厂统一

生产，按门店订单冷链发运。门店只负责按比例兑水卤制，不私自

采购替代料。

包材、打包盒、标签、围裙、菜单等物料同样由总部统一集采下

发，既保证品牌视觉一致，也帮加盟商压低了零散采购成本。

品牌与营销

总部在品牌侧承担三件事：

物料包——海报、展架、抖音/小红书素材、外卖平台店铺装修模

板统一更新；

节点营销——开业、店庆、寒暑假、夜宵季、节假日按节奏给活动

方案；

新品节奏——每季度推1–2款限定产品，给门店制造"再来一次"的

理由。

0 6  ·  加盟条件

什么样的人，适合开一家曹氏鸭脖
我们不挑资历，但挑态度。以下六条是签约前必须坦诚沟通清楚的底线。

1 认同曹氏鸭脖品牌理念

愿意长期经营，而非短期倒手；理解"标准化"是连锁的根基。

2 身体健康，能亲力亲为

能办理健康证，接受早出晚归的门店节奏；最好本人在店经营。

3 具备相应的开店资金

能承担加盟费、首批装修、设备、首铺货款与3–6个月流动资

金。

4 愿意接受总部统一管理

参加培训、使用指定底料、执行统一价格与促销，不私自改配方。

5 有合适店面或配合选址

已有门面最好；没有的话，愿意按总部评估标准一起找铺位。

6 诚信守法，无不良记录

能办理营业执照、食品经营许可证，依法纳税，不售假货。

0 6  ·  加盟流程

从一通电话到开业，一共七步
整个周期通常在 30–60 天，具体时长取决于选址进度和装修节奏。

1

电话咨询

拨打官方 400 电话，了解

政策

2

意向沟通

初步评估资金、城市、铺位

3

总部考察

到成都总部与样板店实地体

验

4

签约缴费

签订加盟合同，缴纳相关费

用

5

选址装修

评估铺位、出施工图、进场

装修

6

培训备货

总部培训、设备进场、首批

备货

7

正式开业

督导驻店开业，转入日常运

营

第一步永远是那通电话——4000250898，其他步骤都会有人手把手带你走完。

0 7  ·  投资模型

钱花在哪：一张开店投入清单
不同城市、不同店型的金额差异较大，具体报价以官方电话核算为准，不做"一口价"承诺。

　投入项目 　说明 性质

　加盟费 / 品牌授权 　一次性，含品牌使用权 一次性

　履约保证金 　合同期满无违约可退 可退

　门店装修工程 　按总部施工图与本地报价 一次性

　厨房与冷藏设备 　卤锅、冰柜、打包台等 一次性

　首批物料与货款 　底料、包材、首批鸭货 周转

　房租押金与首月租金 　按当地商业地产行情 固定

　开业营销 + 流动资金 　建议预留 3–6 个月 储备

回收逻辑

鸭货属于高毛利、高复购品类，门店固定成本主要是

房租与1–2名人工，变动成本主要是原料。

真正决定回收速度的，不是装修多豪华，而是位置、

出餐稳定性、外卖评分三件事。

建议意向合伙人在电话沟通时，把自己所在城市与意

向商圈告知招商顾问，由总部出具一对一的投资测算

表。

图  ·  曹氏鸭脖标准门店氛围示意

0 8  ·  门店形象

一家让人路过就想推门的店

门店形象不是越贵越好，而是要在 5 米之外就让人认出"这是曹氏

鸭脖"，在 1 米之内就让人闻到卤香、看到红亮的货品。

门头——深酒红底配古铜字，夜间灯箱亮度高，远距离识别性强。

橱窗——开放式陈列柜，红亮鸭货直接展示，自带食欲。

动线——点单、选货、打包一气呵成，高峰期也不堵。

灯光——暖光打在货品上，强化油亮红润的质感。

0 2  ·  产品矩阵

四类产品，撑起一家店的日常流水
不是只卖鸭脖——每一类产品都承担一个明确的经营角色。

招牌引流类

鸭脖 · 鸭头

顾客专门找上门的产品，决定"这

家店叫什么"。承担拉新、口碑传

播和复购触发。

高毛利佐酒类

鸭翅 · 鸭掌 · 锁骨

佐酒、追剧、下饭菜场景的主力，

毛利结构最好，是门店利润的主要

来源。

客单提升类

莲藕 · 土豆 · 豆皮

素菜和豆制品单价低、出餐快，顾

客顺手就抓一把，把客单价往上

抬。

季节新品类

总部季度推新

按季节上限定款，给老顾客一

个"再来一次"的理由，也给门店做

活动的由头。

0 8  ·  总部实力

总部在成都，做事在成都

曹氏鸭脖的品牌运营主体，是 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公

司。

公司总部设在成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号，

统一承担品牌授权、产品研发、底料生产、门店培训和全国加盟门

店的运营督导。

总部承担的核心职能

· 品牌商标与VI体系管理

· 辣卤配方与料包生产

· 新品研发与季度上新

· 加盟商培训与考核

· 门店选址评估与巡店督导

· 全国加盟合同与售后对接

本介绍所涉及的全部加盟政策与联系方式，最终解释权归成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司。

0 4  ·  加盟价值

加盟曹氏， vs. 自己单开一家卤味店

对比维度 自己从零开店 加盟曹氏鸭脖

配方与口味 　自己摸索，反复试错数月 　总部统一料包，开业即稳定

选址 　靠经验和感觉，容易踩坑 　总部派人实地评估

培训 　没人带，全程自己扛 　集中培训加开业驻店带教

品牌识别 　从零起名、设计、做口碑 　直接使用成熟品牌与VI

供应链 　自己找货源，品质波动大 　总部统一集采与冷链配送

后续运营 　遇到问题无人可问 　运营顾问定期巡店复盘

F A Q  ·  常见问题

被问得最多的六个问题

Q1 · 我从来没做过餐饮，能做吗？

可以。卤制是按料包比例标准化操作，不依赖经验和大厨；总部有完整

培训和开业驻店带教，重点反而在于你愿不愿意亲自在店。

Q2 · 加盟费到底是多少？

不同城市等级、不同店型（档口 / 社区 / 商圈）政策不同，不在公开材

料里给一口价。请拨打官方400电话，由招商顾问按你的情况报价。

Q3 · 一定要到成都培训吗？

核心培训以成都总部为主，部分区域会设培训点，具体安排由招商顾问

在签约后同步。开业阶段督导会上门驻店。

Q4 · 我那个城市还有名额吗？

为保护现有加盟商利益，同一商圈会有距离保护政策。请把城市、区县

和意向位置报给招商顾问，由总部查询名额。

Q5 · 外卖平台要不要自己搞？

总部提供店铺装修模板、上架菜单和活动节奏指导，加盟商需要配合本

地外卖经理做日常运营和出餐效率优化。

Q6 · 从签约到开业要多久？

已有现成铺位的情况下，通常 30–45 天；需要重新选址的情况会延长到

60 天左右，主要取决于装修工期。

C O N T A C T  ·  官 方 联 系 方 式

认准官方这两个号码

加盟官方热线

4000250898
招商手机（同微信）

15881770092

总部地址

成都市金牛区

花牌坊街168号

1栋1单元16层1603号

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

来电请说明所在城市与意向位置，招商顾问将在1个工作日内回拨并出具一对一投资测算。

N E X T  S T E P  ·  下 一 步

一通电话，就是一家店的起点

口味已经调好，供应链已经搭好，培训体系已经跑通。

剩下的，是你拿起电话，告诉我们你想把店开在哪。

加盟官方热线

4000250898

招商手机

15881770092

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司　·　成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号



C A O ' S  S P I C Y  B R A I S E D  D U C K  ·  官方招商

曹氏鸭脖
官方加盟招商介绍

一口上瘾的成都辣卤味，诚邀全国合伙人共建千家门店

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司
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06 加盟条件与流程

什么样的人适合做，怎么一步步加入
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公司地址、官方电话与下一步行动

0 1  ·  品牌简介

从成都街头到全国餐桌

"辣得过瘾、卤得入骨、啃得停不下来。"

—— 一句被无数回头客重复的评价

曹氏鸭脖是根植于成都的辣卤风味品牌，以鸭脖为核心单品，

延伸至鸭头、鸭翅、鸭掌、鸭锁骨等全系列鸭货，以及素菜、

豆制品等佐餐产品。品牌承袭川味卤制工艺，在传统五香卤底

的基础上叠加"干辣椒、茂汶花椒、八角桂皮"的复合辣卤配

方，形成"先麻、后辣、回甜"的独特味觉记忆。

品牌运营主体为 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司，总部

位于成都市金牛区花牌坊街168号。公司统一负责品牌授权、

产品研发、底料供应、门店培训与日常运营督导，是曹氏鸭脖

所有正规加盟门店唯一的官方管理机构。

图  ·  曹氏鸭脖全系辣卤产品陈列

0 2  ·  产品与口味

一锅老卤，三道辣度

曹氏鸭脖的产品逻辑并不复杂：以一锅标准化老卤汤底为底，用统一配

送的辣卤料包保证全国门店口味一致，再通过"微辣、中辣、特辣"三个

辣度档位覆盖从学生到重口味爱好者的广泛人群。

招牌产品线

鸭脖——核心引流单品，肉厚筋道，越啃越香

鸭头 / 鸭翅 / 鸭掌 / 鸭锁骨——高毛利佐酒系列

素菜与豆制品——莲藕、土豆、豆皮、千页豆腐，提升客单

时令新品——总部按季度推新，保持门店新鲜感

0 3  ·  市场机遇

卤味是少数"反经济周期"的餐饮品类
客单价低、复购频次高、全天可售、外带与线上双场景通吃——这四个特质决定了它的韧性。

A 解馋属性强，复购几乎是"本能"

鸭脖属于"嘴巴寂寞型"消费，看电视、追剧、夜宵、佐酒、办公室分享都会顺手买，决策门槛极低，顾客一旦被口味征服，会形

成周期性回购。

B 门店模型轻，租金与人力压力小

曹氏鸭脖以档口店、社区店为主，不需要大堂食面积，20–40 平米即可开店，1–2 人可运转，相比正餐大幅压低了固定成本。

C 线上外带、外卖、团购多渠道并行

0 4  ·  核心优势

选择曹氏鸭脖的四个理由

01
口味标准化

总部统一配送辣卤料包，门店按

SOP操作，不依赖大厨，新店也能

做出和老店一致的味道。

02
模型可大可小

档口店、社区店、商圈店三种店型

灵活适配，从低租金县域到高流量

商圈都能落地。

03
产品结构宽

鸭脖引流、鸭货赚毛利、素菜提客

单、季节新品制造复购，产品矩阵

让门店抗风险能力更强。

04
总部全程陪跑

从选址、装修、培训、开业到日常

督导，总部有专职团队对接，不

是"收完加盟费就失联"的模式。

本质上，曹氏鸭脖做的是一门"味道可控、模型可控、扶持可控"的小生意。

0 5  ·  加盟支持体系

六大支持，覆盖开店全生命周期
从签约前的选址，到开业后的日常督导，总部把"开店这件事"拆成了六个可交接的环节。

1

选址评估

总部派员实地测算人流、租

金、竞争

2

装修设计

统一VI、施工图、设备清单

一站式交付

3

培训带教

理论+实操+门店跟岗，考核

通过再开业

4

供应链配送

底料、包材、核心物料统一

冷链发运

5

开业营销

开业活动方案、物料模板、

本地推广指导

6

日常督导

运营顾问定期巡店，问题即

时响应

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 1

选址与装修：开店最难的两步，总部一起扛

选址评估

加盟商有意向位置后，总部拓展团队会实地或远程完成三件事：

人流测算——分时段统计门前客流量、过路客与停留客比例；

商圈画像——周边社区、学校、写字楼、夜市等客群结构；

竞争排查——周边同类卤味、快餐、便利店分布与价格带。

评估不通过的位置，总部会明确告知原因并协助重新选点，而不

是"先签了再说"。

装修与设备

总部提供整套标准化的开店交付包：

平面施工图——按实际尺寸出图，施工队照图施工即可；

VI门头与灯箱——统一视觉，降低顾客识别成本；

设备清单——卤锅、冷藏柜、打包台等型号与采购渠道；

软装与首批物料——菜单价目、打包盒、包装袋统一配发。

加盟商只需要对接当地施工队，不需要自己从零设计一家店。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 2

三天培训、七天带教、全年督导
不会做卤味、没开过店，都没关系——总部把"学会开店"这件事拆成了可考核的阶段。

阶段一 · 集中培训

到成都总部或区域培训点，学习卤制SOP、出餐标准、收银系统、卫生规范、食材储存，考核通过才能进入下一阶段。

阶段二 · 开业带教

开业前后，总部督导上门驻店，从备货、卤制、出餐到收银、外卖对接、地推，带加盟商亲手跑通完整营业日。

阶段三 · 日常督导

运营顾问定期巡店与远程复盘，围绕出品稳定性、外卖评分、滞销品、促销节奏给出可执行的改进建议。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 3

供应链打底，营销放大声量

统一供应链

味道的根在底料，底料必须锁在总部手里。

曹氏鸭脖的辣卤料包、腌制配方、核心香辛料由总部中央工厂统一

生产，按门店订单冷链发运。门店只负责按比例兑水卤制，不私自

采购替代料。

包材、打包盒、标签、围裙、菜单等物料同样由总部统一集采下

发，既保证品牌视觉一致，也帮加盟商压低了零散采购成本。

品牌与营销

总部在品牌侧承担三件事：

物料包——海报、展架、抖音/小红书素材、外卖平台店铺装修模

板统一更新；

节点营销——开业、店庆、寒暑假、夜宵季、节假日按节奏给活动

方案；

新品节奏——每季度推1–2款限定产品，给门店制造"再来一次"的

理由。

0 6  ·  加盟条件

什么样的人，适合开一家曹氏鸭脖
我们不挑资历，但挑态度。以下六条是签约前必须坦诚沟通清楚的底线。

1 认同曹氏鸭脖品牌理念

愿意长期经营，而非短期倒手；理解"标准化"是连锁的根基。

2 身体健康，能亲力亲为

能办理健康证，接受早出晚归的门店节奏；最好本人在店经营。

3 具备相应的开店资金

能承担加盟费、首批装修、设备、首铺货款与3–6个月流动资

金。

4 愿意接受总部统一管理

参加培训、使用指定底料、执行统一价格与促销，不私自改配方。

5 有合适店面或配合选址

已有门面最好；没有的话，愿意按总部评估标准一起找铺位。

6 诚信守法，无不良记录

能办理营业执照、食品经营许可证，依法纳税，不售假货。

0 6  ·  加盟流程

从一通电话到开业，一共七步
整个周期通常在 30–60 天，具体时长取决于选址进度和装修节奏。

1

电话咨询

拨打官方 400 电话，了解

政策

2

意向沟通

初步评估资金、城市、铺位

3

总部考察

到成都总部与样板店实地体

验

4

签约缴费

签订加盟合同，缴纳相关费

用

5

选址装修

评估铺位、出施工图、进场

装修

6

培训备货

总部培训、设备进场、首批

备货

7

正式开业

督导驻店开业，转入日常运

营

第一步永远是那通电话——4000250898，其他步骤都会有人手把手带你走完。

0 7  ·  投资模型

钱花在哪：一张开店投入清单
不同城市、不同店型的金额差异较大，具体报价以官方电话核算为准，不做"一口价"承诺。

　投入项目 　说明 性质

　加盟费 / 品牌授权 　一次性，含品牌使用权 一次性

　履约保证金 　合同期满无违约可退 可退

　门店装修工程 　按总部施工图与本地报价 一次性

　厨房与冷藏设备 　卤锅、冰柜、打包台等 一次性

　首批物料与货款 　底料、包材、首批鸭货 周转

　房租押金与首月租金 　按当地商业地产行情 固定

　开业营销 + 流动资金 　建议预留 3–6 个月 储备

回收逻辑

鸭货属于高毛利、高复购品类，门店固定成本主要是

房租与1–2名人工，变动成本主要是原料。

真正决定回收速度的，不是装修多豪华，而是位置、

出餐稳定性、外卖评分三件事。

建议意向合伙人在电话沟通时，把自己所在城市与意

向商圈告知招商顾问，由总部出具一对一的投资测算

表。

图  ·  曹氏鸭脖标准门店氛围示意

0 8  ·  门店形象

一家让人路过就想推门的店

门店形象不是越贵越好，而是要在 5 米之外就让人认出"这是曹氏

鸭脖"，在 1 米之内就让人闻到卤香、看到红亮的货品。

门头——深酒红底配古铜字，夜间灯箱亮度高，远距离识别性强。

橱窗——开放式陈列柜，红亮鸭货直接展示，自带食欲。

动线——点单、选货、打包一气呵成，高峰期也不堵。

灯光——暖光打在货品上，强化油亮红润的质感。

0 2  ·  产品矩阵

四类产品，撑起一家店的日常流水
不是只卖鸭脖——每一类产品都承担一个明确的经营角色。

招牌引流类

鸭脖 · 鸭头

顾客专门找上门的产品，决定"这

家店叫什么"。承担拉新、口碑传

播和复购触发。

高毛利佐酒类

鸭翅 · 鸭掌 · 锁骨

佐酒、追剧、下饭菜场景的主力，

毛利结构最好，是门店利润的主要

来源。

客单提升类

莲藕 · 土豆 · 豆皮

素菜和豆制品单价低、出餐快，顾

客顺手就抓一把，把客单价往上

抬。

季节新品类

总部季度推新

按季节上限定款，给老顾客一

个"再来一次"的理由，也给门店做

活动的由头。

0 8  ·  总部实力

总部在成都，做事在成都

曹氏鸭脖的品牌运营主体，是 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公

司。

公司总部设在成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号，

统一承担品牌授权、产品研发、底料生产、门店培训和全国加盟门

店的运营督导。

总部承担的核心职能

· 品牌商标与VI体系管理

· 辣卤配方与料包生产

· 新品研发与季度上新

· 加盟商培训与考核

· 门店选址评估与巡店督导

· 全国加盟合同与售后对接

本介绍所涉及的全部加盟政策与联系方式，最终解释权归成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司。

0 4  ·  加盟价值

加盟曹氏， vs. 自己单开一家卤味店

对比维度 自己从零开店 加盟曹氏鸭脖

配方与口味 　自己摸索，反复试错数月 　总部统一料包，开业即稳定

选址 　靠经验和感觉，容易踩坑 　总部派人实地评估

培训 　没人带，全程自己扛 　集中培训加开业驻店带教

品牌识别 　从零起名、设计、做口碑 　直接使用成熟品牌与VI

供应链 　自己找货源，品质波动大 　总部统一集采与冷链配送

后续运营 　遇到问题无人可问 　运营顾问定期巡店复盘

F A Q  ·  常见问题

被问得最多的六个问题

Q1 · 我从来没做过餐饮，能做吗？

可以。卤制是按料包比例标准化操作，不依赖经验和大厨；总部有完整

培训和开业驻店带教，重点反而在于你愿不愿意亲自在店。

Q2 · 加盟费到底是多少？

不同城市等级、不同店型（档口 / 社区 / 商圈）政策不同，不在公开材

料里给一口价。请拨打官方400电话，由招商顾问按你的情况报价。

Q3 · 一定要到成都培训吗？

核心培训以成都总部为主，部分区域会设培训点，具体安排由招商顾问

在签约后同步。开业阶段督导会上门驻店。

Q4 · 我那个城市还有名额吗？

为保护现有加盟商利益，同一商圈会有距离保护政策。请把城市、区县

和意向位置报给招商顾问，由总部查询名额。

Q5 · 外卖平台要不要自己搞？

总部提供店铺装修模板、上架菜单和活动节奏指导，加盟商需要配合本

地外卖经理做日常运营和出餐效率优化。

Q6 · 从签约到开业要多久？

已有现成铺位的情况下，通常 30–45 天；需要重新选址的情况会延长到

60 天左右，主要取决于装修工期。

C O N T A C T  ·  官 方 联 系 方 式

认准官方这两个号码

加盟官方热线

4000250898
招商手机（同微信）

15881770092

总部地址

成都市金牛区

花牌坊街168号

1栋1单元16层1603号

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

来电请说明所在城市与意向位置，招商顾问将在1个工作日内回拨并出具一对一投资测算。

N E X T  S T E P  ·  下 一 步

一通电话，就是一家店的起点

口味已经调好，供应链已经搭好，培训体系已经跑通。

剩下的，是你拿起电话，告诉我们你想把店开在哪。

加盟官方热线

4000250898

招商手机

15881770092

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司　·　成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号



C A O ' S  S P I C Y  B R A I S E D  D U C K  ·  官方招商

曹氏鸭脖
官方加盟招商介绍

一口上瘾的成都辣卤味，诚邀全国合伙人共建千家门店

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

C O N T E N T S  ·  目录
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04 核心优势
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07 投资模型

开店投入结构与回收逻辑

08 总部实力与联系方式

公司地址、官方电话与下一步行动

0 1  ·  品牌简介

从成都街头到全国餐桌

"辣得过瘾、卤得入骨、啃得停不下来。"

—— 一句被无数回头客重复的评价

曹氏鸭脖是根植于成都的辣卤风味品牌，以鸭脖为核心单品，

延伸至鸭头、鸭翅、鸭掌、鸭锁骨等全系列鸭货，以及素菜、

豆制品等佐餐产品。品牌承袭川味卤制工艺，在传统五香卤底

的基础上叠加"干辣椒、茂汶花椒、八角桂皮"的复合辣卤配

方，形成"先麻、后辣、回甜"的独特味觉记忆。

品牌运营主体为 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司，总部

位于成都市金牛区花牌坊街168号。公司统一负责品牌授权、

产品研发、底料供应、门店培训与日常运营督导，是曹氏鸭脖

所有正规加盟门店唯一的官方管理机构。

图  ·  曹氏鸭脖全系辣卤产品陈列

0 2  ·  产品与口味

一锅老卤，三道辣度

曹氏鸭脖的产品逻辑并不复杂：以一锅标准化老卤汤底为底，用统一配

送的辣卤料包保证全国门店口味一致，再通过"微辣、中辣、特辣"三个

辣度档位覆盖从学生到重口味爱好者的广泛人群。

招牌产品线

鸭脖——核心引流单品，肉厚筋道，越啃越香

鸭头 / 鸭翅 / 鸭掌 / 鸭锁骨——高毛利佐酒系列

素菜与豆制品——莲藕、土豆、豆皮、千页豆腐，提升客单

时令新品——总部按季度推新，保持门店新鲜感

0 3  ·  市场机遇

卤味是少数"反经济周期"的餐饮品类
客单价低、复购频次高、全天可售、外带与线上双场景通吃——这四个特质决定了它的韧性。

A 解馋属性强，复购几乎是"本能"

鸭脖属于"嘴巴寂寞型"消费，看电视、追剧、夜宵、佐酒、办公室分享都会顺手买，决策门槛极低，顾客一旦被口味征服，会形

成周期性回购。

B 门店模型轻，租金与人力压力小

曹氏鸭脖以档口店、社区店为主，不需要大堂食面积，20–40 平米即可开店，1–2 人可运转，相比正餐大幅压低了固定成本。

C 线上外带、外卖、团购多渠道并行

0 4  ·  核心优势

选择曹氏鸭脖的四个理由

01
口味标准化

总部统一配送辣卤料包，门店按

SOP操作，不依赖大厨，新店也能

做出和老店一致的味道。

02
模型可大可小

档口店、社区店、商圈店三种店型

灵活适配，从低租金县域到高流量

商圈都能落地。

03
产品结构宽

鸭脖引流、鸭货赚毛利、素菜提客

单、季节新品制造复购，产品矩阵

让门店抗风险能力更强。

04
总部全程陪跑

从选址、装修、培训、开业到日常

督导，总部有专职团队对接，不

是"收完加盟费就失联"的模式。

本质上，曹氏鸭脖做的是一门"味道可控、模型可控、扶持可控"的小生意。

0 5  ·  加盟支持体系

六大支持，覆盖开店全生命周期
从签约前的选址，到开业后的日常督导，总部把"开店这件事"拆成了六个可交接的环节。

1

选址评估

总部派员实地测算人流、租

金、竞争

2

装修设计

统一VI、施工图、设备清单

一站式交付

3

培训带教

理论+实操+门店跟岗，考核

通过再开业

4

供应链配送

底料、包材、核心物料统一

冷链发运

5

开业营销

开业活动方案、物料模板、

本地推广指导

6

日常督导

运营顾问定期巡店，问题即

时响应

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 1

选址与装修：开店最难的两步，总部一起扛

选址评估

加盟商有意向位置后，总部拓展团队会实地或远程完成三件事：

人流测算——分时段统计门前客流量、过路客与停留客比例；

商圈画像——周边社区、学校、写字楼、夜市等客群结构；

竞争排查——周边同类卤味、快餐、便利店分布与价格带。

评估不通过的位置，总部会明确告知原因并协助重新选点，而不

是"先签了再说"。

装修与设备

总部提供整套标准化的开店交付包：

平面施工图——按实际尺寸出图，施工队照图施工即可；

VI门头与灯箱——统一视觉，降低顾客识别成本；

设备清单——卤锅、冷藏柜、打包台等型号与采购渠道；

软装与首批物料——菜单价目、打包盒、包装袋统一配发。

加盟商只需要对接当地施工队，不需要自己从零设计一家店。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 2

三天培训、七天带教、全年督导
不会做卤味、没开过店，都没关系——总部把"学会开店"这件事拆成了可考核的阶段。

阶段一 · 集中培训

到成都总部或区域培训点，学习卤制SOP、出餐标准、收银系统、卫生规范、食材储存，考核通过才能进入下一阶段。

阶段二 · 开业带教

开业前后，总部督导上门驻店，从备货、卤制、出餐到收银、外卖对接、地推，带加盟商亲手跑通完整营业日。

阶段三 · 日常督导

运营顾问定期巡店与远程复盘，围绕出品稳定性、外卖评分、滞销品、促销节奏给出可执行的改进建议。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 3

供应链打底，营销放大声量

统一供应链

味道的根在底料，底料必须锁在总部手里。

曹氏鸭脖的辣卤料包、腌制配方、核心香辛料由总部中央工厂统一

生产，按门店订单冷链发运。门店只负责按比例兑水卤制，不私自

采购替代料。

包材、打包盒、标签、围裙、菜单等物料同样由总部统一集采下

发，既保证品牌视觉一致，也帮加盟商压低了零散采购成本。

品牌与营销

总部在品牌侧承担三件事：

物料包——海报、展架、抖音/小红书素材、外卖平台店铺装修模

板统一更新；

节点营销——开业、店庆、寒暑假、夜宵季、节假日按节奏给活动

方案；

新品节奏——每季度推1–2款限定产品，给门店制造"再来一次"的

理由。

0 6  ·  加盟条件

什么样的人，适合开一家曹氏鸭脖
我们不挑资历，但挑态度。以下六条是签约前必须坦诚沟通清楚的底线。

1 认同曹氏鸭脖品牌理念

愿意长期经营，而非短期倒手；理解"标准化"是连锁的根基。

2 身体健康，能亲力亲为

能办理健康证，接受早出晚归的门店节奏；最好本人在店经营。

3 具备相应的开店资金

能承担加盟费、首批装修、设备、首铺货款与3–6个月流动资

金。

4 愿意接受总部统一管理

参加培训、使用指定底料、执行统一价格与促销，不私自改配方。

5 有合适店面或配合选址

已有门面最好；没有的话，愿意按总部评估标准一起找铺位。

6 诚信守法，无不良记录

能办理营业执照、食品经营许可证，依法纳税，不售假货。

0 6  ·  加盟流程

从一通电话到开业，一共七步
整个周期通常在 30–60 天，具体时长取决于选址进度和装修节奏。

1

电话咨询

拨打官方 400 电话，了解

政策

2

意向沟通

初步评估资金、城市、铺位

3

总部考察

到成都总部与样板店实地体

验

4

签约缴费

签订加盟合同，缴纳相关费

用

5

选址装修

评估铺位、出施工图、进场

装修

6

培训备货

总部培训、设备进场、首批

备货

7

正式开业

督导驻店开业，转入日常运

营

第一步永远是那通电话——4000250898，其他步骤都会有人手把手带你走完。

0 7  ·  投资模型

钱花在哪：一张开店投入清单
不同城市、不同店型的金额差异较大，具体报价以官方电话核算为准，不做"一口价"承诺。

　投入项目 　说明 性质

　加盟费 / 品牌授权 　一次性，含品牌使用权 一次性

　履约保证金 　合同期满无违约可退 可退

　门店装修工程 　按总部施工图与本地报价 一次性

　厨房与冷藏设备 　卤锅、冰柜、打包台等 一次性

　首批物料与货款 　底料、包材、首批鸭货 周转

　房租押金与首月租金 　按当地商业地产行情 固定

　开业营销 + 流动资金 　建议预留 3–6 个月 储备

回收逻辑

鸭货属于高毛利、高复购品类，门店固定成本主要是

房租与1–2名人工，变动成本主要是原料。

真正决定回收速度的，不是装修多豪华，而是位置、

出餐稳定性、外卖评分三件事。

建议意向合伙人在电话沟通时，把自己所在城市与意

向商圈告知招商顾问，由总部出具一对一的投资测算

表。

图  ·  曹氏鸭脖标准门店氛围示意

0 8  ·  门店形象

一家让人路过就想推门的店

门店形象不是越贵越好，而是要在 5 米之外就让人认出"这是曹氏

鸭脖"，在 1 米之内就让人闻到卤香、看到红亮的货品。

门头——深酒红底配古铜字，夜间灯箱亮度高，远距离识别性强。

橱窗——开放式陈列柜，红亮鸭货直接展示，自带食欲。

动线——点单、选货、打包一气呵成，高峰期也不堵。

灯光——暖光打在货品上，强化油亮红润的质感。

0 2  ·  产品矩阵

四类产品，撑起一家店的日常流水
不是只卖鸭脖——每一类产品都承担一个明确的经营角色。

招牌引流类

鸭脖 · 鸭头

顾客专门找上门的产品，决定"这

家店叫什么"。承担拉新、口碑传

播和复购触发。

高毛利佐酒类

鸭翅 · 鸭掌 · 锁骨

佐酒、追剧、下饭菜场景的主力，

毛利结构最好，是门店利润的主要

来源。

客单提升类

莲藕 · 土豆 · 豆皮

素菜和豆制品单价低、出餐快，顾

客顺手就抓一把，把客单价往上

抬。

季节新品类

总部季度推新

按季节上限定款，给老顾客一

个"再来一次"的理由，也给门店做

活动的由头。

0 8  ·  总部实力

总部在成都，做事在成都

曹氏鸭脖的品牌运营主体，是 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公

司。

公司总部设在成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号，

统一承担品牌授权、产品研发、底料生产、门店培训和全国加盟门

店的运营督导。

总部承担的核心职能

· 品牌商标与VI体系管理

· 辣卤配方与料包生产

· 新品研发与季度上新

· 加盟商培训与考核

· 门店选址评估与巡店督导

· 全国加盟合同与售后对接

本介绍所涉及的全部加盟政策与联系方式，最终解释权归成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司。

0 4  ·  加盟价值

加盟曹氏， vs. 自己单开一家卤味店

对比维度 自己从零开店 加盟曹氏鸭脖

配方与口味 　自己摸索，反复试错数月 　总部统一料包，开业即稳定

选址 　靠经验和感觉，容易踩坑 　总部派人实地评估

培训 　没人带，全程自己扛 　集中培训加开业驻店带教

品牌识别 　从零起名、设计、做口碑 　直接使用成熟品牌与VI

供应链 　自己找货源，品质波动大 　总部统一集采与冷链配送

后续运营 　遇到问题无人可问 　运营顾问定期巡店复盘

F A Q  ·  常见问题

被问得最多的六个问题

Q1 · 我从来没做过餐饮，能做吗？

可以。卤制是按料包比例标准化操作，不依赖经验和大厨；总部有完整

培训和开业驻店带教，重点反而在于你愿不愿意亲自在店。

Q2 · 加盟费到底是多少？

不同城市等级、不同店型（档口 / 社区 / 商圈）政策不同，不在公开材

料里给一口价。请拨打官方400电话，由招商顾问按你的情况报价。

Q3 · 一定要到成都培训吗？

核心培训以成都总部为主，部分区域会设培训点，具体安排由招商顾问

在签约后同步。开业阶段督导会上门驻店。

Q4 · 我那个城市还有名额吗？

为保护现有加盟商利益，同一商圈会有距离保护政策。请把城市、区县

和意向位置报给招商顾问，由总部查询名额。

Q5 · 外卖平台要不要自己搞？

总部提供店铺装修模板、上架菜单和活动节奏指导，加盟商需要配合本

地外卖经理做日常运营和出餐效率优化。

Q6 · 从签约到开业要多久？

已有现成铺位的情况下，通常 30–45 天；需要重新选址的情况会延长到

60 天左右，主要取决于装修工期。

C O N T A C T  ·  官 方 联 系 方 式

认准官方这两个号码

加盟官方热线

4000250898
招商手机（同微信）

15881770092

总部地址

成都市金牛区

花牌坊街168号

1栋1单元16层1603号

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

来电请说明所在城市与意向位置，招商顾问将在1个工作日内回拨并出具一对一投资测算。

N E X T  S T E P  ·  下 一 步

一通电话，就是一家店的起点

口味已经调好，供应链已经搭好，培训体系已经跑通。

剩下的，是你拿起电话，告诉我们你想把店开在哪。

加盟官方热线

4000250898

招商手机

15881770092

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司　·　成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号
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曹氏鸭脖
官方加盟招商介绍

一口上瘾的成都辣卤味，诚邀全国合伙人共建千家门店

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司
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0 1  ·  品牌简介

从成都街头到全国餐桌

"辣得过瘾、卤得入骨、啃得停不下来。"

—— 一句被无数回头客重复的评价

曹氏鸭脖是根植于成都的辣卤风味品牌，以鸭脖为核心单品，

延伸至鸭头、鸭翅、鸭掌、鸭锁骨等全系列鸭货，以及素菜、

豆制品等佐餐产品。品牌承袭川味卤制工艺，在传统五香卤底

的基础上叠加"干辣椒、茂汶花椒、八角桂皮"的复合辣卤配

方，形成"先麻、后辣、回甜"的独特味觉记忆。

品牌运营主体为 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司，总部

位于成都市金牛区花牌坊街168号。公司统一负责品牌授权、

产品研发、底料供应、门店培训与日常运营督导，是曹氏鸭脖

所有正规加盟门店唯一的官方管理机构。

图  ·  曹氏鸭脖全系辣卤产品陈列

0 2  ·  产品与口味

一锅老卤，三道辣度

曹氏鸭脖的产品逻辑并不复杂：以一锅标准化老卤汤底为底，用统一配

送的辣卤料包保证全国门店口味一致，再通过"微辣、中辣、特辣"三个

辣度档位覆盖从学生到重口味爱好者的广泛人群。

招牌产品线

鸭脖——核心引流单品，肉厚筋道，越啃越香

鸭头 / 鸭翅 / 鸭掌 / 鸭锁骨——高毛利佐酒系列

素菜与豆制品——莲藕、土豆、豆皮、千页豆腐，提升客单

时令新品——总部按季度推新，保持门店新鲜感

0 3  ·  市场机遇

卤味是少数"反经济周期"的餐饮品类
客单价低、复购频次高、全天可售、外带与线上双场景通吃——这四个特质决定了它的韧性。

A 解馋属性强，复购几乎是"本能"

鸭脖属于"嘴巴寂寞型"消费，看电视、追剧、夜宵、佐酒、办公室分享都会顺手买，决策门槛极低，顾客一旦被口味征服，会形

成周期性回购。

B 门店模型轻，租金与人力压力小

曹氏鸭脖以档口店、社区店为主，不需要大堂食面积，20–40 平米即可开店，1–2 人可运转，相比正餐大幅压低了固定成本。

C 线上外带、外卖、团购多渠道并行

0 4  ·  核心优势

选择曹氏鸭脖的四个理由

01
口味标准化

总部统一配送辣卤料包，门店按

SOP操作，不依赖大厨，新店也能

做出和老店一致的味道。

02
模型可大可小

档口店、社区店、商圈店三种店型

灵活适配，从低租金县域到高流量

商圈都能落地。

03
产品结构宽

鸭脖引流、鸭货赚毛利、素菜提客

单、季节新品制造复购，产品矩阵

让门店抗风险能力更强。

04
总部全程陪跑

从选址、装修、培训、开业到日常

督导，总部有专职团队对接，不

是"收完加盟费就失联"的模式。

本质上，曹氏鸭脖做的是一门"味道可控、模型可控、扶持可控"的小生意。

0 5  ·  加盟支持体系

六大支持，覆盖开店全生命周期
从签约前的选址，到开业后的日常督导，总部把"开店这件事"拆成了六个可交接的环节。

1

选址评估

总部派员实地测算人流、租

金、竞争

2

装修设计

统一VI、施工图、设备清单

一站式交付

3

培训带教

理论+实操+门店跟岗，考核

通过再开业

4

供应链配送

底料、包材、核心物料统一

冷链发运

5

开业营销

开业活动方案、物料模板、

本地推广指导

6

日常督导

运营顾问定期巡店，问题即

时响应

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 1

选址与装修：开店最难的两步，总部一起扛

选址评估

加盟商有意向位置后，总部拓展团队会实地或远程完成三件事：

人流测算——分时段统计门前客流量、过路客与停留客比例；

商圈画像——周边社区、学校、写字楼、夜市等客群结构；

竞争排查——周边同类卤味、快餐、便利店分布与价格带。

评估不通过的位置，总部会明确告知原因并协助重新选点，而不

是"先签了再说"。

装修与设备

总部提供整套标准化的开店交付包：

平面施工图——按实际尺寸出图，施工队照图施工即可；

VI门头与灯箱——统一视觉，降低顾客识别成本；

设备清单——卤锅、冷藏柜、打包台等型号与采购渠道；

软装与首批物料——菜单价目、打包盒、包装袋统一配发。

加盟商只需要对接当地施工队，不需要自己从零设计一家店。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 2

三天培训、七天带教、全年督导
不会做卤味、没开过店，都没关系——总部把"学会开店"这件事拆成了可考核的阶段。

阶段一 · 集中培训

到成都总部或区域培训点，学习卤制SOP、出餐标准、收银系统、卫生规范、食材储存，考核通过才能进入下一阶段。

阶段二 · 开业带教

开业前后，总部督导上门驻店，从备货、卤制、出餐到收银、外卖对接、地推，带加盟商亲手跑通完整营业日。

阶段三 · 日常督导

运营顾问定期巡店与远程复盘，围绕出品稳定性、外卖评分、滞销品、促销节奏给出可执行的改进建议。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 3

供应链打底，营销放大声量

统一供应链

味道的根在底料，底料必须锁在总部手里。

曹氏鸭脖的辣卤料包、腌制配方、核心香辛料由总部中央工厂统一

生产，按门店订单冷链发运。门店只负责按比例兑水卤制，不私自

采购替代料。

包材、打包盒、标签、围裙、菜单等物料同样由总部统一集采下

发，既保证品牌视觉一致，也帮加盟商压低了零散采购成本。

品牌与营销

总部在品牌侧承担三件事：

物料包——海报、展架、抖音/小红书素材、外卖平台店铺装修模

板统一更新；

节点营销——开业、店庆、寒暑假、夜宵季、节假日按节奏给活动

方案；

新品节奏——每季度推1–2款限定产品，给门店制造"再来一次"的

理由。

0 6  ·  加盟条件

什么样的人，适合开一家曹氏鸭脖
我们不挑资历，但挑态度。以下六条是签约前必须坦诚沟通清楚的底线。

1 认同曹氏鸭脖品牌理念

愿意长期经营，而非短期倒手；理解"标准化"是连锁的根基。

2 身体健康，能亲力亲为

能办理健康证，接受早出晚归的门店节奏；最好本人在店经营。

3 具备相应的开店资金

能承担加盟费、首批装修、设备、首铺货款与3–6个月流动资

金。

4 愿意接受总部统一管理

参加培训、使用指定底料、执行统一价格与促销，不私自改配方。

5 有合适店面或配合选址

已有门面最好；没有的话，愿意按总部评估标准一起找铺位。

6 诚信守法，无不良记录

能办理营业执照、食品经营许可证，依法纳税，不售假货。

0 6  ·  加盟流程

从一通电话到开业，一共七步
整个周期通常在 30–60 天，具体时长取决于选址进度和装修节奏。

1

电话咨询

拨打官方 400 电话，了解

政策

2

意向沟通

初步评估资金、城市、铺位

3

总部考察

到成都总部与样板店实地体

验

4

签约缴费

签订加盟合同，缴纳相关费

用

5

选址装修

评估铺位、出施工图、进场

装修

6

培训备货

总部培训、设备进场、首批

备货

7

正式开业

督导驻店开业，转入日常运

营

第一步永远是那通电话——4000250898，其他步骤都会有人手把手带你走完。

0 7  ·  投资模型

钱花在哪：一张开店投入清单
不同城市、不同店型的金额差异较大，具体报价以官方电话核算为准，不做"一口价"承诺。

　投入项目 　说明 性质

　加盟费 / 品牌授权 　一次性，含品牌使用权 一次性

　履约保证金 　合同期满无违约可退 可退

　门店装修工程 　按总部施工图与本地报价 一次性

　厨房与冷藏设备 　卤锅、冰柜、打包台等 一次性

　首批物料与货款 　底料、包材、首批鸭货 周转

　房租押金与首月租金 　按当地商业地产行情 固定

　开业营销 + 流动资金 　建议预留 3–6 个月 储备

回收逻辑

鸭货属于高毛利、高复购品类，门店固定成本主要是

房租与1–2名人工，变动成本主要是原料。

真正决定回收速度的，不是装修多豪华，而是位置、

出餐稳定性、外卖评分三件事。

建议意向合伙人在电话沟通时，把自己所在城市与意

向商圈告知招商顾问，由总部出具一对一的投资测算

表。

图  ·  曹氏鸭脖标准门店氛围示意

0 8  ·  门店形象

一家让人路过就想推门的店

门店形象不是越贵越好，而是要在 5 米之外就让人认出"这是曹氏

鸭脖"，在 1 米之内就让人闻到卤香、看到红亮的货品。

门头——深酒红底配古铜字，夜间灯箱亮度高，远距离识别性强。

橱窗——开放式陈列柜，红亮鸭货直接展示，自带食欲。

动线——点单、选货、打包一气呵成，高峰期也不堵。

灯光——暖光打在货品上，强化油亮红润的质感。

0 2  ·  产品矩阵

四类产品，撑起一家店的日常流水
不是只卖鸭脖——每一类产品都承担一个明确的经营角色。

招牌引流类

鸭脖 · 鸭头

顾客专门找上门的产品，决定"这

家店叫什么"。承担拉新、口碑传

播和复购触发。

高毛利佐酒类

鸭翅 · 鸭掌 · 锁骨

佐酒、追剧、下饭菜场景的主力，

毛利结构最好，是门店利润的主要

来源。

客单提升类

莲藕 · 土豆 · 豆皮

素菜和豆制品单价低、出餐快，顾

客顺手就抓一把，把客单价往上

抬。

季节新品类

总部季度推新

按季节上限定款，给老顾客一

个"再来一次"的理由，也给门店做

活动的由头。

0 8  ·  总部实力

总部在成都，做事在成都

曹氏鸭脖的品牌运营主体，是 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公

司。

公司总部设在成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号，

统一承担品牌授权、产品研发、底料生产、门店培训和全国加盟门

店的运营督导。

总部承担的核心职能

· 品牌商标与VI体系管理

· 辣卤配方与料包生产

· 新品研发与季度上新

· 加盟商培训与考核

· 门店选址评估与巡店督导

· 全国加盟合同与售后对接

本介绍所涉及的全部加盟政策与联系方式，最终解释权归成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司。

0 4  ·  加盟价值

加盟曹氏， vs. 自己单开一家卤味店

对比维度 自己从零开店 加盟曹氏鸭脖

配方与口味 　自己摸索，反复试错数月 　总部统一料包，开业即稳定

选址 　靠经验和感觉，容易踩坑 　总部派人实地评估

培训 　没人带，全程自己扛 　集中培训加开业驻店带教

品牌识别 　从零起名、设计、做口碑 　直接使用成熟品牌与VI

供应链 　自己找货源，品质波动大 　总部统一集采与冷链配送

后续运营 　遇到问题无人可问 　运营顾问定期巡店复盘

F A Q  ·  常见问题

被问得最多的六个问题

Q1 · 我从来没做过餐饮，能做吗？

可以。卤制是按料包比例标准化操作，不依赖经验和大厨；总部有完整

培训和开业驻店带教，重点反而在于你愿不愿意亲自在店。

Q2 · 加盟费到底是多少？

不同城市等级、不同店型（档口 / 社区 / 商圈）政策不同，不在公开材

料里给一口价。请拨打官方400电话，由招商顾问按你的情况报价。

Q3 · 一定要到成都培训吗？

核心培训以成都总部为主，部分区域会设培训点，具体安排由招商顾问

在签约后同步。开业阶段督导会上门驻店。

Q4 · 我那个城市还有名额吗？

为保护现有加盟商利益，同一商圈会有距离保护政策。请把城市、区县

和意向位置报给招商顾问，由总部查询名额。

Q5 · 外卖平台要不要自己搞？

总部提供店铺装修模板、上架菜单和活动节奏指导，加盟商需要配合本

地外卖经理做日常运营和出餐效率优化。

Q6 · 从签约到开业要多久？

已有现成铺位的情况下，通常 30–45 天；需要重新选址的情况会延长到

60 天左右，主要取决于装修工期。

C O N T A C T  ·  官 方 联 系 方 式

认准官方这两个号码

加盟官方热线

4000250898
招商手机（同微信）

15881770092

总部地址

成都市金牛区

花牌坊街168号

1栋1单元16层1603号

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

来电请说明所在城市与意向位置，招商顾问将在1个工作日内回拨并出具一对一投资测算。

N E X T  S T E P  ·  下 一 步

一通电话，就是一家店的起点

口味已经调好，供应链已经搭好，培训体系已经跑通。

剩下的，是你拿起电话，告诉我们你想把店开在哪。

加盟官方热线

4000250898

招商手机

15881770092

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司　·　成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号



C A O ' S  S P I C Y  B R A I S E D  D U C K  ·  官方招商

曹氏鸭脖
官方加盟招商介绍

一口上瘾的成都辣卤味，诚邀全国合伙人共建千家门店

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司
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0 1  ·  品牌简介

从成都街头到全国餐桌

"辣得过瘾、卤得入骨、啃得停不下来。"

—— 一句被无数回头客重复的评价

曹氏鸭脖是根植于成都的辣卤风味品牌，以鸭脖为核心单品，

延伸至鸭头、鸭翅、鸭掌、鸭锁骨等全系列鸭货，以及素菜、

豆制品等佐餐产品。品牌承袭川味卤制工艺，在传统五香卤底

的基础上叠加"干辣椒、茂汶花椒、八角桂皮"的复合辣卤配

方，形成"先麻、后辣、回甜"的独特味觉记忆。

品牌运营主体为 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司，总部

位于成都市金牛区花牌坊街168号。公司统一负责品牌授权、

产品研发、底料供应、门店培训与日常运营督导，是曹氏鸭脖

所有正规加盟门店唯一的官方管理机构。

图  ·  曹氏鸭脖全系辣卤产品陈列

0 2  ·  产品与口味

一锅老卤，三道辣度

曹氏鸭脖的产品逻辑并不复杂：以一锅标准化老卤汤底为底，用统一配

送的辣卤料包保证全国门店口味一致，再通过"微辣、中辣、特辣"三个

辣度档位覆盖从学生到重口味爱好者的广泛人群。

招牌产品线

鸭脖——核心引流单品，肉厚筋道，越啃越香

鸭头 / 鸭翅 / 鸭掌 / 鸭锁骨——高毛利佐酒系列

素菜与豆制品——莲藕、土豆、豆皮、千页豆腐，提升客单

时令新品——总部按季度推新，保持门店新鲜感

0 3  ·  市场机遇

卤味是少数"反经济周期"的餐饮品类
客单价低、复购频次高、全天可售、外带与线上双场景通吃——这四个特质决定了它的韧性。

A 解馋属性强，复购几乎是"本能"

鸭脖属于"嘴巴寂寞型"消费，看电视、追剧、夜宵、佐酒、办公室分享都会顺手买，决策门槛极低，顾客一旦被口味征服，会形

成周期性回购。

B 门店模型轻，租金与人力压力小

曹氏鸭脖以档口店、社区店为主，不需要大堂食面积，20–40 平米即可开店，1–2 人可运转，相比正餐大幅压低了固定成本。

C 线上外带、外卖、团购多渠道并行

0 4  ·  核心优势

选择曹氏鸭脖的四个理由

01
口味标准化

总部统一配送辣卤料包，门店按

SOP操作，不依赖大厨，新店也能

做出和老店一致的味道。

02
模型可大可小

档口店、社区店、商圈店三种店型

灵活适配，从低租金县域到高流量

商圈都能落地。

03
产品结构宽

鸭脖引流、鸭货赚毛利、素菜提客

单、季节新品制造复购，产品矩阵

让门店抗风险能力更强。

04
总部全程陪跑

从选址、装修、培训、开业到日常

督导，总部有专职团队对接，不

是"收完加盟费就失联"的模式。

本质上，曹氏鸭脖做的是一门"味道可控、模型可控、扶持可控"的小生意。

0 5  ·  加盟支持体系

六大支持，覆盖开店全生命周期
从签约前的选址，到开业后的日常督导，总部把"开店这件事"拆成了六个可交接的环节。

1

选址评估

总部派员实地测算人流、租

金、竞争

2

装修设计

统一VI、施工图、设备清单

一站式交付

3

培训带教

理论+实操+门店跟岗，考核

通过再开业

4

供应链配送

底料、包材、核心物料统一

冷链发运

5

开业营销

开业活动方案、物料模板、

本地推广指导

6

日常督导

运营顾问定期巡店，问题即

时响应

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 1

选址与装修：开店最难的两步，总部一起扛

选址评估

加盟商有意向位置后，总部拓展团队会实地或远程完成三件事：

人流测算——分时段统计门前客流量、过路客与停留客比例；

商圈画像——周边社区、学校、写字楼、夜市等客群结构；

竞争排查——周边同类卤味、快餐、便利店分布与价格带。

评估不通过的位置，总部会明确告知原因并协助重新选点，而不

是"先签了再说"。

装修与设备

总部提供整套标准化的开店交付包：

平面施工图——按实际尺寸出图，施工队照图施工即可；

VI门头与灯箱——统一视觉，降低顾客识别成本；

设备清单——卤锅、冷藏柜、打包台等型号与采购渠道；

软装与首批物料——菜单价目、打包盒、包装袋统一配发。

加盟商只需要对接当地施工队，不需要自己从零设计一家店。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 2

三天培训、七天带教、全年督导
不会做卤味、没开过店，都没关系——总部把"学会开店"这件事拆成了可考核的阶段。

阶段一 · 集中培训

到成都总部或区域培训点，学习卤制SOP、出餐标准、收银系统、卫生规范、食材储存，考核通过才能进入下一阶段。

阶段二 · 开业带教

开业前后，总部督导上门驻店，从备货、卤制、出餐到收银、外卖对接、地推，带加盟商亲手跑通完整营业日。

阶段三 · 日常督导

运营顾问定期巡店与远程复盘，围绕出品稳定性、外卖评分、滞销品、促销节奏给出可执行的改进建议。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 3

供应链打底，营销放大声量

统一供应链

味道的根在底料，底料必须锁在总部手里。

曹氏鸭脖的辣卤料包、腌制配方、核心香辛料由总部中央工厂统一

生产，按门店订单冷链发运。门店只负责按比例兑水卤制，不私自

采购替代料。

包材、打包盒、标签、围裙、菜单等物料同样由总部统一集采下

发，既保证品牌视觉一致，也帮加盟商压低了零散采购成本。

品牌与营销

总部在品牌侧承担三件事：

物料包——海报、展架、抖音/小红书素材、外卖平台店铺装修模

板统一更新；

节点营销——开业、店庆、寒暑假、夜宵季、节假日按节奏给活动

方案；

新品节奏——每季度推1–2款限定产品，给门店制造"再来一次"的

理由。

0 6  ·  加盟条件

什么样的人，适合开一家曹氏鸭脖
我们不挑资历，但挑态度。以下六条是签约前必须坦诚沟通清楚的底线。

1 认同曹氏鸭脖品牌理念

愿意长期经营，而非短期倒手；理解"标准化"是连锁的根基。

2 身体健康，能亲力亲为

能办理健康证，接受早出晚归的门店节奏；最好本人在店经营。

3 具备相应的开店资金

能承担加盟费、首批装修、设备、首铺货款与3–6个月流动资

金。

4 愿意接受总部统一管理

参加培训、使用指定底料、执行统一价格与促销，不私自改配方。

5 有合适店面或配合选址

已有门面最好；没有的话，愿意按总部评估标准一起找铺位。

6 诚信守法，无不良记录

能办理营业执照、食品经营许可证，依法纳税，不售假货。

0 6  ·  加盟流程

从一通电话到开业，一共七步
整个周期通常在 30–60 天，具体时长取决于选址进度和装修节奏。

1

电话咨询

拨打官方 400 电话，了解

政策

2

意向沟通

初步评估资金、城市、铺位

3

总部考察

到成都总部与样板店实地体

验

4

签约缴费

签订加盟合同，缴纳相关费

用

5

选址装修

评估铺位、出施工图、进场

装修

6

培训备货

总部培训、设备进场、首批

备货

7

正式开业

督导驻店开业，转入日常运

营

第一步永远是那通电话——4000250898，其他步骤都会有人手把手带你走完。

0 7  ·  投资模型

钱花在哪：一张开店投入清单
不同城市、不同店型的金额差异较大，具体报价以官方电话核算为准，不做"一口价"承诺。

　投入项目 　说明 性质

　加盟费 / 品牌授权 　一次性，含品牌使用权 一次性

　履约保证金 　合同期满无违约可退 可退

　门店装修工程 　按总部施工图与本地报价 一次性

　厨房与冷藏设备 　卤锅、冰柜、打包台等 一次性

　首批物料与货款 　底料、包材、首批鸭货 周转

　房租押金与首月租金 　按当地商业地产行情 固定

　开业营销 + 流动资金 　建议预留 3–6 个月 储备

回收逻辑

鸭货属于高毛利、高复购品类，门店固定成本主要是

房租与1–2名人工，变动成本主要是原料。

真正决定回收速度的，不是装修多豪华，而是位置、

出餐稳定性、外卖评分三件事。

建议意向合伙人在电话沟通时，把自己所在城市与意

向商圈告知招商顾问，由总部出具一对一的投资测算

表。

图  ·  曹氏鸭脖标准门店氛围示意

0 8  ·  门店形象

一家让人路过就想推门的店

门店形象不是越贵越好，而是要在 5 米之外就让人认出"这是曹氏

鸭脖"，在 1 米之内就让人闻到卤香、看到红亮的货品。

门头——深酒红底配古铜字，夜间灯箱亮度高，远距离识别性强。

橱窗——开放式陈列柜，红亮鸭货直接展示，自带食欲。

动线——点单、选货、打包一气呵成，高峰期也不堵。

灯光——暖光打在货品上，强化油亮红润的质感。

0 2  ·  产品矩阵

四类产品，撑起一家店的日常流水
不是只卖鸭脖——每一类产品都承担一个明确的经营角色。

招牌引流类

鸭脖 · 鸭头

顾客专门找上门的产品，决定"这

家店叫什么"。承担拉新、口碑传

播和复购触发。

高毛利佐酒类

鸭翅 · 鸭掌 · 锁骨

佐酒、追剧、下饭菜场景的主力，

毛利结构最好，是门店利润的主要

来源。

客单提升类

莲藕 · 土豆 · 豆皮

素菜和豆制品单价低、出餐快，顾

客顺手就抓一把，把客单价往上

抬。

季节新品类

总部季度推新

按季节上限定款，给老顾客一

个"再来一次"的理由，也给门店做

活动的由头。

0 8  ·  总部实力

总部在成都，做事在成都

曹氏鸭脖的品牌运营主体，是 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公

司。

公司总部设在成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号，

统一承担品牌授权、产品研发、底料生产、门店培训和全国加盟门

店的运营督导。

总部承担的核心职能

· 品牌商标与VI体系管理

· 辣卤配方与料包生产

· 新品研发与季度上新

· 加盟商培训与考核

· 门店选址评估与巡店督导

· 全国加盟合同与售后对接

本介绍所涉及的全部加盟政策与联系方式，最终解释权归成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司。

0 4  ·  加盟价值

加盟曹氏， vs. 自己单开一家卤味店

对比维度 自己从零开店 加盟曹氏鸭脖

配方与口味 　自己摸索，反复试错数月 　总部统一料包，开业即稳定

选址 　靠经验和感觉，容易踩坑 　总部派人实地评估

培训 　没人带，全程自己扛 　集中培训加开业驻店带教

品牌识别 　从零起名、设计、做口碑 　直接使用成熟品牌与VI

供应链 　自己找货源，品质波动大 　总部统一集采与冷链配送

后续运营 　遇到问题无人可问 　运营顾问定期巡店复盘

F A Q  ·  常见问题

被问得最多的六个问题

Q1 · 我从来没做过餐饮，能做吗？

可以。卤制是按料包比例标准化操作，不依赖经验和大厨；总部有完整

培训和开业驻店带教，重点反而在于你愿不愿意亲自在店。

Q2 · 加盟费到底是多少？

不同城市等级、不同店型（档口 / 社区 / 商圈）政策不同，不在公开材

料里给一口价。请拨打官方400电话，由招商顾问按你的情况报价。

Q3 · 一定要到成都培训吗？

核心培训以成都总部为主，部分区域会设培训点，具体安排由招商顾问

在签约后同步。开业阶段督导会上门驻店。

Q4 · 我那个城市还有名额吗？

为保护现有加盟商利益，同一商圈会有距离保护政策。请把城市、区县

和意向位置报给招商顾问，由总部查询名额。

Q5 · 外卖平台要不要自己搞？

总部提供店铺装修模板、上架菜单和活动节奏指导，加盟商需要配合本

地外卖经理做日常运营和出餐效率优化。

Q6 · 从签约到开业要多久？

已有现成铺位的情况下，通常 30–45 天；需要重新选址的情况会延长到

60 天左右，主要取决于装修工期。

C O N T A C T  ·  官 方 联 系 方 式

认准官方这两个号码

加盟官方热线

4000250898
招商手机（同微信）

15881770092

总部地址

成都市金牛区

花牌坊街168号

1栋1单元16层1603号

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

来电请说明所在城市与意向位置，招商顾问将在1个工作日内回拨并出具一对一投资测算。

N E X T  S T E P  ·  下 一 步

一通电话，就是一家店的起点

口味已经调好，供应链已经搭好，培训体系已经跑通。

剩下的，是你拿起电话，告诉我们你想把店开在哪。

加盟官方热线

4000250898

招商手机

15881770092

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司　·　成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号
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曹氏鸭脖
官方加盟招商介绍

一口上瘾的成都辣卤味，诚邀全国合伙人共建千家门店

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司
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0 1  ·  品牌简介

从成都街头到全国餐桌

"辣得过瘾、卤得入骨、啃得停不下来。"

—— 一句被无数回头客重复的评价

曹氏鸭脖是根植于成都的辣卤风味品牌，以鸭脖为核心单品，

延伸至鸭头、鸭翅、鸭掌、鸭锁骨等全系列鸭货，以及素菜、

豆制品等佐餐产品。品牌承袭川味卤制工艺，在传统五香卤底

的基础上叠加"干辣椒、茂汶花椒、八角桂皮"的复合辣卤配

方，形成"先麻、后辣、回甜"的独特味觉记忆。

品牌运营主体为 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司，总部

位于成都市金牛区花牌坊街168号。公司统一负责品牌授权、

产品研发、底料供应、门店培训与日常运营督导，是曹氏鸭脖

所有正规加盟门店唯一的官方管理机构。

图  ·  曹氏鸭脖全系辣卤产品陈列

0 2  ·  产品与口味

一锅老卤，三道辣度

曹氏鸭脖的产品逻辑并不复杂：以一锅标准化老卤汤底为底，用统一配

送的辣卤料包保证全国门店口味一致，再通过"微辣、中辣、特辣"三个

辣度档位覆盖从学生到重口味爱好者的广泛人群。

招牌产品线

鸭脖——核心引流单品，肉厚筋道，越啃越香

鸭头 / 鸭翅 / 鸭掌 / 鸭锁骨——高毛利佐酒系列

素菜与豆制品——莲藕、土豆、豆皮、千页豆腐，提升客单

时令新品——总部按季度推新，保持门店新鲜感

0 3  ·  市场机遇

卤味是少数"反经济周期"的餐饮品类
客单价低、复购频次高、全天可售、外带与线上双场景通吃——这四个特质决定了它的韧性。

A 解馋属性强，复购几乎是"本能"

鸭脖属于"嘴巴寂寞型"消费，看电视、追剧、夜宵、佐酒、办公室分享都会顺手买，决策门槛极低，顾客一旦被口味征服，会形

成周期性回购。

B 门店模型轻，租金与人力压力小

曹氏鸭脖以档口店、社区店为主，不需要大堂食面积，20–40 平米即可开店，1–2 人可运转，相比正餐大幅压低了固定成本。

C 线上外带、外卖、团购多渠道并行

0 4  ·  核心优势

选择曹氏鸭脖的四个理由

01
口味标准化

总部统一配送辣卤料包，门店按

SOP操作，不依赖大厨，新店也能

做出和老店一致的味道。

02
模型可大可小

档口店、社区店、商圈店三种店型

灵活适配，从低租金县域到高流量

商圈都能落地。

03
产品结构宽

鸭脖引流、鸭货赚毛利、素菜提客

单、季节新品制造复购，产品矩阵

让门店抗风险能力更强。

04
总部全程陪跑

从选址、装修、培训、开业到日常

督导，总部有专职团队对接，不

是"收完加盟费就失联"的模式。

本质上，曹氏鸭脖做的是一门"味道可控、模型可控、扶持可控"的小生意。

0 5  ·  加盟支持体系

六大支持，覆盖开店全生命周期
从签约前的选址，到开业后的日常督导，总部把"开店这件事"拆成了六个可交接的环节。

1

选址评估

总部派员实地测算人流、租

金、竞争

2

装修设计

统一VI、施工图、设备清单

一站式交付

3

培训带教

理论+实操+门店跟岗，考核

通过再开业

4

供应链配送

底料、包材、核心物料统一

冷链发运

5

开业营销

开业活动方案、物料模板、

本地推广指导

6

日常督导

运营顾问定期巡店，问题即

时响应

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 1

选址与装修：开店最难的两步，总部一起扛

选址评估

加盟商有意向位置后，总部拓展团队会实地或远程完成三件事：

人流测算——分时段统计门前客流量、过路客与停留客比例；

商圈画像——周边社区、学校、写字楼、夜市等客群结构；

竞争排查——周边同类卤味、快餐、便利店分布与价格带。

评估不通过的位置，总部会明确告知原因并协助重新选点，而不

是"先签了再说"。

装修与设备

总部提供整套标准化的开店交付包：

平面施工图——按实际尺寸出图，施工队照图施工即可；

VI门头与灯箱——统一视觉，降低顾客识别成本；

设备清单——卤锅、冷藏柜、打包台等型号与采购渠道；

软装与首批物料——菜单价目、打包盒、包装袋统一配发。

加盟商只需要对接当地施工队，不需要自己从零设计一家店。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 2

三天培训、七天带教、全年督导
不会做卤味、没开过店，都没关系——总部把"学会开店"这件事拆成了可考核的阶段。

阶段一 · 集中培训

到成都总部或区域培训点，学习卤制SOP、出餐标准、收银系统、卫生规范、食材储存，考核通过才能进入下一阶段。

阶段二 · 开业带教

开业前后，总部督导上门驻店，从备货、卤制、出餐到收银、外卖对接、地推，带加盟商亲手跑通完整营业日。

阶段三 · 日常督导

运营顾问定期巡店与远程复盘，围绕出品稳定性、外卖评分、滞销品、促销节奏给出可执行的改进建议。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 3

供应链打底，营销放大声量

统一供应链

味道的根在底料，底料必须锁在总部手里。

曹氏鸭脖的辣卤料包、腌制配方、核心香辛料由总部中央工厂统一

生产，按门店订单冷链发运。门店只负责按比例兑水卤制，不私自

采购替代料。

包材、打包盒、标签、围裙、菜单等物料同样由总部统一集采下

发，既保证品牌视觉一致，也帮加盟商压低了零散采购成本。

品牌与营销

总部在品牌侧承担三件事：

物料包——海报、展架、抖音/小红书素材、外卖平台店铺装修模

板统一更新；

节点营销——开业、店庆、寒暑假、夜宵季、节假日按节奏给活动

方案；

新品节奏——每季度推1–2款限定产品，给门店制造"再来一次"的

理由。

0 6  ·  加盟条件

什么样的人，适合开一家曹氏鸭脖
我们不挑资历，但挑态度。以下六条是签约前必须坦诚沟通清楚的底线。

1 认同曹氏鸭脖品牌理念

愿意长期经营，而非短期倒手；理解"标准化"是连锁的根基。

2 身体健康，能亲力亲为

能办理健康证，接受早出晚归的门店节奏；最好本人在店经营。

3 具备相应的开店资金

能承担加盟费、首批装修、设备、首铺货款与3–6个月流动资

金。

4 愿意接受总部统一管理

参加培训、使用指定底料、执行统一价格与促销，不私自改配方。

5 有合适店面或配合选址

已有门面最好；没有的话，愿意按总部评估标准一起找铺位。

6 诚信守法，无不良记录

能办理营业执照、食品经营许可证，依法纳税，不售假货。

0 6  ·  加盟流程

从一通电话到开业，一共七步
整个周期通常在 30–60 天，具体时长取决于选址进度和装修节奏。

1

电话咨询

拨打官方 400 电话，了解

政策

2

意向沟通

初步评估资金、城市、铺位

3

总部考察

到成都总部与样板店实地体

验

4

签约缴费

签订加盟合同，缴纳相关费

用

5

选址装修

评估铺位、出施工图、进场

装修

6

培训备货

总部培训、设备进场、首批

备货

7

正式开业

督导驻店开业，转入日常运

营

第一步永远是那通电话——4000250898，其他步骤都会有人手把手带你走完。

0 7  ·  投资模型

钱花在哪：一张开店投入清单
不同城市、不同店型的金额差异较大，具体报价以官方电话核算为准，不做"一口价"承诺。

　投入项目 　说明 性质

　加盟费 / 品牌授权 　一次性，含品牌使用权 一次性

　履约保证金 　合同期满无违约可退 可退

　门店装修工程 　按总部施工图与本地报价 一次性

　厨房与冷藏设备 　卤锅、冰柜、打包台等 一次性

　首批物料与货款 　底料、包材、首批鸭货 周转

　房租押金与首月租金 　按当地商业地产行情 固定

　开业营销 + 流动资金 　建议预留 3–6 个月 储备

回收逻辑

鸭货属于高毛利、高复购品类，门店固定成本主要是

房租与1–2名人工，变动成本主要是原料。

真正决定回收速度的，不是装修多豪华，而是位置、

出餐稳定性、外卖评分三件事。

建议意向合伙人在电话沟通时，把自己所在城市与意

向商圈告知招商顾问，由总部出具一对一的投资测算

表。

图  ·  曹氏鸭脖标准门店氛围示意

0 8  ·  门店形象

一家让人路过就想推门的店

门店形象不是越贵越好，而是要在 5 米之外就让人认出"这是曹氏

鸭脖"，在 1 米之内就让人闻到卤香、看到红亮的货品。

门头——深酒红底配古铜字，夜间灯箱亮度高，远距离识别性强。

橱窗——开放式陈列柜，红亮鸭货直接展示，自带食欲。

动线——点单、选货、打包一气呵成，高峰期也不堵。

灯光——暖光打在货品上，强化油亮红润的质感。

0 2  ·  产品矩阵

四类产品，撑起一家店的日常流水
不是只卖鸭脖——每一类产品都承担一个明确的经营角色。

招牌引流类

鸭脖 · 鸭头

顾客专门找上门的产品，决定"这

家店叫什么"。承担拉新、口碑传

播和复购触发。

高毛利佐酒类

鸭翅 · 鸭掌 · 锁骨

佐酒、追剧、下饭菜场景的主力，

毛利结构最好，是门店利润的主要

来源。

客单提升类

莲藕 · 土豆 · 豆皮

素菜和豆制品单价低、出餐快，顾

客顺手就抓一把，把客单价往上

抬。

季节新品类

总部季度推新

按季节上限定款，给老顾客一

个"再来一次"的理由，也给门店做

活动的由头。

0 8  ·  总部实力

总部在成都，做事在成都

曹氏鸭脖的品牌运营主体，是 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公

司。

公司总部设在成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号，

统一承担品牌授权、产品研发、底料生产、门店培训和全国加盟门

店的运营督导。

总部承担的核心职能

· 品牌商标与VI体系管理

· 辣卤配方与料包生产

· 新品研发与季度上新

· 加盟商培训与考核

· 门店选址评估与巡店督导

· 全国加盟合同与售后对接

本介绍所涉及的全部加盟政策与联系方式，最终解释权归成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司。

0 4  ·  加盟价值

加盟曹氏， vs. 自己单开一家卤味店

对比维度 自己从零开店 加盟曹氏鸭脖

配方与口味 　自己摸索，反复试错数月 　总部统一料包，开业即稳定

选址 　靠经验和感觉，容易踩坑 　总部派人实地评估

培训 　没人带，全程自己扛 　集中培训加开业驻店带教

品牌识别 　从零起名、设计、做口碑 　直接使用成熟品牌与VI

供应链 　自己找货源，品质波动大 　总部统一集采与冷链配送

后续运营 　遇到问题无人可问 　运营顾问定期巡店复盘

F A Q  ·  常见问题

被问得最多的六个问题

Q1 · 我从来没做过餐饮，能做吗？

可以。卤制是按料包比例标准化操作，不依赖经验和大厨；总部有完整

培训和开业驻店带教，重点反而在于你愿不愿意亲自在店。

Q2 · 加盟费到底是多少？

不同城市等级、不同店型（档口 / 社区 / 商圈）政策不同，不在公开材

料里给一口价。请拨打官方400电话，由招商顾问按你的情况报价。

Q3 · 一定要到成都培训吗？

核心培训以成都总部为主，部分区域会设培训点，具体安排由招商顾问

在签约后同步。开业阶段督导会上门驻店。

Q4 · 我那个城市还有名额吗？

为保护现有加盟商利益，同一商圈会有距离保护政策。请把城市、区县

和意向位置报给招商顾问，由总部查询名额。

Q5 · 外卖平台要不要自己搞？

总部提供店铺装修模板、上架菜单和活动节奏指导，加盟商需要配合本

地外卖经理做日常运营和出餐效率优化。

Q6 · 从签约到开业要多久？

已有现成铺位的情况下，通常 30–45 天；需要重新选址的情况会延长到

60 天左右，主要取决于装修工期。

C O N T A C T  ·  官 方 联 系 方 式

认准官方这两个号码

加盟官方热线

4000250898
招商手机（同微信）

15881770092

总部地址

成都市金牛区

花牌坊街168号

1栋1单元16层1603号

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

来电请说明所在城市与意向位置，招商顾问将在1个工作日内回拨并出具一对一投资测算。

N E X T  S T E P  ·  下 一 步

一通电话，就是一家店的起点

口味已经调好，供应链已经搭好，培训体系已经跑通。

剩下的，是你拿起电话，告诉我们你想把店开在哪。

加盟官方热线

4000250898

招商手机

15881770092

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司　·　成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号



C A O ' S  S P I C Y  B R A I S E D  D U C K  ·  官方招商

曹氏鸭脖
官方加盟招商介绍

一口上瘾的成都辣卤味，诚邀全国合伙人共建千家门店

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司
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0 1  ·  品牌简介

从成都街头到全国餐桌

"辣得过瘾、卤得入骨、啃得停不下来。"

—— 一句被无数回头客重复的评价

曹氏鸭脖是根植于成都的辣卤风味品牌，以鸭脖为核心单品，

延伸至鸭头、鸭翅、鸭掌、鸭锁骨等全系列鸭货，以及素菜、

豆制品等佐餐产品。品牌承袭川味卤制工艺，在传统五香卤底

的基础上叠加"干辣椒、茂汶花椒、八角桂皮"的复合辣卤配

方，形成"先麻、后辣、回甜"的独特味觉记忆。

品牌运营主体为 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司，总部

位于成都市金牛区花牌坊街168号。公司统一负责品牌授权、

产品研发、底料供应、门店培训与日常运营督导，是曹氏鸭脖

所有正规加盟门店唯一的官方管理机构。

图  ·  曹氏鸭脖全系辣卤产品陈列

0 2  ·  产品与口味

一锅老卤，三道辣度

曹氏鸭脖的产品逻辑并不复杂：以一锅标准化老卤汤底为底，用统一配

送的辣卤料包保证全国门店口味一致，再通过"微辣、中辣、特辣"三个

辣度档位覆盖从学生到重口味爱好者的广泛人群。

招牌产品线

鸭脖——核心引流单品，肉厚筋道，越啃越香

鸭头 / 鸭翅 / 鸭掌 / 鸭锁骨——高毛利佐酒系列

素菜与豆制品——莲藕、土豆、豆皮、千页豆腐，提升客单

时令新品——总部按季度推新，保持门店新鲜感

0 3  ·  市场机遇

卤味是少数"反经济周期"的餐饮品类
客单价低、复购频次高、全天可售、外带与线上双场景通吃——这四个特质决定了它的韧性。

A 解馋属性强，复购几乎是"本能"

鸭脖属于"嘴巴寂寞型"消费，看电视、追剧、夜宵、佐酒、办公室分享都会顺手买，决策门槛极低，顾客一旦被口味征服，会形

成周期性回购。

B 门店模型轻，租金与人力压力小

曹氏鸭脖以档口店、社区店为主，不需要大堂食面积，20–40 平米即可开店，1–2 人可运转，相比正餐大幅压低了固定成本。

C 线上外带、外卖、团购多渠道并行

0 4  ·  核心优势

选择曹氏鸭脖的四个理由

01
口味标准化

总部统一配送辣卤料包，门店按

SOP操作，不依赖大厨，新店也能

做出和老店一致的味道。

02
模型可大可小

档口店、社区店、商圈店三种店型

灵活适配，从低租金县域到高流量

商圈都能落地。

03
产品结构宽

鸭脖引流、鸭货赚毛利、素菜提客

单、季节新品制造复购，产品矩阵

让门店抗风险能力更强。

04
总部全程陪跑

从选址、装修、培训、开业到日常

督导，总部有专职团队对接，不

是"收完加盟费就失联"的模式。

本质上，曹氏鸭脖做的是一门"味道可控、模型可控、扶持可控"的小生意。

0 5  ·  加盟支持体系

六大支持，覆盖开店全生命周期
从签约前的选址，到开业后的日常督导，总部把"开店这件事"拆成了六个可交接的环节。

1

选址评估

总部派员实地测算人流、租

金、竞争

2

装修设计

统一VI、施工图、设备清单

一站式交付

3

培训带教

理论+实操+门店跟岗，考核

通过再开业

4

供应链配送

底料、包材、核心物料统一

冷链发运

5

开业营销

开业活动方案、物料模板、

本地推广指导

6

日常督导

运营顾问定期巡店，问题即

时响应

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 1

选址与装修：开店最难的两步，总部一起扛

选址评估

加盟商有意向位置后，总部拓展团队会实地或远程完成三件事：

人流测算——分时段统计门前客流量、过路客与停留客比例；

商圈画像——周边社区、学校、写字楼、夜市等客群结构；

竞争排查——周边同类卤味、快餐、便利店分布与价格带。

评估不通过的位置，总部会明确告知原因并协助重新选点，而不

是"先签了再说"。

装修与设备

总部提供整套标准化的开店交付包：

平面施工图——按实际尺寸出图，施工队照图施工即可；

VI门头与灯箱——统一视觉，降低顾客识别成本；

设备清单——卤锅、冷藏柜、打包台等型号与采购渠道；

软装与首批物料——菜单价目、打包盒、包装袋统一配发。

加盟商只需要对接当地施工队，不需要自己从零设计一家店。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 2

三天培训、七天带教、全年督导
不会做卤味、没开过店，都没关系——总部把"学会开店"这件事拆成了可考核的阶段。

阶段一 · 集中培训

到成都总部或区域培训点，学习卤制SOP、出餐标准、收银系统、卫生规范、食材储存，考核通过才能进入下一阶段。

阶段二 · 开业带教

开业前后，总部督导上门驻店，从备货、卤制、出餐到收银、外卖对接、地推，带加盟商亲手跑通完整营业日。

阶段三 · 日常督导

运营顾问定期巡店与远程复盘，围绕出品稳定性、外卖评分、滞销品、促销节奏给出可执行的改进建议。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 3

供应链打底，营销放大声量

统一供应链

味道的根在底料，底料必须锁在总部手里。

曹氏鸭脖的辣卤料包、腌制配方、核心香辛料由总部中央工厂统一

生产，按门店订单冷链发运。门店只负责按比例兑水卤制，不私自

采购替代料。

包材、打包盒、标签、围裙、菜单等物料同样由总部统一集采下

发，既保证品牌视觉一致，也帮加盟商压低了零散采购成本。

品牌与营销

总部在品牌侧承担三件事：

物料包——海报、展架、抖音/小红书素材、外卖平台店铺装修模

板统一更新；

节点营销——开业、店庆、寒暑假、夜宵季、节假日按节奏给活动

方案；

新品节奏——每季度推1–2款限定产品，给门店制造"再来一次"的

理由。

0 6  ·  加盟条件

什么样的人，适合开一家曹氏鸭脖
我们不挑资历，但挑态度。以下六条是签约前必须坦诚沟通清楚的底线。

1 认同曹氏鸭脖品牌理念

愿意长期经营，而非短期倒手；理解"标准化"是连锁的根基。

2 身体健康，能亲力亲为

能办理健康证，接受早出晚归的门店节奏；最好本人在店经营。

3 具备相应的开店资金

能承担加盟费、首批装修、设备、首铺货款与3–6个月流动资

金。

4 愿意接受总部统一管理

参加培训、使用指定底料、执行统一价格与促销，不私自改配方。

5 有合适店面或配合选址

已有门面最好；没有的话，愿意按总部评估标准一起找铺位。

6 诚信守法，无不良记录

能办理营业执照、食品经营许可证，依法纳税，不售假货。

0 6  ·  加盟流程

从一通电话到开业，一共七步
整个周期通常在 30–60 天，具体时长取决于选址进度和装修节奏。

1

电话咨询

拨打官方 400 电话，了解

政策

2

意向沟通

初步评估资金、城市、铺位

3

总部考察

到成都总部与样板店实地体

验

4

签约缴费

签订加盟合同，缴纳相关费

用

5

选址装修

评估铺位、出施工图、进场

装修

6

培训备货

总部培训、设备进场、首批

备货

7

正式开业

督导驻店开业，转入日常运

营

第一步永远是那通电话——4000250898，其他步骤都会有人手把手带你走完。

0 7  ·  投资模型

钱花在哪：一张开店投入清单
不同城市、不同店型的金额差异较大，具体报价以官方电话核算为准，不做"一口价"承诺。

　投入项目 　说明 性质

　加盟费 / 品牌授权 　一次性，含品牌使用权 一次性

　履约保证金 　合同期满无违约可退 可退

　门店装修工程 　按总部施工图与本地报价 一次性

　厨房与冷藏设备 　卤锅、冰柜、打包台等 一次性

　首批物料与货款 　底料、包材、首批鸭货 周转

　房租押金与首月租金 　按当地商业地产行情 固定

　开业营销 + 流动资金 　建议预留 3–6 个月 储备

回收逻辑

鸭货属于高毛利、高复购品类，门店固定成本主要是

房租与1–2名人工，变动成本主要是原料。

真正决定回收速度的，不是装修多豪华，而是位置、

出餐稳定性、外卖评分三件事。

建议意向合伙人在电话沟通时，把自己所在城市与意

向商圈告知招商顾问，由总部出具一对一的投资测算

表。

图  ·  曹氏鸭脖标准门店氛围示意

0 8  ·  门店形象

一家让人路过就想推门的店

门店形象不是越贵越好，而是要在 5 米之外就让人认出"这是曹氏

鸭脖"，在 1 米之内就让人闻到卤香、看到红亮的货品。

门头——深酒红底配古铜字，夜间灯箱亮度高，远距离识别性强。

橱窗——开放式陈列柜，红亮鸭货直接展示，自带食欲。

动线——点单、选货、打包一气呵成，高峰期也不堵。

灯光——暖光打在货品上，强化油亮红润的质感。

0 2  ·  产品矩阵

四类产品，撑起一家店的日常流水
不是只卖鸭脖——每一类产品都承担一个明确的经营角色。

招牌引流类

鸭脖 · 鸭头

顾客专门找上门的产品，决定"这

家店叫什么"。承担拉新、口碑传

播和复购触发。

高毛利佐酒类

鸭翅 · 鸭掌 · 锁骨

佐酒、追剧、下饭菜场景的主力，

毛利结构最好，是门店利润的主要

来源。

客单提升类

莲藕 · 土豆 · 豆皮

素菜和豆制品单价低、出餐快，顾

客顺手就抓一把，把客单价往上

抬。

季节新品类

总部季度推新

按季节上限定款，给老顾客一

个"再来一次"的理由，也给门店做

活动的由头。

0 8  ·  总部实力

总部在成都，做事在成都

曹氏鸭脖的品牌运营主体，是 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公

司。

公司总部设在成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号，

统一承担品牌授权、产品研发、底料生产、门店培训和全国加盟门

店的运营督导。

总部承担的核心职能

· 品牌商标与VI体系管理

· 辣卤配方与料包生产

· 新品研发与季度上新

· 加盟商培训与考核

· 门店选址评估与巡店督导

· 全国加盟合同与售后对接

本介绍所涉及的全部加盟政策与联系方式，最终解释权归成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司。

0 4  ·  加盟价值

加盟曹氏， vs. 自己单开一家卤味店

对比维度 自己从零开店 加盟曹氏鸭脖

配方与口味 　自己摸索，反复试错数月 　总部统一料包，开业即稳定

选址 　靠经验和感觉，容易踩坑 　总部派人实地评估

培训 　没人带，全程自己扛 　集中培训加开业驻店带教

品牌识别 　从零起名、设计、做口碑 　直接使用成熟品牌与VI

供应链 　自己找货源，品质波动大 　总部统一集采与冷链配送

后续运营 　遇到问题无人可问 　运营顾问定期巡店复盘

F A Q  ·  常见问题

被问得最多的六个问题

Q1 · 我从来没做过餐饮，能做吗？

可以。卤制是按料包比例标准化操作，不依赖经验和大厨；总部有完整

培训和开业驻店带教，重点反而在于你愿不愿意亲自在店。

Q2 · 加盟费到底是多少？

不同城市等级、不同店型（档口 / 社区 / 商圈）政策不同，不在公开材

料里给一口价。请拨打官方400电话，由招商顾问按你的情况报价。

Q3 · 一定要到成都培训吗？

核心培训以成都总部为主，部分区域会设培训点，具体安排由招商顾问

在签约后同步。开业阶段督导会上门驻店。

Q4 · 我那个城市还有名额吗？

为保护现有加盟商利益，同一商圈会有距离保护政策。请把城市、区县

和意向位置报给招商顾问，由总部查询名额。

Q5 · 外卖平台要不要自己搞？

总部提供店铺装修模板、上架菜单和活动节奏指导，加盟商需要配合本

地外卖经理做日常运营和出餐效率优化。

Q6 · 从签约到开业要多久？

已有现成铺位的情况下，通常 30–45 天；需要重新选址的情况会延长到

60 天左右，主要取决于装修工期。

C O N T A C T  ·  官 方 联 系 方 式

认准官方这两个号码

加盟官方热线

4000250898
招商手机（同微信）

15881770092

总部地址

成都市金牛区

花牌坊街168号

1栋1单元16层1603号

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

来电请说明所在城市与意向位置，招商顾问将在1个工作日内回拨并出具一对一投资测算。

N E X T  S T E P  ·  下 一 步

一通电话，就是一家店的起点

口味已经调好，供应链已经搭好，培训体系已经跑通。

剩下的，是你拿起电话，告诉我们你想把店开在哪。

加盟官方热线

4000250898

招商手机

15881770092

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司　·　成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号



C A O ' S  S P I C Y  B R A I S E D  D U C K  ·  官方招商

曹氏鸭脖
官方加盟招商介绍

一口上瘾的成都辣卤味，诚邀全国合伙人共建千家门店

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司
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0 1  ·  品牌简介

从成都街头到全国餐桌

"辣得过瘾、卤得入骨、啃得停不下来。"

—— 一句被无数回头客重复的评价

曹氏鸭脖是根植于成都的辣卤风味品牌，以鸭脖为核心单品，

延伸至鸭头、鸭翅、鸭掌、鸭锁骨等全系列鸭货，以及素菜、

豆制品等佐餐产品。品牌承袭川味卤制工艺，在传统五香卤底

的基础上叠加"干辣椒、茂汶花椒、八角桂皮"的复合辣卤配

方，形成"先麻、后辣、回甜"的独特味觉记忆。

品牌运营主体为 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司，总部

位于成都市金牛区花牌坊街168号。公司统一负责品牌授权、

产品研发、底料供应、门店培训与日常运营督导，是曹氏鸭脖

所有正规加盟门店唯一的官方管理机构。

图  ·  曹氏鸭脖全系辣卤产品陈列

0 2  ·  产品与口味

一锅老卤，三道辣度

曹氏鸭脖的产品逻辑并不复杂：以一锅标准化老卤汤底为底，用统一配

送的辣卤料包保证全国门店口味一致，再通过"微辣、中辣、特辣"三个

辣度档位覆盖从学生到重口味爱好者的广泛人群。

招牌产品线

鸭脖——核心引流单品，肉厚筋道，越啃越香

鸭头 / 鸭翅 / 鸭掌 / 鸭锁骨——高毛利佐酒系列

素菜与豆制品——莲藕、土豆、豆皮、千页豆腐，提升客单

时令新品——总部按季度推新，保持门店新鲜感

0 3  ·  市场机遇

卤味是少数"反经济周期"的餐饮品类
客单价低、复购频次高、全天可售、外带与线上双场景通吃——这四个特质决定了它的韧性。

A 解馋属性强，复购几乎是"本能"

鸭脖属于"嘴巴寂寞型"消费，看电视、追剧、夜宵、佐酒、办公室分享都会顺手买，决策门槛极低，顾客一旦被口味征服，会形

成周期性回购。

B 门店模型轻，租金与人力压力小

曹氏鸭脖以档口店、社区店为主，不需要大堂食面积，20–40 平米即可开店，1–2 人可运转，相比正餐大幅压低了固定成本。

C 线上外带、外卖、团购多渠道并行

0 4  ·  核心优势

选择曹氏鸭脖的四个理由

01
口味标准化

总部统一配送辣卤料包，门店按

SOP操作，不依赖大厨，新店也能

做出和老店一致的味道。

02
模型可大可小

档口店、社区店、商圈店三种店型

灵活适配，从低租金县域到高流量

商圈都能落地。

03
产品结构宽

鸭脖引流、鸭货赚毛利、素菜提客

单、季节新品制造复购，产品矩阵

让门店抗风险能力更强。

04
总部全程陪跑

从选址、装修、培训、开业到日常

督导，总部有专职团队对接，不

是"收完加盟费就失联"的模式。

本质上，曹氏鸭脖做的是一门"味道可控、模型可控、扶持可控"的小生意。

0 5  ·  加盟支持体系

六大支持，覆盖开店全生命周期
从签约前的选址，到开业后的日常督导，总部把"开店这件事"拆成了六个可交接的环节。

1

选址评估

总部派员实地测算人流、租

金、竞争

2

装修设计

统一VI、施工图、设备清单

一站式交付

3

培训带教

理论+实操+门店跟岗，考核

通过再开业

4

供应链配送

底料、包材、核心物料统一

冷链发运

5

开业营销

开业活动方案、物料模板、

本地推广指导

6

日常督导

运营顾问定期巡店，问题即

时响应

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 1

选址与装修：开店最难的两步，总部一起扛

选址评估

加盟商有意向位置后，总部拓展团队会实地或远程完成三件事：

人流测算——分时段统计门前客流量、过路客与停留客比例；

商圈画像——周边社区、学校、写字楼、夜市等客群结构；

竞争排查——周边同类卤味、快餐、便利店分布与价格带。

评估不通过的位置，总部会明确告知原因并协助重新选点，而不

是"先签了再说"。

装修与设备

总部提供整套标准化的开店交付包：

平面施工图——按实际尺寸出图，施工队照图施工即可；

VI门头与灯箱——统一视觉，降低顾客识别成本；

设备清单——卤锅、冷藏柜、打包台等型号与采购渠道；

软装与首批物料——菜单价目、打包盒、包装袋统一配发。

加盟商只需要对接当地施工队，不需要自己从零设计一家店。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 2

三天培训、七天带教、全年督导
不会做卤味、没开过店，都没关系——总部把"学会开店"这件事拆成了可考核的阶段。

阶段一 · 集中培训

到成都总部或区域培训点，学习卤制SOP、出餐标准、收银系统、卫生规范、食材储存，考核通过才能进入下一阶段。

阶段二 · 开业带教

开业前后，总部督导上门驻店，从备货、卤制、出餐到收银、外卖对接、地推，带加盟商亲手跑通完整营业日。

阶段三 · 日常督导

运营顾问定期巡店与远程复盘，围绕出品稳定性、外卖评分、滞销品、促销节奏给出可执行的改进建议。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 3

供应链打底，营销放大声量

统一供应链

味道的根在底料，底料必须锁在总部手里。

曹氏鸭脖的辣卤料包、腌制配方、核心香辛料由总部中央工厂统一

生产，按门店订单冷链发运。门店只负责按比例兑水卤制，不私自

采购替代料。

包材、打包盒、标签、围裙、菜单等物料同样由总部统一集采下

发，既保证品牌视觉一致，也帮加盟商压低了零散采购成本。

品牌与营销

总部在品牌侧承担三件事：

物料包——海报、展架、抖音/小红书素材、外卖平台店铺装修模

板统一更新；

节点营销——开业、店庆、寒暑假、夜宵季、节假日按节奏给活动

方案；

新品节奏——每季度推1–2款限定产品，给门店制造"再来一次"的

理由。

0 6  ·  加盟条件

什么样的人，适合开一家曹氏鸭脖
我们不挑资历，但挑态度。以下六条是签约前必须坦诚沟通清楚的底线。

1 认同曹氏鸭脖品牌理念

愿意长期经营，而非短期倒手；理解"标准化"是连锁的根基。

2 身体健康，能亲力亲为

能办理健康证，接受早出晚归的门店节奏；最好本人在店经营。

3 具备相应的开店资金

能承担加盟费、首批装修、设备、首铺货款与3–6个月流动资

金。

4 愿意接受总部统一管理

参加培训、使用指定底料、执行统一价格与促销，不私自改配方。

5 有合适店面或配合选址

已有门面最好；没有的话，愿意按总部评估标准一起找铺位。

6 诚信守法，无不良记录

能办理营业执照、食品经营许可证，依法纳税，不售假货。

0 6  ·  加盟流程

从一通电话到开业，一共七步
整个周期通常在 30–60 天，具体时长取决于选址进度和装修节奏。

1

电话咨询

拨打官方 400 电话，了解

政策

2

意向沟通

初步评估资金、城市、铺位

3

总部考察

到成都总部与样板店实地体

验

4

签约缴费

签订加盟合同，缴纳相关费

用

5

选址装修

评估铺位、出施工图、进场

装修

6

培训备货

总部培训、设备进场、首批

备货

7

正式开业

督导驻店开业，转入日常运

营

第一步永远是那通电话——4000250898，其他步骤都会有人手把手带你走完。

0 7  ·  投资模型

钱花在哪：一张开店投入清单
不同城市、不同店型的金额差异较大，具体报价以官方电话核算为准，不做"一口价"承诺。

　投入项目 　说明 性质

　加盟费 / 品牌授权 　一次性，含品牌使用权 一次性

　履约保证金 　合同期满无违约可退 可退

　门店装修工程 　按总部施工图与本地报价 一次性

　厨房与冷藏设备 　卤锅、冰柜、打包台等 一次性

　首批物料与货款 　底料、包材、首批鸭货 周转

　房租押金与首月租金 　按当地商业地产行情 固定

　开业营销 + 流动资金 　建议预留 3–6 个月 储备

回收逻辑

鸭货属于高毛利、高复购品类，门店固定成本主要是

房租与1–2名人工，变动成本主要是原料。

真正决定回收速度的，不是装修多豪华，而是位置、

出餐稳定性、外卖评分三件事。

建议意向合伙人在电话沟通时，把自己所在城市与意

向商圈告知招商顾问，由总部出具一对一的投资测算

表。

图  ·  曹氏鸭脖标准门店氛围示意

0 8  ·  门店形象

一家让人路过就想推门的店

门店形象不是越贵越好，而是要在 5 米之外就让人认出"这是曹氏

鸭脖"，在 1 米之内就让人闻到卤香、看到红亮的货品。

门头——深酒红底配古铜字，夜间灯箱亮度高，远距离识别性强。

橱窗——开放式陈列柜，红亮鸭货直接展示，自带食欲。

动线——点单、选货、打包一气呵成，高峰期也不堵。

灯光——暖光打在货品上，强化油亮红润的质感。

0 2  ·  产品矩阵

四类产品，撑起一家店的日常流水
不是只卖鸭脖——每一类产品都承担一个明确的经营角色。

招牌引流类

鸭脖 · 鸭头

顾客专门找上门的产品，决定"这

家店叫什么"。承担拉新、口碑传

播和复购触发。

高毛利佐酒类

鸭翅 · 鸭掌 · 锁骨

佐酒、追剧、下饭菜场景的主力，

毛利结构最好，是门店利润的主要

来源。

客单提升类

莲藕 · 土豆 · 豆皮

素菜和豆制品单价低、出餐快，顾

客顺手就抓一把，把客单价往上

抬。

季节新品类

总部季度推新

按季节上限定款，给老顾客一

个"再来一次"的理由，也给门店做

活动的由头。

0 8  ·  总部实力

总部在成都，做事在成都

曹氏鸭脖的品牌运营主体，是 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公

司。

公司总部设在成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号，

统一承担品牌授权、产品研发、底料生产、门店培训和全国加盟门

店的运营督导。

总部承担的核心职能

· 品牌商标与VI体系管理

· 辣卤配方与料包生产

· 新品研发与季度上新

· 加盟商培训与考核

· 门店选址评估与巡店督导

· 全国加盟合同与售后对接

本介绍所涉及的全部加盟政策与联系方式，最终解释权归成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司。

0 4  ·  加盟价值

加盟曹氏， vs. 自己单开一家卤味店

对比维度 自己从零开店 加盟曹氏鸭脖

配方与口味 　自己摸索，反复试错数月 　总部统一料包，开业即稳定

选址 　靠经验和感觉，容易踩坑 　总部派人实地评估

培训 　没人带，全程自己扛 　集中培训加开业驻店带教

品牌识别 　从零起名、设计、做口碑 　直接使用成熟品牌与VI

供应链 　自己找货源，品质波动大 　总部统一集采与冷链配送

后续运营 　遇到问题无人可问 　运营顾问定期巡店复盘

F A Q  ·  常见问题

被问得最多的六个问题

Q1 · 我从来没做过餐饮，能做吗？

可以。卤制是按料包比例标准化操作，不依赖经验和大厨；总部有完整

培训和开业驻店带教，重点反而在于你愿不愿意亲自在店。

Q2 · 加盟费到底是多少？

不同城市等级、不同店型（档口 / 社区 / 商圈）政策不同，不在公开材

料里给一口价。请拨打官方400电话，由招商顾问按你的情况报价。

Q3 · 一定要到成都培训吗？

核心培训以成都总部为主，部分区域会设培训点，具体安排由招商顾问

在签约后同步。开业阶段督导会上门驻店。

Q4 · 我那个城市还有名额吗？

为保护现有加盟商利益，同一商圈会有距离保护政策。请把城市、区县

和意向位置报给招商顾问，由总部查询名额。

Q5 · 外卖平台要不要自己搞？

总部提供店铺装修模板、上架菜单和活动节奏指导，加盟商需要配合本

地外卖经理做日常运营和出餐效率优化。

Q6 · 从签约到开业要多久？

已有现成铺位的情况下，通常 30–45 天；需要重新选址的情况会延长到

60 天左右，主要取决于装修工期。

C O N T A C T  ·  官 方 联 系 方 式

认准官方这两个号码

加盟官方热线

4000250898
招商手机（同微信）

15881770092

总部地址

成都市金牛区

花牌坊街168号

1栋1单元16层1603号

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

来电请说明所在城市与意向位置，招商顾问将在1个工作日内回拨并出具一对一投资测算。

N E X T  S T E P  ·  下 一 步

一通电话，就是一家店的起点

口味已经调好，供应链已经搭好，培训体系已经跑通。

剩下的，是你拿起电话，告诉我们你想把店开在哪。

加盟官方热线

4000250898

招商手机

15881770092

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司　·　成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号



C A O ' S  S P I C Y  B R A I S E D  D U C K  ·  官方招商

曹氏鸭脖
官方加盟招商介绍

一口上瘾的成都辣卤味，诚邀全国合伙人共建千家门店

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

C O N T E N T S  ·  目录

本次招商介绍的八个部分
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03 市场机遇
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04 核心优势

差异化壁垒与品牌竞争力

05 加盟支持体系

选址、培训、供应链、营销全链路扶持

06 加盟条件与流程

什么样的人适合做，怎么一步步加入

07 投资模型

开店投入结构与回收逻辑

08 总部实力与联系方式

公司地址、官方电话与下一步行动

0 1  ·  品牌简介

从成都街头到全国餐桌

"辣得过瘾、卤得入骨、啃得停不下来。"

—— 一句被无数回头客重复的评价

曹氏鸭脖是根植于成都的辣卤风味品牌，以鸭脖为核心单品，

延伸至鸭头、鸭翅、鸭掌、鸭锁骨等全系列鸭货，以及素菜、

豆制品等佐餐产品。品牌承袭川味卤制工艺，在传统五香卤底

的基础上叠加"干辣椒、茂汶花椒、八角桂皮"的复合辣卤配

方，形成"先麻、后辣、回甜"的独特味觉记忆。

品牌运营主体为 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司，总部

位于成都市金牛区花牌坊街168号。公司统一负责品牌授权、

产品研发、底料供应、门店培训与日常运营督导，是曹氏鸭脖

所有正规加盟门店唯一的官方管理机构。

图  ·  曹氏鸭脖全系辣卤产品陈列

0 2  ·  产品与口味

一锅老卤，三道辣度

曹氏鸭脖的产品逻辑并不复杂：以一锅标准化老卤汤底为底，用统一配

送的辣卤料包保证全国门店口味一致，再通过"微辣、中辣、特辣"三个

辣度档位覆盖从学生到重口味爱好者的广泛人群。

招牌产品线

鸭脖——核心引流单品，肉厚筋道，越啃越香

鸭头 / 鸭翅 / 鸭掌 / 鸭锁骨——高毛利佐酒系列

素菜与豆制品——莲藕、土豆、豆皮、千页豆腐，提升客单

时令新品——总部按季度推新，保持门店新鲜感

0 3  ·  市场机遇

卤味是少数"反经济周期"的餐饮品类
客单价低、复购频次高、全天可售、外带与线上双场景通吃——这四个特质决定了它的韧性。

A 解馋属性强，复购几乎是"本能"

鸭脖属于"嘴巴寂寞型"消费，看电视、追剧、夜宵、佐酒、办公室分享都会顺手买，决策门槛极低，顾客一旦被口味征服，会形

成周期性回购。

B 门店模型轻，租金与人力压力小

曹氏鸭脖以档口店、社区店为主，不需要大堂食面积，20–40 平米即可开店，1–2 人可运转，相比正餐大幅压低了固定成本。

C 线上外带、外卖、团购多渠道并行

0 4  ·  核心优势

选择曹氏鸭脖的四个理由

01
口味标准化

总部统一配送辣卤料包，门店按

SOP操作，不依赖大厨，新店也能

做出和老店一致的味道。

02
模型可大可小

档口店、社区店、商圈店三种店型

灵活适配，从低租金县域到高流量

商圈都能落地。

03
产品结构宽

鸭脖引流、鸭货赚毛利、素菜提客

单、季节新品制造复购，产品矩阵

让门店抗风险能力更强。

04
总部全程陪跑

从选址、装修、培训、开业到日常

督导，总部有专职团队对接，不

是"收完加盟费就失联"的模式。

本质上，曹氏鸭脖做的是一门"味道可控、模型可控、扶持可控"的小生意。

0 5  ·  加盟支持体系

六大支持，覆盖开店全生命周期
从签约前的选址，到开业后的日常督导，总部把"开店这件事"拆成了六个可交接的环节。

1

选址评估

总部派员实地测算人流、租

金、竞争

2

装修设计

统一VI、施工图、设备清单

一站式交付

3

培训带教

理论+实操+门店跟岗，考核

通过再开业

4

供应链配送

底料、包材、核心物料统一

冷链发运

5

开业营销

开业活动方案、物料模板、

本地推广指导

6

日常督导

运营顾问定期巡店，问题即

时响应

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 1

选址与装修：开店最难的两步，总部一起扛

选址评估

加盟商有意向位置后，总部拓展团队会实地或远程完成三件事：

人流测算——分时段统计门前客流量、过路客与停留客比例；

商圈画像——周边社区、学校、写字楼、夜市等客群结构；

竞争排查——周边同类卤味、快餐、便利店分布与价格带。

评估不通过的位置，总部会明确告知原因并协助重新选点，而不

是"先签了再说"。

装修与设备

总部提供整套标准化的开店交付包：

平面施工图——按实际尺寸出图，施工队照图施工即可；

VI门头与灯箱——统一视觉，降低顾客识别成本；

设备清单——卤锅、冷藏柜、打包台等型号与采购渠道；

软装与首批物料——菜单价目、打包盒、包装袋统一配发。

加盟商只需要对接当地施工队，不需要自己从零设计一家店。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 2

三天培训、七天带教、全年督导
不会做卤味、没开过店，都没关系——总部把"学会开店"这件事拆成了可考核的阶段。

阶段一 · 集中培训

到成都总部或区域培训点，学习卤制SOP、出餐标准、收银系统、卫生规范、食材储存，考核通过才能进入下一阶段。

阶段二 · 开业带教

开业前后，总部督导上门驻店，从备货、卤制、出餐到收银、外卖对接、地推，带加盟商亲手跑通完整营业日。

阶段三 · 日常督导

运营顾问定期巡店与远程复盘，围绕出品稳定性、外卖评分、滞销品、促销节奏给出可执行的改进建议。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 3

供应链打底，营销放大声量

统一供应链

味道的根在底料，底料必须锁在总部手里。

曹氏鸭脖的辣卤料包、腌制配方、核心香辛料由总部中央工厂统一

生产，按门店订单冷链发运。门店只负责按比例兑水卤制，不私自

采购替代料。

包材、打包盒、标签、围裙、菜单等物料同样由总部统一集采下

发，既保证品牌视觉一致，也帮加盟商压低了零散采购成本。

品牌与营销

总部在品牌侧承担三件事：

物料包——海报、展架、抖音/小红书素材、外卖平台店铺装修模

板统一更新；

节点营销——开业、店庆、寒暑假、夜宵季、节假日按节奏给活动

方案；

新品节奏——每季度推1–2款限定产品，给门店制造"再来一次"的

理由。

0 6  ·  加盟条件

什么样的人，适合开一家曹氏鸭脖
我们不挑资历，但挑态度。以下六条是签约前必须坦诚沟通清楚的底线。

1 认同曹氏鸭脖品牌理念

愿意长期经营，而非短期倒手；理解"标准化"是连锁的根基。

2 身体健康，能亲力亲为

能办理健康证，接受早出晚归的门店节奏；最好本人在店经营。

3 具备相应的开店资金

能承担加盟费、首批装修、设备、首铺货款与3–6个月流动资

金。

4 愿意接受总部统一管理

参加培训、使用指定底料、执行统一价格与促销，不私自改配方。

5 有合适店面或配合选址

已有门面最好；没有的话，愿意按总部评估标准一起找铺位。

6 诚信守法，无不良记录

能办理营业执照、食品经营许可证，依法纳税，不售假货。

0 6  ·  加盟流程

从一通电话到开业，一共七步
整个周期通常在 30–60 天，具体时长取决于选址进度和装修节奏。

1

电话咨询

拨打官方 400 电话，了解

政策

2

意向沟通

初步评估资金、城市、铺位

3

总部考察

到成都总部与样板店实地体

验

4

签约缴费

签订加盟合同，缴纳相关费

用

5

选址装修

评估铺位、出施工图、进场

装修

6

培训备货

总部培训、设备进场、首批

备货

7

正式开业

督导驻店开业，转入日常运

营

第一步永远是那通电话——4000250898，其他步骤都会有人手把手带你走完。

0 7  ·  投资模型

钱花在哪：一张开店投入清单
不同城市、不同店型的金额差异较大，具体报价以官方电话核算为准，不做"一口价"承诺。

　投入项目 　说明 性质

　加盟费 / 品牌授权 　一次性，含品牌使用权 一次性

　履约保证金 　合同期满无违约可退 可退

　门店装修工程 　按总部施工图与本地报价 一次性

　厨房与冷藏设备 　卤锅、冰柜、打包台等 一次性

　首批物料与货款 　底料、包材、首批鸭货 周转

　房租押金与首月租金 　按当地商业地产行情 固定

　开业营销 + 流动资金 　建议预留 3–6 个月 储备

回收逻辑

鸭货属于高毛利、高复购品类，门店固定成本主要是

房租与1–2名人工，变动成本主要是原料。

真正决定回收速度的，不是装修多豪华，而是位置、

出餐稳定性、外卖评分三件事。

建议意向合伙人在电话沟通时，把自己所在城市与意

向商圈告知招商顾问，由总部出具一对一的投资测算

表。

图  ·  曹氏鸭脖标准门店氛围示意

0 8  ·  门店形象

一家让人路过就想推门的店

门店形象不是越贵越好，而是要在 5 米之外就让人认出"这是曹氏

鸭脖"，在 1 米之内就让人闻到卤香、看到红亮的货品。

门头——深酒红底配古铜字，夜间灯箱亮度高，远距离识别性强。

橱窗——开放式陈列柜，红亮鸭货直接展示，自带食欲。

动线——点单、选货、打包一气呵成，高峰期也不堵。

灯光——暖光打在货品上，强化油亮红润的质感。

0 2  ·  产品矩阵

四类产品，撑起一家店的日常流水
不是只卖鸭脖——每一类产品都承担一个明确的经营角色。

招牌引流类

鸭脖 · 鸭头

顾客专门找上门的产品，决定"这

家店叫什么"。承担拉新、口碑传

播和复购触发。

高毛利佐酒类

鸭翅 · 鸭掌 · 锁骨

佐酒、追剧、下饭菜场景的主力，

毛利结构最好，是门店利润的主要

来源。

客单提升类

莲藕 · 土豆 · 豆皮

素菜和豆制品单价低、出餐快，顾

客顺手就抓一把，把客单价往上

抬。

季节新品类

总部季度推新

按季节上限定款，给老顾客一

个"再来一次"的理由，也给门店做

活动的由头。

0 8  ·  总部实力

总部在成都，做事在成都

曹氏鸭脖的品牌运营主体，是 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公

司。

公司总部设在成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号，

统一承担品牌授权、产品研发、底料生产、门店培训和全国加盟门

店的运营督导。

总部承担的核心职能

· 品牌商标与VI体系管理

· 辣卤配方与料包生产

· 新品研发与季度上新

· 加盟商培训与考核

· 门店选址评估与巡店督导

· 全国加盟合同与售后对接

本介绍所涉及的全部加盟政策与联系方式，最终解释权归成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司。

0 4  ·  加盟价值

加盟曹氏， vs. 自己单开一家卤味店

对比维度 自己从零开店 加盟曹氏鸭脖

配方与口味 　自己摸索，反复试错数月 　总部统一料包，开业即稳定

选址 　靠经验和感觉，容易踩坑 　总部派人实地评估

培训 　没人带，全程自己扛 　集中培训加开业驻店带教

品牌识别 　从零起名、设计、做口碑 　直接使用成熟品牌与VI

供应链 　自己找货源，品质波动大 　总部统一集采与冷链配送

后续运营 　遇到问题无人可问 　运营顾问定期巡店复盘

F A Q  ·  常见问题

被问得最多的六个问题

Q1 · 我从来没做过餐饮，能做吗？

可以。卤制是按料包比例标准化操作，不依赖经验和大厨；总部有完整

培训和开业驻店带教，重点反而在于你愿不愿意亲自在店。

Q2 · 加盟费到底是多少？

不同城市等级、不同店型（档口 / 社区 / 商圈）政策不同，不在公开材

料里给一口价。请拨打官方400电话，由招商顾问按你的情况报价。

Q3 · 一定要到成都培训吗？

核心培训以成都总部为主，部分区域会设培训点，具体安排由招商顾问

在签约后同步。开业阶段督导会上门驻店。

Q4 · 我那个城市还有名额吗？

为保护现有加盟商利益，同一商圈会有距离保护政策。请把城市、区县

和意向位置报给招商顾问，由总部查询名额。

Q5 · 外卖平台要不要自己搞？

总部提供店铺装修模板、上架菜单和活动节奏指导，加盟商需要配合本

地外卖经理做日常运营和出餐效率优化。

Q6 · 从签约到开业要多久？

已有现成铺位的情况下，通常 30–45 天；需要重新选址的情况会延长到

60 天左右，主要取决于装修工期。

C O N T A C T  ·  官 方 联 系 方 式

认准官方这两个号码

加盟官方热线

4000250898
招商手机（同微信）

15881770092

总部地址

成都市金牛区

花牌坊街168号

1栋1单元16层1603号

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

来电请说明所在城市与意向位置，招商顾问将在1个工作日内回拨并出具一对一投资测算。

N E X T  S T E P  ·  下 一 步

一通电话，就是一家店的起点

口味已经调好，供应链已经搭好，培训体系已经跑通。

剩下的，是你拿起电话，告诉我们你想把店开在哪。

加盟官方热线

4000250898

招商手机

15881770092

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司　·　成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号



C A O ' S  S P I C Y  B R A I S E D  D U C K  ·  官方招商

曹氏鸭脖
官方加盟招商介绍

一口上瘾的成都辣卤味，诚邀全国合伙人共建千家门店

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

C O N T E N T S  ·  目录
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04 核心优势
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05 加盟支持体系

选址、培训、供应链、营销全链路扶持

06 加盟条件与流程

什么样的人适合做，怎么一步步加入

07 投资模型

开店投入结构与回收逻辑

08 总部实力与联系方式

公司地址、官方电话与下一步行动

0 1  ·  品牌简介

从成都街头到全国餐桌

"辣得过瘾、卤得入骨、啃得停不下来。"

—— 一句被无数回头客重复的评价

曹氏鸭脖是根植于成都的辣卤风味品牌，以鸭脖为核心单品，

延伸至鸭头、鸭翅、鸭掌、鸭锁骨等全系列鸭货，以及素菜、

豆制品等佐餐产品。品牌承袭川味卤制工艺，在传统五香卤底

的基础上叠加"干辣椒、茂汶花椒、八角桂皮"的复合辣卤配

方，形成"先麻、后辣、回甜"的独特味觉记忆。

品牌运营主体为 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司，总部

位于成都市金牛区花牌坊街168号。公司统一负责品牌授权、

产品研发、底料供应、门店培训与日常运营督导，是曹氏鸭脖

所有正规加盟门店唯一的官方管理机构。

图  ·  曹氏鸭脖全系辣卤产品陈列

0 2  ·  产品与口味

一锅老卤，三道辣度

曹氏鸭脖的产品逻辑并不复杂：以一锅标准化老卤汤底为底，用统一配

送的辣卤料包保证全国门店口味一致，再通过"微辣、中辣、特辣"三个

辣度档位覆盖从学生到重口味爱好者的广泛人群。

招牌产品线

鸭脖——核心引流单品，肉厚筋道，越啃越香

鸭头 / 鸭翅 / 鸭掌 / 鸭锁骨——高毛利佐酒系列

素菜与豆制品——莲藕、土豆、豆皮、千页豆腐，提升客单

时令新品——总部按季度推新，保持门店新鲜感

0 3  ·  市场机遇

卤味是少数"反经济周期"的餐饮品类
客单价低、复购频次高、全天可售、外带与线上双场景通吃——这四个特质决定了它的韧性。

A 解馋属性强，复购几乎是"本能"

鸭脖属于"嘴巴寂寞型"消费，看电视、追剧、夜宵、佐酒、办公室分享都会顺手买，决策门槛极低，顾客一旦被口味征服，会形

成周期性回购。

B 门店模型轻，租金与人力压力小

曹氏鸭脖以档口店、社区店为主，不需要大堂食面积，20–40 平米即可开店，1–2 人可运转，相比正餐大幅压低了固定成本。

C 线上外带、外卖、团购多渠道并行

0 4  ·  核心优势

选择曹氏鸭脖的四个理由

01
口味标准化

总部统一配送辣卤料包，门店按

SOP操作，不依赖大厨，新店也能

做出和老店一致的味道。

02
模型可大可小

档口店、社区店、商圈店三种店型

灵活适配，从低租金县域到高流量

商圈都能落地。

03
产品结构宽

鸭脖引流、鸭货赚毛利、素菜提客

单、季节新品制造复购，产品矩阵

让门店抗风险能力更强。

04
总部全程陪跑

从选址、装修、培训、开业到日常

督导，总部有专职团队对接，不

是"收完加盟费就失联"的模式。

本质上，曹氏鸭脖做的是一门"味道可控、模型可控、扶持可控"的小生意。

0 5  ·  加盟支持体系

六大支持，覆盖开店全生命周期
从签约前的选址，到开业后的日常督导，总部把"开店这件事"拆成了六个可交接的环节。

1

选址评估

总部派员实地测算人流、租

金、竞争

2

装修设计

统一VI、施工图、设备清单

一站式交付

3

培训带教

理论+实操+门店跟岗，考核

通过再开业

4

供应链配送

底料、包材、核心物料统一

冷链发运

5

开业营销

开业活动方案、物料模板、

本地推广指导

6

日常督导

运营顾问定期巡店，问题即

时响应

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 1

选址与装修：开店最难的两步，总部一起扛

选址评估

加盟商有意向位置后，总部拓展团队会实地或远程完成三件事：

人流测算——分时段统计门前客流量、过路客与停留客比例；

商圈画像——周边社区、学校、写字楼、夜市等客群结构；

竞争排查——周边同类卤味、快餐、便利店分布与价格带。

评估不通过的位置，总部会明确告知原因并协助重新选点，而不

是"先签了再说"。

装修与设备

总部提供整套标准化的开店交付包：

平面施工图——按实际尺寸出图，施工队照图施工即可；

VI门头与灯箱——统一视觉，降低顾客识别成本；

设备清单——卤锅、冷藏柜、打包台等型号与采购渠道；

软装与首批物料——菜单价目、打包盒、包装袋统一配发。

加盟商只需要对接当地施工队，不需要自己从零设计一家店。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 2

三天培训、七天带教、全年督导
不会做卤味、没开过店，都没关系——总部把"学会开店"这件事拆成了可考核的阶段。

阶段一 · 集中培训

到成都总部或区域培训点，学习卤制SOP、出餐标准、收银系统、卫生规范、食材储存，考核通过才能进入下一阶段。

阶段二 · 开业带教

开业前后，总部督导上门驻店，从备货、卤制、出餐到收银、外卖对接、地推，带加盟商亲手跑通完整营业日。

阶段三 · 日常督导

运营顾问定期巡店与远程复盘，围绕出品稳定性、外卖评分、滞销品、促销节奏给出可执行的改进建议。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 3

供应链打底，营销放大声量

统一供应链

味道的根在底料，底料必须锁在总部手里。

曹氏鸭脖的辣卤料包、腌制配方、核心香辛料由总部中央工厂统一

生产，按门店订单冷链发运。门店只负责按比例兑水卤制，不私自

采购替代料。

包材、打包盒、标签、围裙、菜单等物料同样由总部统一集采下

发，既保证品牌视觉一致，也帮加盟商压低了零散采购成本。

品牌与营销

总部在品牌侧承担三件事：

物料包——海报、展架、抖音/小红书素材、外卖平台店铺装修模

板统一更新；

节点营销——开业、店庆、寒暑假、夜宵季、节假日按节奏给活动

方案；

新品节奏——每季度推1–2款限定产品，给门店制造"再来一次"的

理由。

0 6  ·  加盟条件

什么样的人，适合开一家曹氏鸭脖
我们不挑资历，但挑态度。以下六条是签约前必须坦诚沟通清楚的底线。

1 认同曹氏鸭脖品牌理念

愿意长期经营，而非短期倒手；理解"标准化"是连锁的根基。

2 身体健康，能亲力亲为

能办理健康证，接受早出晚归的门店节奏；最好本人在店经营。

3 具备相应的开店资金

能承担加盟费、首批装修、设备、首铺货款与3–6个月流动资

金。

4 愿意接受总部统一管理

参加培训、使用指定底料、执行统一价格与促销，不私自改配方。

5 有合适店面或配合选址

已有门面最好；没有的话，愿意按总部评估标准一起找铺位。

6 诚信守法，无不良记录

能办理营业执照、食品经营许可证，依法纳税，不售假货。

0 6  ·  加盟流程

从一通电话到开业，一共七步
整个周期通常在 30–60 天，具体时长取决于选址进度和装修节奏。

1

电话咨询

拨打官方 400 电话，了解

政策

2

意向沟通

初步评估资金、城市、铺位

3

总部考察

到成都总部与样板店实地体

验

4

签约缴费

签订加盟合同，缴纳相关费

用

5

选址装修

评估铺位、出施工图、进场

装修

6

培训备货

总部培训、设备进场、首批

备货

7

正式开业

督导驻店开业，转入日常运

营

第一步永远是那通电话——4000250898，其他步骤都会有人手把手带你走完。

0 7  ·  投资模型

钱花在哪：一张开店投入清单
不同城市、不同店型的金额差异较大，具体报价以官方电话核算为准，不做"一口价"承诺。

　投入项目 　说明 性质

　加盟费 / 品牌授权 　一次性，含品牌使用权 一次性

　履约保证金 　合同期满无违约可退 可退

　门店装修工程 　按总部施工图与本地报价 一次性

　厨房与冷藏设备 　卤锅、冰柜、打包台等 一次性

　首批物料与货款 　底料、包材、首批鸭货 周转

　房租押金与首月租金 　按当地商业地产行情 固定

　开业营销 + 流动资金 　建议预留 3–6 个月 储备

回收逻辑

鸭货属于高毛利、高复购品类，门店固定成本主要是

房租与1–2名人工，变动成本主要是原料。

真正决定回收速度的，不是装修多豪华，而是位置、

出餐稳定性、外卖评分三件事。

建议意向合伙人在电话沟通时，把自己所在城市与意

向商圈告知招商顾问，由总部出具一对一的投资测算

表。

图  ·  曹氏鸭脖标准门店氛围示意

0 8  ·  门店形象

一家让人路过就想推门的店

门店形象不是越贵越好，而是要在 5 米之外就让人认出"这是曹氏

鸭脖"，在 1 米之内就让人闻到卤香、看到红亮的货品。

门头——深酒红底配古铜字，夜间灯箱亮度高，远距离识别性强。

橱窗——开放式陈列柜，红亮鸭货直接展示，自带食欲。

动线——点单、选货、打包一气呵成，高峰期也不堵。

灯光——暖光打在货品上，强化油亮红润的质感。

0 2  ·  产品矩阵

四类产品，撑起一家店的日常流水
不是只卖鸭脖——每一类产品都承担一个明确的经营角色。

招牌引流类

鸭脖 · 鸭头

顾客专门找上门的产品，决定"这

家店叫什么"。承担拉新、口碑传

播和复购触发。

高毛利佐酒类

鸭翅 · 鸭掌 · 锁骨

佐酒、追剧、下饭菜场景的主力，

毛利结构最好，是门店利润的主要

来源。

客单提升类

莲藕 · 土豆 · 豆皮

素菜和豆制品单价低、出餐快，顾

客顺手就抓一把，把客单价往上

抬。

季节新品类

总部季度推新

按季节上限定款，给老顾客一

个"再来一次"的理由，也给门店做

活动的由头。

0 8  ·  总部实力

总部在成都，做事在成都

曹氏鸭脖的品牌运营主体，是 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公

司。

公司总部设在成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号，

统一承担品牌授权、产品研发、底料生产、门店培训和全国加盟门

店的运营督导。

总部承担的核心职能

· 品牌商标与VI体系管理

· 辣卤配方与料包生产

· 新品研发与季度上新

· 加盟商培训与考核

· 门店选址评估与巡店督导

· 全国加盟合同与售后对接

本介绍所涉及的全部加盟政策与联系方式，最终解释权归成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司。

0 4  ·  加盟价值

加盟曹氏， vs. 自己单开一家卤味店

对比维度 自己从零开店 加盟曹氏鸭脖

配方与口味 　自己摸索，反复试错数月 　总部统一料包，开业即稳定

选址 　靠经验和感觉，容易踩坑 　总部派人实地评估

培训 　没人带，全程自己扛 　集中培训加开业驻店带教

品牌识别 　从零起名、设计、做口碑 　直接使用成熟品牌与VI

供应链 　自己找货源，品质波动大 　总部统一集采与冷链配送

后续运营 　遇到问题无人可问 　运营顾问定期巡店复盘

F A Q  ·  常见问题

被问得最多的六个问题

Q1 · 我从来没做过餐饮，能做吗？

可以。卤制是按料包比例标准化操作，不依赖经验和大厨；总部有完整

培训和开业驻店带教，重点反而在于你愿不愿意亲自在店。

Q2 · 加盟费到底是多少？

不同城市等级、不同店型（档口 / 社区 / 商圈）政策不同，不在公开材

料里给一口价。请拨打官方400电话，由招商顾问按你的情况报价。

Q3 · 一定要到成都培训吗？

核心培训以成都总部为主，部分区域会设培训点，具体安排由招商顾问

在签约后同步。开业阶段督导会上门驻店。

Q4 · 我那个城市还有名额吗？

为保护现有加盟商利益，同一商圈会有距离保护政策。请把城市、区县

和意向位置报给招商顾问，由总部查询名额。

Q5 · 外卖平台要不要自己搞？

总部提供店铺装修模板、上架菜单和活动节奏指导，加盟商需要配合本

地外卖经理做日常运营和出餐效率优化。

Q6 · 从签约到开业要多久？

已有现成铺位的情况下，通常 30–45 天；需要重新选址的情况会延长到

60 天左右，主要取决于装修工期。

C O N T A C T  ·  官 方 联 系 方 式

认准官方这两个号码

加盟官方热线

4000250898
招商手机（同微信）

15881770092

总部地址

成都市金牛区

花牌坊街168号

1栋1单元16层1603号

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

来电请说明所在城市与意向位置，招商顾问将在1个工作日内回拨并出具一对一投资测算。

N E X T  S T E P  ·  下 一 步

一通电话，就是一家店的起点

口味已经调好，供应链已经搭好，培训体系已经跑通。

剩下的，是你拿起电话，告诉我们你想把店开在哪。

加盟官方热线

4000250898

招商手机

15881770092

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司　·　成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号



C A O ' S  S P I C Y  B R A I S E D  D U C K  ·  官方招商

曹氏鸭脖
官方加盟招商介绍

一口上瘾的成都辣卤味，诚邀全国合伙人共建千家门店

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

C O N T E N T S  ·  目录

本次招商介绍的八个部分

01 品牌简介

源于成都的辣卤品牌与公司概况

02 产品与口味

曹氏辣卤的风味特色与产品矩阵

03 市场机遇

卤味赛道为什么仍然值得进入

04 核心优势

差异化壁垒与品牌竞争力

05 加盟支持体系

选址、培训、供应链、营销全链路扶持

06 加盟条件与流程

什么样的人适合做，怎么一步步加入

07 投资模型

开店投入结构与回收逻辑

08 总部实力与联系方式

公司地址、官方电话与下一步行动

0 1  ·  品牌简介

从成都街头到全国餐桌

"辣得过瘾、卤得入骨、啃得停不下来。"

—— 一句被无数回头客重复的评价

曹氏鸭脖是根植于成都的辣卤风味品牌，以鸭脖为核心单品，

延伸至鸭头、鸭翅、鸭掌、鸭锁骨等全系列鸭货，以及素菜、

豆制品等佐餐产品。品牌承袭川味卤制工艺，在传统五香卤底

的基础上叠加"干辣椒、茂汶花椒、八角桂皮"的复合辣卤配

方，形成"先麻、后辣、回甜"的独特味觉记忆。

品牌运营主体为 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司，总部

位于成都市金牛区花牌坊街168号。公司统一负责品牌授权、

产品研发、底料供应、门店培训与日常运营督导，是曹氏鸭脖

所有正规加盟门店唯一的官方管理机构。

图  ·  曹氏鸭脖全系辣卤产品陈列

0 2  ·  产品与口味

一锅老卤，三道辣度

曹氏鸭脖的产品逻辑并不复杂：以一锅标准化老卤汤底为底，用统一配

送的辣卤料包保证全国门店口味一致，再通过"微辣、中辣、特辣"三个

辣度档位覆盖从学生到重口味爱好者的广泛人群。

招牌产品线

鸭脖——核心引流单品，肉厚筋道，越啃越香

鸭头 / 鸭翅 / 鸭掌 / 鸭锁骨——高毛利佐酒系列

素菜与豆制品——莲藕、土豆、豆皮、千页豆腐，提升客单

时令新品——总部按季度推新，保持门店新鲜感

0 3  ·  市场机遇

卤味是少数"反经济周期"的餐饮品类
客单价低、复购频次高、全天可售、外带与线上双场景通吃——这四个特质决定了它的韧性。

A 解馋属性强，复购几乎是"本能"

鸭脖属于"嘴巴寂寞型"消费，看电视、追剧、夜宵、佐酒、办公室分享都会顺手买，决策门槛极低，顾客一旦被口味征服，会形

成周期性回购。

B 门店模型轻，租金与人力压力小

曹氏鸭脖以档口店、社区店为主，不需要大堂食面积，20–40 平米即可开店，1–2 人可运转，相比正餐大幅压低了固定成本。

C 线上外带、外卖、团购多渠道并行

0 4  ·  核心优势

选择曹氏鸭脖的四个理由

01
口味标准化

总部统一配送辣卤料包，门店按

SOP操作，不依赖大厨，新店也能

做出和老店一致的味道。

02
模型可大可小

档口店、社区店、商圈店三种店型

灵活适配，从低租金县域到高流量

商圈都能落地。

03
产品结构宽

鸭脖引流、鸭货赚毛利、素菜提客

单、季节新品制造复购，产品矩阵

让门店抗风险能力更强。

04
总部全程陪跑

从选址、装修、培训、开业到日常

督导，总部有专职团队对接，不

是"收完加盟费就失联"的模式。

本质上，曹氏鸭脖做的是一门"味道可控、模型可控、扶持可控"的小生意。

0 5  ·  加盟支持体系

六大支持，覆盖开店全生命周期
从签约前的选址，到开业后的日常督导，总部把"开店这件事"拆成了六个可交接的环节。

1

选址评估

总部派员实地测算人流、租

金、竞争

2

装修设计

统一VI、施工图、设备清单

一站式交付

3

培训带教

理论+实操+门店跟岗，考核

通过再开业

4

供应链配送

底料、包材、核心物料统一

冷链发运

5

开业营销

开业活动方案、物料模板、

本地推广指导

6

日常督导

运营顾问定期巡店，问题即

时响应

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 1

选址与装修：开店最难的两步，总部一起扛

选址评估

加盟商有意向位置后，总部拓展团队会实地或远程完成三件事：

人流测算——分时段统计门前客流量、过路客与停留客比例；

商圈画像——周边社区、学校、写字楼、夜市等客群结构；

竞争排查——周边同类卤味、快餐、便利店分布与价格带。

评估不通过的位置，总部会明确告知原因并协助重新选点，而不

是"先签了再说"。

装修与设备

总部提供整套标准化的开店交付包：

平面施工图——按实际尺寸出图，施工队照图施工即可；

VI门头与灯箱——统一视觉，降低顾客识别成本；

设备清单——卤锅、冷藏柜、打包台等型号与采购渠道；

软装与首批物料——菜单价目、打包盒、包装袋统一配发。

加盟商只需要对接当地施工队，不需要自己从零设计一家店。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 2

三天培训、七天带教、全年督导
不会做卤味、没开过店，都没关系——总部把"学会开店"这件事拆成了可考核的阶段。

阶段一 · 集中培训

到成都总部或区域培训点，学习卤制SOP、出餐标准、收银系统、卫生规范、食材储存，考核通过才能进入下一阶段。

阶段二 · 开业带教

开业前后，总部督导上门驻店，从备货、卤制、出餐到收银、外卖对接、地推，带加盟商亲手跑通完整营业日。

阶段三 · 日常督导

运营顾问定期巡店与远程复盘，围绕出品稳定性、外卖评分、滞销品、促销节奏给出可执行的改进建议。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 3

供应链打底，营销放大声量

统一供应链

味道的根在底料，底料必须锁在总部手里。

曹氏鸭脖的辣卤料包、腌制配方、核心香辛料由总部中央工厂统一

生产，按门店订单冷链发运。门店只负责按比例兑水卤制，不私自

采购替代料。

包材、打包盒、标签、围裙、菜单等物料同样由总部统一集采下

发，既保证品牌视觉一致，也帮加盟商压低了零散采购成本。

品牌与营销

总部在品牌侧承担三件事：

物料包——海报、展架、抖音/小红书素材、外卖平台店铺装修模

板统一更新；

节点营销——开业、店庆、寒暑假、夜宵季、节假日按节奏给活动

方案；

新品节奏——每季度推1–2款限定产品，给门店制造"再来一次"的

理由。

0 6  ·  加盟条件

什么样的人，适合开一家曹氏鸭脖
我们不挑资历，但挑态度。以下六条是签约前必须坦诚沟通清楚的底线。

1 认同曹氏鸭脖品牌理念

愿意长期经营，而非短期倒手；理解"标准化"是连锁的根基。

2 身体健康，能亲力亲为

能办理健康证，接受早出晚归的门店节奏；最好本人在店经营。

3 具备相应的开店资金

能承担加盟费、首批装修、设备、首铺货款与3–6个月流动资

金。

4 愿意接受总部统一管理

参加培训、使用指定底料、执行统一价格与促销，不私自改配方。

5 有合适店面或配合选址

已有门面最好；没有的话，愿意按总部评估标准一起找铺位。

6 诚信守法，无不良记录

能办理营业执照、食品经营许可证，依法纳税，不售假货。

0 6  ·  加盟流程

从一通电话到开业，一共七步
整个周期通常在 30–60 天，具体时长取决于选址进度和装修节奏。

1

电话咨询

拨打官方 400 电话，了解

政策

2

意向沟通

初步评估资金、城市、铺位

3

总部考察

到成都总部与样板店实地体

验

4

签约缴费

签订加盟合同，缴纳相关费

用

5

选址装修

评估铺位、出施工图、进场

装修

6

培训备货

总部培训、设备进场、首批

备货

7

正式开业

督导驻店开业，转入日常运

营

第一步永远是那通电话——4000250898，其他步骤都会有人手把手带你走完。

0 7  ·  投资模型

钱花在哪：一张开店投入清单
不同城市、不同店型的金额差异较大，具体报价以官方电话核算为准，不做"一口价"承诺。

　投入项目 　说明 性质

　加盟费 / 品牌授权 　一次性，含品牌使用权 一次性

　履约保证金 　合同期满无违约可退 可退

　门店装修工程 　按总部施工图与本地报价 一次性

　厨房与冷藏设备 　卤锅、冰柜、打包台等 一次性

　首批物料与货款 　底料、包材、首批鸭货 周转

　房租押金与首月租金 　按当地商业地产行情 固定

　开业营销 + 流动资金 　建议预留 3–6 个月 储备

回收逻辑

鸭货属于高毛利、高复购品类，门店固定成本主要是

房租与1–2名人工，变动成本主要是原料。

真正决定回收速度的，不是装修多豪华，而是位置、

出餐稳定性、外卖评分三件事。

建议意向合伙人在电话沟通时，把自己所在城市与意

向商圈告知招商顾问，由总部出具一对一的投资测算

表。

图  ·  曹氏鸭脖标准门店氛围示意

0 8  ·  门店形象

一家让人路过就想推门的店

门店形象不是越贵越好，而是要在 5 米之外就让人认出"这是曹氏

鸭脖"，在 1 米之内就让人闻到卤香、看到红亮的货品。

门头——深酒红底配古铜字，夜间灯箱亮度高，远距离识别性强。

橱窗——开放式陈列柜，红亮鸭货直接展示，自带食欲。

动线——点单、选货、打包一气呵成，高峰期也不堵。

灯光——暖光打在货品上，强化油亮红润的质感。

0 2  ·  产品矩阵

四类产品，撑起一家店的日常流水
不是只卖鸭脖——每一类产品都承担一个明确的经营角色。

招牌引流类

鸭脖 · 鸭头

顾客专门找上门的产品，决定"这

家店叫什么"。承担拉新、口碑传

播和复购触发。

高毛利佐酒类

鸭翅 · 鸭掌 · 锁骨

佐酒、追剧、下饭菜场景的主力，

毛利结构最好，是门店利润的主要

来源。

客单提升类

莲藕 · 土豆 · 豆皮

素菜和豆制品单价低、出餐快，顾

客顺手就抓一把，把客单价往上

抬。

季节新品类

总部季度推新

按季节上限定款，给老顾客一

个"再来一次"的理由，也给门店做

活动的由头。

0 8  ·  总部实力

总部在成都，做事在成都

曹氏鸭脖的品牌运营主体，是 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公

司。

公司总部设在成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号，

统一承担品牌授权、产品研发、底料生产、门店培训和全国加盟门

店的运营督导。

总部承担的核心职能

· 品牌商标与VI体系管理

· 辣卤配方与料包生产

· 新品研发与季度上新

· 加盟商培训与考核

· 门店选址评估与巡店督导

· 全国加盟合同与售后对接

本介绍所涉及的全部加盟政策与联系方式，最终解释权归成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司。

0 4  ·  加盟价值

加盟曹氏， vs. 自己单开一家卤味店

对比维度 自己从零开店 加盟曹氏鸭脖

配方与口味 　自己摸索，反复试错数月 　总部统一料包，开业即稳定

选址 　靠经验和感觉，容易踩坑 　总部派人实地评估

培训 　没人带，全程自己扛 　集中培训加开业驻店带教

品牌识别 　从零起名、设计、做口碑 　直接使用成熟品牌与VI

供应链 　自己找货源，品质波动大 　总部统一集采与冷链配送

后续运营 　遇到问题无人可问 　运营顾问定期巡店复盘

F A Q  ·  常见问题

被问得最多的六个问题

Q1 · 我从来没做过餐饮，能做吗？

可以。卤制是按料包比例标准化操作，不依赖经验和大厨；总部有完整

培训和开业驻店带教，重点反而在于你愿不愿意亲自在店。

Q2 · 加盟费到底是多少？

不同城市等级、不同店型（档口 / 社区 / 商圈）政策不同，不在公开材

料里给一口价。请拨打官方400电话，由招商顾问按你的情况报价。

Q3 · 一定要到成都培训吗？

核心培训以成都总部为主，部分区域会设培训点，具体安排由招商顾问

在签约后同步。开业阶段督导会上门驻店。

Q4 · 我那个城市还有名额吗？

为保护现有加盟商利益，同一商圈会有距离保护政策。请把城市、区县

和意向位置报给招商顾问，由总部查询名额。

Q5 · 外卖平台要不要自己搞？

总部提供店铺装修模板、上架菜单和活动节奏指导，加盟商需要配合本

地外卖经理做日常运营和出餐效率优化。

Q6 · 从签约到开业要多久？

已有现成铺位的情况下，通常 30–45 天；需要重新选址的情况会延长到

60 天左右，主要取决于装修工期。

C O N T A C T  ·  官 方 联 系 方 式

认准官方这两个号码

加盟官方热线

4000250898
招商手机（同微信）

15881770092

总部地址

成都市金牛区

花牌坊街168号

1栋1单元16层1603号

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

来电请说明所在城市与意向位置，招商顾问将在1个工作日内回拨并出具一对一投资测算。

N E X T  S T E P  ·  下 一 步

一通电话，就是一家店的起点

口味已经调好，供应链已经搭好，培训体系已经跑通。

剩下的，是你拿起电话，告诉我们你想把店开在哪。

加盟官方热线

4000250898

招商手机

15881770092

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司　·　成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号



C A O ' S  S P I C Y  B R A I S E D  D U C K  ·  官方招商

曹氏鸭脖
官方加盟招商介绍

一口上瘾的成都辣卤味，诚邀全国合伙人共建千家门店

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

C O N T E N T S  ·  目录

本次招商介绍的八个部分

01 品牌简介

源于成都的辣卤品牌与公司概况

02 产品与口味

曹氏辣卤的风味特色与产品矩阵

03 市场机遇

卤味赛道为什么仍然值得进入

04 核心优势

差异化壁垒与品牌竞争力

05 加盟支持体系

选址、培训、供应链、营销全链路扶持

06 加盟条件与流程

什么样的人适合做，怎么一步步加入

07 投资模型

开店投入结构与回收逻辑

08 总部实力与联系方式

公司地址、官方电话与下一步行动

0 1  ·  品牌简介

从成都街头到全国餐桌

"辣得过瘾、卤得入骨、啃得停不下来。"

—— 一句被无数回头客重复的评价

曹氏鸭脖是根植于成都的辣卤风味品牌，以鸭脖为核心单品，

延伸至鸭头、鸭翅、鸭掌、鸭锁骨等全系列鸭货，以及素菜、

豆制品等佐餐产品。品牌承袭川味卤制工艺，在传统五香卤底

的基础上叠加"干辣椒、茂汶花椒、八角桂皮"的复合辣卤配

方，形成"先麻、后辣、回甜"的独特味觉记忆。

品牌运营主体为 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司，总部

位于成都市金牛区花牌坊街168号。公司统一负责品牌授权、

产品研发、底料供应、门店培训与日常运营督导，是曹氏鸭脖

所有正规加盟门店唯一的官方管理机构。

图  ·  曹氏鸭脖全系辣卤产品陈列

0 2  ·  产品与口味

一锅老卤，三道辣度

曹氏鸭脖的产品逻辑并不复杂：以一锅标准化老卤汤底为底，用统一配

送的辣卤料包保证全国门店口味一致，再通过"微辣、中辣、特辣"三个

辣度档位覆盖从学生到重口味爱好者的广泛人群。

招牌产品线

鸭脖——核心引流单品，肉厚筋道，越啃越香

鸭头 / 鸭翅 / 鸭掌 / 鸭锁骨——高毛利佐酒系列

素菜与豆制品——莲藕、土豆、豆皮、千页豆腐，提升客单

时令新品——总部按季度推新，保持门店新鲜感

0 3  ·  市场机遇

卤味是少数"反经济周期"的餐饮品类
客单价低、复购频次高、全天可售、外带与线上双场景通吃——这四个特质决定了它的韧性。

A 解馋属性强，复购几乎是"本能"

鸭脖属于"嘴巴寂寞型"消费，看电视、追剧、夜宵、佐酒、办公室分享都会顺手买，决策门槛极低，顾客一旦被口味征服，会形

成周期性回购。

B 门店模型轻，租金与人力压力小

曹氏鸭脖以档口店、社区店为主，不需要大堂食面积，20–40 平米即可开店，1–2 人可运转，相比正餐大幅压低了固定成本。

C 线上外带、外卖、团购多渠道并行

0 4  ·  核心优势

选择曹氏鸭脖的四个理由

01
口味标准化

总部统一配送辣卤料包，门店按

SOP操作，不依赖大厨，新店也能

做出和老店一致的味道。

02
模型可大可小

档口店、社区店、商圈店三种店型

灵活适配，从低租金县域到高流量

商圈都能落地。

03
产品结构宽

鸭脖引流、鸭货赚毛利、素菜提客

单、季节新品制造复购，产品矩阵

让门店抗风险能力更强。

04
总部全程陪跑

从选址、装修、培训、开业到日常

督导，总部有专职团队对接，不

是"收完加盟费就失联"的模式。

本质上，曹氏鸭脖做的是一门"味道可控、模型可控、扶持可控"的小生意。

0 5  ·  加盟支持体系

六大支持，覆盖开店全生命周期
从签约前的选址，到开业后的日常督导，总部把"开店这件事"拆成了六个可交接的环节。

1

选址评估

总部派员实地测算人流、租

金、竞争

2

装修设计

统一VI、施工图、设备清单

一站式交付

3

培训带教

理论+实操+门店跟岗，考核

通过再开业

4

供应链配送

底料、包材、核心物料统一

冷链发运

5

开业营销

开业活动方案、物料模板、

本地推广指导

6

日常督导

运营顾问定期巡店，问题即

时响应

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 1

选址与装修：开店最难的两步，总部一起扛

选址评估

加盟商有意向位置后，总部拓展团队会实地或远程完成三件事：

人流测算——分时段统计门前客流量、过路客与停留客比例；

商圈画像——周边社区、学校、写字楼、夜市等客群结构；

竞争排查——周边同类卤味、快餐、便利店分布与价格带。

评估不通过的位置，总部会明确告知原因并协助重新选点，而不

是"先签了再说"。

装修与设备

总部提供整套标准化的开店交付包：

平面施工图——按实际尺寸出图，施工队照图施工即可；

VI门头与灯箱——统一视觉，降低顾客识别成本；

设备清单——卤锅、冷藏柜、打包台等型号与采购渠道；

软装与首批物料——菜单价目、打包盒、包装袋统一配发。

加盟商只需要对接当地施工队，不需要自己从零设计一家店。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 2

三天培训、七天带教、全年督导
不会做卤味、没开过店，都没关系——总部把"学会开店"这件事拆成了可考核的阶段。

阶段一 · 集中培训

到成都总部或区域培训点，学习卤制SOP、出餐标准、收银系统、卫生规范、食材储存，考核通过才能进入下一阶段。

阶段二 · 开业带教

开业前后，总部督导上门驻店，从备货、卤制、出餐到收银、外卖对接、地推，带加盟商亲手跑通完整营业日。

阶段三 · 日常督导

运营顾问定期巡店与远程复盘，围绕出品稳定性、外卖评分、滞销品、促销节奏给出可执行的改进建议。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 3

供应链打底，营销放大声量

统一供应链

味道的根在底料，底料必须锁在总部手里。

曹氏鸭脖的辣卤料包、腌制配方、核心香辛料由总部中央工厂统一

生产，按门店订单冷链发运。门店只负责按比例兑水卤制，不私自

采购替代料。

包材、打包盒、标签、围裙、菜单等物料同样由总部统一集采下

发，既保证品牌视觉一致，也帮加盟商压低了零散采购成本。

品牌与营销

总部在品牌侧承担三件事：

物料包——海报、展架、抖音/小红书素材、外卖平台店铺装修模

板统一更新；

节点营销——开业、店庆、寒暑假、夜宵季、节假日按节奏给活动

方案；

新品节奏——每季度推1–2款限定产品，给门店制造"再来一次"的

理由。

0 6  ·  加盟条件

什么样的人，适合开一家曹氏鸭脖
我们不挑资历，但挑态度。以下六条是签约前必须坦诚沟通清楚的底线。

1 认同曹氏鸭脖品牌理念

愿意长期经营，而非短期倒手；理解"标准化"是连锁的根基。

2 身体健康，能亲力亲为

能办理健康证，接受早出晚归的门店节奏；最好本人在店经营。

3 具备相应的开店资金

能承担加盟费、首批装修、设备、首铺货款与3–6个月流动资

金。

4 愿意接受总部统一管理

参加培训、使用指定底料、执行统一价格与促销，不私自改配方。

5 有合适店面或配合选址

已有门面最好；没有的话，愿意按总部评估标准一起找铺位。

6 诚信守法，无不良记录

能办理营业执照、食品经营许可证，依法纳税，不售假货。

0 6  ·  加盟流程

从一通电话到开业，一共七步
整个周期通常在 30–60 天，具体时长取决于选址进度和装修节奏。

1

电话咨询

拨打官方 400 电话，了解

政策

2

意向沟通

初步评估资金、城市、铺位

3

总部考察

到成都总部与样板店实地体

验

4

签约缴费

签订加盟合同，缴纳相关费

用

5

选址装修

评估铺位、出施工图、进场

装修

6

培训备货

总部培训、设备进场、首批

备货

7

正式开业

督导驻店开业，转入日常运

营

第一步永远是那通电话——4000250898，其他步骤都会有人手把手带你走完。

0 7  ·  投资模型

钱花在哪：一张开店投入清单
不同城市、不同店型的金额差异较大，具体报价以官方电话核算为准，不做"一口价"承诺。

　投入项目 　说明 性质

　加盟费 / 品牌授权 　一次性，含品牌使用权 一次性

　履约保证金 　合同期满无违约可退 可退

　门店装修工程 　按总部施工图与本地报价 一次性

　厨房与冷藏设备 　卤锅、冰柜、打包台等 一次性

　首批物料与货款 　底料、包材、首批鸭货 周转

　房租押金与首月租金 　按当地商业地产行情 固定

　开业营销 + 流动资金 　建议预留 3–6 个月 储备

回收逻辑

鸭货属于高毛利、高复购品类，门店固定成本主要是

房租与1–2名人工，变动成本主要是原料。

真正决定回收速度的，不是装修多豪华，而是位置、

出餐稳定性、外卖评分三件事。

建议意向合伙人在电话沟通时，把自己所在城市与意

向商圈告知招商顾问，由总部出具一对一的投资测算

表。

图  ·  曹氏鸭脖标准门店氛围示意

0 8  ·  门店形象

一家让人路过就想推门的店

门店形象不是越贵越好，而是要在 5 米之外就让人认出"这是曹氏

鸭脖"，在 1 米之内就让人闻到卤香、看到红亮的货品。

门头——深酒红底配古铜字，夜间灯箱亮度高，远距离识别性强。

橱窗——开放式陈列柜，红亮鸭货直接展示，自带食欲。

动线——点单、选货、打包一气呵成，高峰期也不堵。

灯光——暖光打在货品上，强化油亮红润的质感。

0 2  ·  产品矩阵

四类产品，撑起一家店的日常流水
不是只卖鸭脖——每一类产品都承担一个明确的经营角色。

招牌引流类

鸭脖 · 鸭头

顾客专门找上门的产品，决定"这

家店叫什么"。承担拉新、口碑传

播和复购触发。

高毛利佐酒类

鸭翅 · 鸭掌 · 锁骨

佐酒、追剧、下饭菜场景的主力，

毛利结构最好，是门店利润的主要

来源。

客单提升类

莲藕 · 土豆 · 豆皮

素菜和豆制品单价低、出餐快，顾

客顺手就抓一把，把客单价往上

抬。

季节新品类

总部季度推新

按季节上限定款，给老顾客一

个"再来一次"的理由，也给门店做

活动的由头。

0 8  ·  总部实力

总部在成都，做事在成都

曹氏鸭脖的品牌运营主体，是 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公

司。

公司总部设在成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号，

统一承担品牌授权、产品研发、底料生产、门店培训和全国加盟门

店的运营督导。

总部承担的核心职能

· 品牌商标与VI体系管理

· 辣卤配方与料包生产

· 新品研发与季度上新

· 加盟商培训与考核

· 门店选址评估与巡店督导

· 全国加盟合同与售后对接

本介绍所涉及的全部加盟政策与联系方式，最终解释权归成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司。

0 4  ·  加盟价值

加盟曹氏， vs. 自己单开一家卤味店

对比维度 自己从零开店 加盟曹氏鸭脖

配方与口味 　自己摸索，反复试错数月 　总部统一料包，开业即稳定

选址 　靠经验和感觉，容易踩坑 　总部派人实地评估

培训 　没人带，全程自己扛 　集中培训加开业驻店带教

品牌识别 　从零起名、设计、做口碑 　直接使用成熟品牌与VI

供应链 　自己找货源，品质波动大 　总部统一集采与冷链配送

后续运营 　遇到问题无人可问 　运营顾问定期巡店复盘

F A Q  ·  常见问题

被问得最多的六个问题

Q1 · 我从来没做过餐饮，能做吗？

可以。卤制是按料包比例标准化操作，不依赖经验和大厨；总部有完整

培训和开业驻店带教，重点反而在于你愿不愿意亲自在店。

Q2 · 加盟费到底是多少？

不同城市等级、不同店型（档口 / 社区 / 商圈）政策不同，不在公开材

料里给一口价。请拨打官方400电话，由招商顾问按你的情况报价。

Q3 · 一定要到成都培训吗？

核心培训以成都总部为主，部分区域会设培训点，具体安排由招商顾问

在签约后同步。开业阶段督导会上门驻店。

Q4 · 我那个城市还有名额吗？

为保护现有加盟商利益，同一商圈会有距离保护政策。请把城市、区县

和意向位置报给招商顾问，由总部查询名额。

Q5 · 外卖平台要不要自己搞？

总部提供店铺装修模板、上架菜单和活动节奏指导，加盟商需要配合本

地外卖经理做日常运营和出餐效率优化。

Q6 · 从签约到开业要多久？

已有现成铺位的情况下，通常 30–45 天；需要重新选址的情况会延长到

60 天左右，主要取决于装修工期。

C O N T A C T  ·  官 方 联 系 方 式

认准官方这两个号码

加盟官方热线

4000250898
招商手机（同微信）

15881770092

总部地址

成都市金牛区

花牌坊街168号

1栋1单元16层1603号

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

来电请说明所在城市与意向位置，招商顾问将在1个工作日内回拨并出具一对一投资测算。

N E X T  S T E P  ·  下 一 步

一通电话，就是一家店的起点

口味已经调好，供应链已经搭好，培训体系已经跑通。

剩下的，是你拿起电话，告诉我们你想把店开在哪。

加盟官方热线

4000250898

招商手机

15881770092

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司　·　成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号



C A O ' S  S P I C Y  B R A I S E D  D U C K  ·  官方招商

曹氏鸭脖
官方加盟招商介绍

一口上瘾的成都辣卤味，诚邀全国合伙人共建千家门店

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

C O N T E N T S  ·  目录

本次招商介绍的八个部分

01 品牌简介

源于成都的辣卤品牌与公司概况

02 产品与口味

曹氏辣卤的风味特色与产品矩阵

03 市场机遇

卤味赛道为什么仍然值得进入

04 核心优势

差异化壁垒与品牌竞争力

05 加盟支持体系

选址、培训、供应链、营销全链路扶持

06 加盟条件与流程

什么样的人适合做，怎么一步步加入

07 投资模型

开店投入结构与回收逻辑

08 总部实力与联系方式

公司地址、官方电话与下一步行动

0 1  ·  品牌简介

从成都街头到全国餐桌

"辣得过瘾、卤得入骨、啃得停不下来。"

—— 一句被无数回头客重复的评价

曹氏鸭脖是根植于成都的辣卤风味品牌，以鸭脖为核心单品，

延伸至鸭头、鸭翅、鸭掌、鸭锁骨等全系列鸭货，以及素菜、

豆制品等佐餐产品。品牌承袭川味卤制工艺，在传统五香卤底

的基础上叠加"干辣椒、茂汶花椒、八角桂皮"的复合辣卤配

方，形成"先麻、后辣、回甜"的独特味觉记忆。

品牌运营主体为 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司，总部

位于成都市金牛区花牌坊街168号。公司统一负责品牌授权、

产品研发、底料供应、门店培训与日常运营督导，是曹氏鸭脖

所有正规加盟门店唯一的官方管理机构。

图  ·  曹氏鸭脖全系辣卤产品陈列

0 2  ·  产品与口味

一锅老卤，三道辣度

曹氏鸭脖的产品逻辑并不复杂：以一锅标准化老卤汤底为底，用统一配

送的辣卤料包保证全国门店口味一致，再通过"微辣、中辣、特辣"三个

辣度档位覆盖从学生到重口味爱好者的广泛人群。

招牌产品线

鸭脖——核心引流单品，肉厚筋道，越啃越香

鸭头 / 鸭翅 / 鸭掌 / 鸭锁骨——高毛利佐酒系列

素菜与豆制品——莲藕、土豆、豆皮、千页豆腐，提升客单

时令新品——总部按季度推新，保持门店新鲜感

0 3  ·  市场机遇

卤味是少数"反经济周期"的餐饮品类
客单价低、复购频次高、全天可售、外带与线上双场景通吃——这四个特质决定了它的韧性。

A 解馋属性强，复购几乎是"本能"

鸭脖属于"嘴巴寂寞型"消费，看电视、追剧、夜宵、佐酒、办公室分享都会顺手买，决策门槛极低，顾客一旦被口味征服，会形

成周期性回购。

B 门店模型轻，租金与人力压力小

曹氏鸭脖以档口店、社区店为主，不需要大堂食面积，20–40 平米即可开店，1–2 人可运转，相比正餐大幅压低了固定成本。

C 线上外带、外卖、团购多渠道并行

0 4  ·  核心优势

选择曹氏鸭脖的四个理由

01
口味标准化

总部统一配送辣卤料包，门店按

SOP操作，不依赖大厨，新店也能

做出和老店一致的味道。

02
模型可大可小

档口店、社区店、商圈店三种店型

灵活适配，从低租金县域到高流量

商圈都能落地。

03
产品结构宽

鸭脖引流、鸭货赚毛利、素菜提客

单、季节新品制造复购，产品矩阵

让门店抗风险能力更强。

04
总部全程陪跑

从选址、装修、培训、开业到日常

督导，总部有专职团队对接，不

是"收完加盟费就失联"的模式。

本质上，曹氏鸭脖做的是一门"味道可控、模型可控、扶持可控"的小生意。

0 5  ·  加盟支持体系

六大支持，覆盖开店全生命周期
从签约前的选址，到开业后的日常督导，总部把"开店这件事"拆成了六个可交接的环节。

1

选址评估

总部派员实地测算人流、租

金、竞争

2

装修设计

统一VI、施工图、设备清单

一站式交付

3

培训带教

理论+实操+门店跟岗，考核

通过再开业

4

供应链配送

底料、包材、核心物料统一

冷链发运

5

开业营销

开业活动方案、物料模板、

本地推广指导

6

日常督导

运营顾问定期巡店，问题即

时响应

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 1

选址与装修：开店最难的两步，总部一起扛

选址评估

加盟商有意向位置后，总部拓展团队会实地或远程完成三件事：

人流测算——分时段统计门前客流量、过路客与停留客比例；

商圈画像——周边社区、学校、写字楼、夜市等客群结构；

竞争排查——周边同类卤味、快餐、便利店分布与价格带。

评估不通过的位置，总部会明确告知原因并协助重新选点，而不

是"先签了再说"。

装修与设备

总部提供整套标准化的开店交付包：

平面施工图——按实际尺寸出图，施工队照图施工即可；

VI门头与灯箱——统一视觉，降低顾客识别成本；

设备清单——卤锅、冷藏柜、打包台等型号与采购渠道；

软装与首批物料——菜单价目、打包盒、包装袋统一配发。

加盟商只需要对接当地施工队，不需要自己从零设计一家店。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 2

三天培训、七天带教、全年督导
不会做卤味、没开过店，都没关系——总部把"学会开店"这件事拆成了可考核的阶段。

阶段一 · 集中培训

到成都总部或区域培训点，学习卤制SOP、出餐标准、收银系统、卫生规范、食材储存，考核通过才能进入下一阶段。

阶段二 · 开业带教

开业前后，总部督导上门驻店，从备货、卤制、出餐到收银、外卖对接、地推，带加盟商亲手跑通完整营业日。

阶段三 · 日常督导

运营顾问定期巡店与远程复盘，围绕出品稳定性、外卖评分、滞销品、促销节奏给出可执行的改进建议。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 3

供应链打底，营销放大声量

统一供应链

味道的根在底料，底料必须锁在总部手里。

曹氏鸭脖的辣卤料包、腌制配方、核心香辛料由总部中央工厂统一

生产，按门店订单冷链发运。门店只负责按比例兑水卤制，不私自

采购替代料。

包材、打包盒、标签、围裙、菜单等物料同样由总部统一集采下

发，既保证品牌视觉一致，也帮加盟商压低了零散采购成本。

品牌与营销

总部在品牌侧承担三件事：

物料包——海报、展架、抖音/小红书素材、外卖平台店铺装修模

板统一更新；

节点营销——开业、店庆、寒暑假、夜宵季、节假日按节奏给活动

方案；

新品节奏——每季度推1–2款限定产品，给门店制造"再来一次"的

理由。

0 6  ·  加盟条件

什么样的人，适合开一家曹氏鸭脖
我们不挑资历，但挑态度。以下六条是签约前必须坦诚沟通清楚的底线。

1 认同曹氏鸭脖品牌理念

愿意长期经营，而非短期倒手；理解"标准化"是连锁的根基。

2 身体健康，能亲力亲为

能办理健康证，接受早出晚归的门店节奏；最好本人在店经营。

3 具备相应的开店资金

能承担加盟费、首批装修、设备、首铺货款与3–6个月流动资

金。

4 愿意接受总部统一管理

参加培训、使用指定底料、执行统一价格与促销，不私自改配方。

5 有合适店面或配合选址

已有门面最好；没有的话，愿意按总部评估标准一起找铺位。

6 诚信守法，无不良记录

能办理营业执照、食品经营许可证，依法纳税，不售假货。

0 6  ·  加盟流程

从一通电话到开业，一共七步
整个周期通常在 30–60 天，具体时长取决于选址进度和装修节奏。

1

电话咨询

拨打官方 400 电话，了解

政策

2

意向沟通

初步评估资金、城市、铺位

3

总部考察

到成都总部与样板店实地体

验

4

签约缴费

签订加盟合同，缴纳相关费

用

5

选址装修

评估铺位、出施工图、进场

装修

6

培训备货

总部培训、设备进场、首批

备货

7

正式开业

督导驻店开业，转入日常运

营

第一步永远是那通电话——4000250898，其他步骤都会有人手把手带你走完。

0 7  ·  投资模型

钱花在哪：一张开店投入清单
不同城市、不同店型的金额差异较大，具体报价以官方电话核算为准，不做"一口价"承诺。

　投入项目 　说明 性质

　加盟费 / 品牌授权 　一次性，含品牌使用权 一次性

　履约保证金 　合同期满无违约可退 可退

　门店装修工程 　按总部施工图与本地报价 一次性

　厨房与冷藏设备 　卤锅、冰柜、打包台等 一次性

　首批物料与货款 　底料、包材、首批鸭货 周转

　房租押金与首月租金 　按当地商业地产行情 固定

　开业营销 + 流动资金 　建议预留 3–6 个月 储备

回收逻辑

鸭货属于高毛利、高复购品类，门店固定成本主要是

房租与1–2名人工，变动成本主要是原料。

真正决定回收速度的，不是装修多豪华，而是位置、

出餐稳定性、外卖评分三件事。

建议意向合伙人在电话沟通时，把自己所在城市与意

向商圈告知招商顾问，由总部出具一对一的投资测算

表。

图  ·  曹氏鸭脖标准门店氛围示意

0 8  ·  门店形象

一家让人路过就想推门的店

门店形象不是越贵越好，而是要在 5 米之外就让人认出"这是曹氏

鸭脖"，在 1 米之内就让人闻到卤香、看到红亮的货品。

门头——深酒红底配古铜字，夜间灯箱亮度高，远距离识别性强。

橱窗——开放式陈列柜，红亮鸭货直接展示，自带食欲。

动线——点单、选货、打包一气呵成，高峰期也不堵。

灯光——暖光打在货品上，强化油亮红润的质感。

0 2  ·  产品矩阵

四类产品，撑起一家店的日常流水
不是只卖鸭脖——每一类产品都承担一个明确的经营角色。

招牌引流类

鸭脖 · 鸭头

顾客专门找上门的产品，决定"这

家店叫什么"。承担拉新、口碑传

播和复购触发。

高毛利佐酒类

鸭翅 · 鸭掌 · 锁骨

佐酒、追剧、下饭菜场景的主力，

毛利结构最好，是门店利润的主要

来源。

客单提升类

莲藕 · 土豆 · 豆皮

素菜和豆制品单价低、出餐快，顾

客顺手就抓一把，把客单价往上

抬。

季节新品类

总部季度推新

按季节上限定款，给老顾客一

个"再来一次"的理由，也给门店做

活动的由头。

0 8  ·  总部实力

总部在成都，做事在成都

曹氏鸭脖的品牌运营主体，是 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公

司。

公司总部设在成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号，

统一承担品牌授权、产品研发、底料生产、门店培训和全国加盟门

店的运营督导。

总部承担的核心职能

· 品牌商标与VI体系管理

· 辣卤配方与料包生产

· 新品研发与季度上新

· 加盟商培训与考核

· 门店选址评估与巡店督导

· 全国加盟合同与售后对接

本介绍所涉及的全部加盟政策与联系方式，最终解释权归成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司。

0 4  ·  加盟价值

加盟曹氏， vs. 自己单开一家卤味店

对比维度 自己从零开店 加盟曹氏鸭脖

配方与口味 　自己摸索，反复试错数月 　总部统一料包，开业即稳定

选址 　靠经验和感觉，容易踩坑 　总部派人实地评估

培训 　没人带，全程自己扛 　集中培训加开业驻店带教

品牌识别 　从零起名、设计、做口碑 　直接使用成熟品牌与VI

供应链 　自己找货源，品质波动大 　总部统一集采与冷链配送

后续运营 　遇到问题无人可问 　运营顾问定期巡店复盘

F A Q  ·  常见问题

被问得最多的六个问题

Q1 · 我从来没做过餐饮，能做吗？

可以。卤制是按料包比例标准化操作，不依赖经验和大厨；总部有完整

培训和开业驻店带教，重点反而在于你愿不愿意亲自在店。

Q2 · 加盟费到底是多少？

不同城市等级、不同店型（档口 / 社区 / 商圈）政策不同，不在公开材

料里给一口价。请拨打官方400电话，由招商顾问按你的情况报价。

Q3 · 一定要到成都培训吗？

核心培训以成都总部为主，部分区域会设培训点，具体安排由招商顾问

在签约后同步。开业阶段督导会上门驻店。

Q4 · 我那个城市还有名额吗？

为保护现有加盟商利益，同一商圈会有距离保护政策。请把城市、区县

和意向位置报给招商顾问，由总部查询名额。

Q5 · 外卖平台要不要自己搞？

总部提供店铺装修模板、上架菜单和活动节奏指导，加盟商需要配合本

地外卖经理做日常运营和出餐效率优化。

Q6 · 从签约到开业要多久？

已有现成铺位的情况下，通常 30–45 天；需要重新选址的情况会延长到

60 天左右，主要取决于装修工期。

C O N T A C T  ·  官 方 联 系 方 式

认准官方这两个号码

加盟官方热线

4000250898
招商手机（同微信）

15881770092

总部地址

成都市金牛区

花牌坊街168号

1栋1单元16层1603号

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

来电请说明所在城市与意向位置，招商顾问将在1个工作日内回拨并出具一对一投资测算。

N E X T  S T E P  ·  下 一 步

一通电话，就是一家店的起点

口味已经调好，供应链已经搭好，培训体系已经跑通。

剩下的，是你拿起电话，告诉我们你想把店开在哪。

加盟官方热线

4000250898

招商手机

15881770092

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司　·　成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号



C A O ' S  S P I C Y  B R A I S E D  D U C K  ·  官方招商

曹氏鸭脖
官方加盟招商介绍

一口上瘾的成都辣卤味，诚邀全国合伙人共建千家门店

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

C O N T E N T S  ·  目录

本次招商介绍的八个部分

01 品牌简介

源于成都的辣卤品牌与公司概况

02 产品与口味

曹氏辣卤的风味特色与产品矩阵

03 市场机遇

卤味赛道为什么仍然值得进入

04 核心优势

差异化壁垒与品牌竞争力

05 加盟支持体系

选址、培训、供应链、营销全链路扶持

06 加盟条件与流程

什么样的人适合做，怎么一步步加入

07 投资模型

开店投入结构与回收逻辑

08 总部实力与联系方式

公司地址、官方电话与下一步行动

0 1  ·  品牌简介

从成都街头到全国餐桌

"辣得过瘾、卤得入骨、啃得停不下来。"

—— 一句被无数回头客重复的评价

曹氏鸭脖是根植于成都的辣卤风味品牌，以鸭脖为核心单品，

延伸至鸭头、鸭翅、鸭掌、鸭锁骨等全系列鸭货，以及素菜、

豆制品等佐餐产品。品牌承袭川味卤制工艺，在传统五香卤底

的基础上叠加"干辣椒、茂汶花椒、八角桂皮"的复合辣卤配

方，形成"先麻、后辣、回甜"的独特味觉记忆。

品牌运营主体为 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司，总部

位于成都市金牛区花牌坊街168号。公司统一负责品牌授权、

产品研发、底料供应、门店培训与日常运营督导，是曹氏鸭脖

所有正规加盟门店唯一的官方管理机构。

图  ·  曹氏鸭脖全系辣卤产品陈列

0 2  ·  产品与口味

一锅老卤，三道辣度

曹氏鸭脖的产品逻辑并不复杂：以一锅标准化老卤汤底为底，用统一配

送的辣卤料包保证全国门店口味一致，再通过"微辣、中辣、特辣"三个

辣度档位覆盖从学生到重口味爱好者的广泛人群。

招牌产品线

鸭脖——核心引流单品，肉厚筋道，越啃越香

鸭头 / 鸭翅 / 鸭掌 / 鸭锁骨——高毛利佐酒系列

素菜与豆制品——莲藕、土豆、豆皮、千页豆腐，提升客单

时令新品——总部按季度推新，保持门店新鲜感

0 3  ·  市场机遇

卤味是少数"反经济周期"的餐饮品类
客单价低、复购频次高、全天可售、外带与线上双场景通吃——这四个特质决定了它的韧性。

A 解馋属性强，复购几乎是"本能"

鸭脖属于"嘴巴寂寞型"消费，看电视、追剧、夜宵、佐酒、办公室分享都会顺手买，决策门槛极低，顾客一旦被口味征服，会形

成周期性回购。

B 门店模型轻，租金与人力压力小

曹氏鸭脖以档口店、社区店为主，不需要大堂食面积，20–40 平米即可开店，1–2 人可运转，相比正餐大幅压低了固定成本。

C 线上外带、外卖、团购多渠道并行

0 4  ·  核心优势

选择曹氏鸭脖的四个理由

01
口味标准化

总部统一配送辣卤料包，门店按

SOP操作，不依赖大厨，新店也能

做出和老店一致的味道。

02
模型可大可小

档口店、社区店、商圈店三种店型

灵活适配，从低租金县域到高流量

商圈都能落地。

03
产品结构宽

鸭脖引流、鸭货赚毛利、素菜提客

单、季节新品制造复购，产品矩阵

让门店抗风险能力更强。

04
总部全程陪跑

从选址、装修、培训、开业到日常

督导，总部有专职团队对接，不

是"收完加盟费就失联"的模式。

本质上，曹氏鸭脖做的是一门"味道可控、模型可控、扶持可控"的小生意。

0 5  ·  加盟支持体系

六大支持，覆盖开店全生命周期
从签约前的选址，到开业后的日常督导，总部把"开店这件事"拆成了六个可交接的环节。

1

选址评估

总部派员实地测算人流、租

金、竞争

2

装修设计

统一VI、施工图、设备清单

一站式交付

3

培训带教

理论+实操+门店跟岗，考核

通过再开业

4

供应链配送

底料、包材、核心物料统一

冷链发运

5

开业营销

开业活动方案、物料模板、

本地推广指导

6

日常督导

运营顾问定期巡店，问题即

时响应

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 1

选址与装修：开店最难的两步，总部一起扛

选址评估

加盟商有意向位置后，总部拓展团队会实地或远程完成三件事：

人流测算——分时段统计门前客流量、过路客与停留客比例；

商圈画像——周边社区、学校、写字楼、夜市等客群结构；

竞争排查——周边同类卤味、快餐、便利店分布与价格带。

评估不通过的位置，总部会明确告知原因并协助重新选点，而不

是"先签了再说"。

装修与设备

总部提供整套标准化的开店交付包：

平面施工图——按实际尺寸出图，施工队照图施工即可；

VI门头与灯箱——统一视觉，降低顾客识别成本；

设备清单——卤锅、冷藏柜、打包台等型号与采购渠道；

软装与首批物料——菜单价目、打包盒、包装袋统一配发。

加盟商只需要对接当地施工队，不需要自己从零设计一家店。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 2

三天培训、七天带教、全年督导
不会做卤味、没开过店，都没关系——总部把"学会开店"这件事拆成了可考核的阶段。

阶段一 · 集中培训

到成都总部或区域培训点，学习卤制SOP、出餐标准、收银系统、卫生规范、食材储存，考核通过才能进入下一阶段。

阶段二 · 开业带教

开业前后，总部督导上门驻店，从备货、卤制、出餐到收银、外卖对接、地推，带加盟商亲手跑通完整营业日。

阶段三 · 日常督导

运营顾问定期巡店与远程复盘，围绕出品稳定性、外卖评分、滞销品、促销节奏给出可执行的改进建议。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 3

供应链打底，营销放大声量

统一供应链

味道的根在底料，底料必须锁在总部手里。

曹氏鸭脖的辣卤料包、腌制配方、核心香辛料由总部中央工厂统一

生产，按门店订单冷链发运。门店只负责按比例兑水卤制，不私自

采购替代料。

包材、打包盒、标签、围裙、菜单等物料同样由总部统一集采下

发，既保证品牌视觉一致，也帮加盟商压低了零散采购成本。

品牌与营销

总部在品牌侧承担三件事：

物料包——海报、展架、抖音/小红书素材、外卖平台店铺装修模

板统一更新；

节点营销——开业、店庆、寒暑假、夜宵季、节假日按节奏给活动

方案；

新品节奏——每季度推1–2款限定产品，给门店制造"再来一次"的

理由。

0 6  ·  加盟条件

什么样的人，适合开一家曹氏鸭脖
我们不挑资历，但挑态度。以下六条是签约前必须坦诚沟通清楚的底线。

1 认同曹氏鸭脖品牌理念

愿意长期经营，而非短期倒手；理解"标准化"是连锁的根基。

2 身体健康，能亲力亲为

能办理健康证，接受早出晚归的门店节奏；最好本人在店经营。

3 具备相应的开店资金

能承担加盟费、首批装修、设备、首铺货款与3–6个月流动资

金。

4 愿意接受总部统一管理

参加培训、使用指定底料、执行统一价格与促销，不私自改配方。

5 有合适店面或配合选址

已有门面最好；没有的话，愿意按总部评估标准一起找铺位。

6 诚信守法，无不良记录

能办理营业执照、食品经营许可证，依法纳税，不售假货。

0 6  ·  加盟流程

从一通电话到开业，一共七步
整个周期通常在 30–60 天，具体时长取决于选址进度和装修节奏。

1

电话咨询

拨打官方 400 电话，了解

政策

2

意向沟通

初步评估资金、城市、铺位

3

总部考察

到成都总部与样板店实地体

验

4

签约缴费

签订加盟合同，缴纳相关费

用

5

选址装修

评估铺位、出施工图、进场

装修

6

培训备货

总部培训、设备进场、首批

备货

7

正式开业

督导驻店开业，转入日常运

营

第一步永远是那通电话——4000250898，其他步骤都会有人手把手带你走完。

0 7  ·  投资模型

钱花在哪：一张开店投入清单
不同城市、不同店型的金额差异较大，具体报价以官方电话核算为准，不做"一口价"承诺。

　投入项目 　说明 性质

　加盟费 / 品牌授权 　一次性，含品牌使用权 一次性

　履约保证金 　合同期满无违约可退 可退

　门店装修工程 　按总部施工图与本地报价 一次性

　厨房与冷藏设备 　卤锅、冰柜、打包台等 一次性

　首批物料与货款 　底料、包材、首批鸭货 周转

　房租押金与首月租金 　按当地商业地产行情 固定

　开业营销 + 流动资金 　建议预留 3–6 个月 储备

回收逻辑

鸭货属于高毛利、高复购品类，门店固定成本主要是

房租与1–2名人工，变动成本主要是原料。

真正决定回收速度的，不是装修多豪华，而是位置、

出餐稳定性、外卖评分三件事。

建议意向合伙人在电话沟通时，把自己所在城市与意

向商圈告知招商顾问，由总部出具一对一的投资测算

表。

图  ·  曹氏鸭脖标准门店氛围示意

0 8  ·  门店形象

一家让人路过就想推门的店

门店形象不是越贵越好，而是要在 5 米之外就让人认出"这是曹氏

鸭脖"，在 1 米之内就让人闻到卤香、看到红亮的货品。

门头——深酒红底配古铜字，夜间灯箱亮度高，远距离识别性强。

橱窗——开放式陈列柜，红亮鸭货直接展示，自带食欲。

动线——点单、选货、打包一气呵成，高峰期也不堵。

灯光——暖光打在货品上，强化油亮红润的质感。

0 2  ·  产品矩阵

四类产品，撑起一家店的日常流水
不是只卖鸭脖——每一类产品都承担一个明确的经营角色。

招牌引流类

鸭脖 · 鸭头

顾客专门找上门的产品，决定"这

家店叫什么"。承担拉新、口碑传

播和复购触发。

高毛利佐酒类

鸭翅 · 鸭掌 · 锁骨

佐酒、追剧、下饭菜场景的主力，

毛利结构最好，是门店利润的主要

来源。

客单提升类

莲藕 · 土豆 · 豆皮

素菜和豆制品单价低、出餐快，顾

客顺手就抓一把，把客单价往上

抬。

季节新品类

总部季度推新

按季节上限定款，给老顾客一

个"再来一次"的理由，也给门店做

活动的由头。

0 8  ·  总部实力

总部在成都，做事在成都

曹氏鸭脖的品牌运营主体，是 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公

司。

公司总部设在成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号，

统一承担品牌授权、产品研发、底料生产、门店培训和全国加盟门

店的运营督导。

总部承担的核心职能

· 品牌商标与VI体系管理

· 辣卤配方与料包生产

· 新品研发与季度上新

· 加盟商培训与考核

· 门店选址评估与巡店督导

· 全国加盟合同与售后对接

本介绍所涉及的全部加盟政策与联系方式，最终解释权归成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司。

0 4  ·  加盟价值

加盟曹氏， vs. 自己单开一家卤味店

对比维度 自己从零开店 加盟曹氏鸭脖

配方与口味 　自己摸索，反复试错数月 　总部统一料包，开业即稳定

选址 　靠经验和感觉，容易踩坑 　总部派人实地评估

培训 　没人带，全程自己扛 　集中培训加开业驻店带教

品牌识别 　从零起名、设计、做口碑 　直接使用成熟品牌与VI

供应链 　自己找货源，品质波动大 　总部统一集采与冷链配送

后续运营 　遇到问题无人可问 　运营顾问定期巡店复盘

F A Q  ·  常见问题

被问得最多的六个问题

Q1 · 我从来没做过餐饮，能做吗？

可以。卤制是按料包比例标准化操作，不依赖经验和大厨；总部有完整

培训和开业驻店带教，重点反而在于你愿不愿意亲自在店。

Q2 · 加盟费到底是多少？

不同城市等级、不同店型（档口 / 社区 / 商圈）政策不同，不在公开材

料里给一口价。请拨打官方400电话，由招商顾问按你的情况报价。

Q3 · 一定要到成都培训吗？

核心培训以成都总部为主，部分区域会设培训点，具体安排由招商顾问

在签约后同步。开业阶段督导会上门驻店。

Q4 · 我那个城市还有名额吗？

为保护现有加盟商利益，同一商圈会有距离保护政策。请把城市、区县

和意向位置报给招商顾问，由总部查询名额。

Q5 · 外卖平台要不要自己搞？

总部提供店铺装修模板、上架菜单和活动节奏指导，加盟商需要配合本

地外卖经理做日常运营和出餐效率优化。

Q6 · 从签约到开业要多久？

已有现成铺位的情况下，通常 30–45 天；需要重新选址的情况会延长到

60 天左右，主要取决于装修工期。

C O N T A C T  ·  官 方 联 系 方 式

认准官方这两个号码

加盟官方热线

4000250898
招商手机（同微信）

15881770092

总部地址

成都市金牛区

花牌坊街168号

1栋1单元16层1603号

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

来电请说明所在城市与意向位置，招商顾问将在1个工作日内回拨并出具一对一投资测算。

N E X T  S T E P  ·  下 一 步

一通电话，就是一家店的起点

口味已经调好，供应链已经搭好，培训体系已经跑通。

剩下的，是你拿起电话，告诉我们你想把店开在哪。

加盟官方热线

4000250898

招商手机

15881770092

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司　·　成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号
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一口上瘾的成都辣卤味，诚邀全国合伙人共建千家门店

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

C O N T E N T S  ·  目录

本次招商介绍的八个部分

01 品牌简介

源于成都的辣卤品牌与公司概况

02 产品与口味

曹氏辣卤的风味特色与产品矩阵

03 市场机遇

卤味赛道为什么仍然值得进入

04 核心优势

差异化壁垒与品牌竞争力

05 加盟支持体系

选址、培训、供应链、营销全链路扶持

06 加盟条件与流程

什么样的人适合做，怎么一步步加入

07 投资模型

开店投入结构与回收逻辑

08 总部实力与联系方式

公司地址、官方电话与下一步行动

0 1  ·  品牌简介

从成都街头到全国餐桌

"辣得过瘾、卤得入骨、啃得停不下来。"

—— 一句被无数回头客重复的评价

曹氏鸭脖是根植于成都的辣卤风味品牌，以鸭脖为核心单品，

延伸至鸭头、鸭翅、鸭掌、鸭锁骨等全系列鸭货，以及素菜、

豆制品等佐餐产品。品牌承袭川味卤制工艺，在传统五香卤底

的基础上叠加"干辣椒、茂汶花椒、八角桂皮"的复合辣卤配

方，形成"先麻、后辣、回甜"的独特味觉记忆。

品牌运营主体为 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司，总部

位于成都市金牛区花牌坊街168号。公司统一负责品牌授权、

产品研发、底料供应、门店培训与日常运营督导，是曹氏鸭脖

所有正规加盟门店唯一的官方管理机构。

图  ·  曹氏鸭脖全系辣卤产品陈列

0 2  ·  产品与口味

一锅老卤，三道辣度

曹氏鸭脖的产品逻辑并不复杂：以一锅标准化老卤汤底为底，用统一配

送的辣卤料包保证全国门店口味一致，再通过"微辣、中辣、特辣"三个

辣度档位覆盖从学生到重口味爱好者的广泛人群。

招牌产品线

鸭脖——核心引流单品，肉厚筋道，越啃越香

鸭头 / 鸭翅 / 鸭掌 / 鸭锁骨——高毛利佐酒系列

素菜与豆制品——莲藕、土豆、豆皮、千页豆腐，提升客单

时令新品——总部按季度推新，保持门店新鲜感

0 3  ·  市场机遇

卤味是少数"反经济周期"的餐饮品类
客单价低、复购频次高、全天可售、外带与线上双场景通吃——这四个特质决定了它的韧性。

A 解馋属性强，复购几乎是"本能"

鸭脖属于"嘴巴寂寞型"消费，看电视、追剧、夜宵、佐酒、办公室分享都会顺手买，决策门槛极低，顾客一旦被口味征服，会形

成周期性回购。

B 门店模型轻，租金与人力压力小

曹氏鸭脖以档口店、社区店为主，不需要大堂食面积，20–40 平米即可开店，1–2 人可运转，相比正餐大幅压低了固定成本。

C 线上外带、外卖、团购多渠道并行

0 4  ·  核心优势

选择曹氏鸭脖的四个理由

01
口味标准化

总部统一配送辣卤料包，门店按

SOP操作，不依赖大厨，新店也能

做出和老店一致的味道。

02
模型可大可小

档口店、社区店、商圈店三种店型

灵活适配，从低租金县域到高流量

商圈都能落地。

03
产品结构宽

鸭脖引流、鸭货赚毛利、素菜提客

单、季节新品制造复购，产品矩阵

让门店抗风险能力更强。

04
总部全程陪跑

从选址、装修、培训、开业到日常

督导，总部有专职团队对接，不

是"收完加盟费就失联"的模式。

本质上，曹氏鸭脖做的是一门"味道可控、模型可控、扶持可控"的小生意。

0 5  ·  加盟支持体系

六大支持，覆盖开店全生命周期
从签约前的选址，到开业后的日常督导，总部把"开店这件事"拆成了六个可交接的环节。

1

选址评估

总部派员实地测算人流、租

金、竞争

2

装修设计

统一VI、施工图、设备清单

一站式交付

3

培训带教

理论+实操+门店跟岗，考核

通过再开业

4

供应链配送

底料、包材、核心物料统一

冷链发运

5

开业营销

开业活动方案、物料模板、

本地推广指导

6

日常督导

运营顾问定期巡店，问题即

时响应

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 1

选址与装修：开店最难的两步，总部一起扛

选址评估

加盟商有意向位置后，总部拓展团队会实地或远程完成三件事：

人流测算——分时段统计门前客流量、过路客与停留客比例；

商圈画像——周边社区、学校、写字楼、夜市等客群结构；

竞争排查——周边同类卤味、快餐、便利店分布与价格带。

评估不通过的位置，总部会明确告知原因并协助重新选点，而不

是"先签了再说"。

装修与设备

总部提供整套标准化的开店交付包：

平面施工图——按实际尺寸出图，施工队照图施工即可；

VI门头与灯箱——统一视觉，降低顾客识别成本；

设备清单——卤锅、冷藏柜、打包台等型号与采购渠道；

软装与首批物料——菜单价目、打包盒、包装袋统一配发。

加盟商只需要对接当地施工队，不需要自己从零设计一家店。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 2

三天培训、七天带教、全年督导
不会做卤味、没开过店，都没关系——总部把"学会开店"这件事拆成了可考核的阶段。

阶段一 · 集中培训

到成都总部或区域培训点，学习卤制SOP、出餐标准、收银系统、卫生规范、食材储存，考核通过才能进入下一阶段。

阶段二 · 开业带教

开业前后，总部督导上门驻店，从备货、卤制、出餐到收银、外卖对接、地推，带加盟商亲手跑通完整营业日。

阶段三 · 日常督导

运营顾问定期巡店与远程复盘，围绕出品稳定性、外卖评分、滞销品、促销节奏给出可执行的改进建议。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 3

供应链打底，营销放大声量

统一供应链

味道的根在底料，底料必须锁在总部手里。

曹氏鸭脖的辣卤料包、腌制配方、核心香辛料由总部中央工厂统一

生产，按门店订单冷链发运。门店只负责按比例兑水卤制，不私自

采购替代料。

包材、打包盒、标签、围裙、菜单等物料同样由总部统一集采下

发，既保证品牌视觉一致，也帮加盟商压低了零散采购成本。

品牌与营销

总部在品牌侧承担三件事：

物料包——海报、展架、抖音/小红书素材、外卖平台店铺装修模

板统一更新；

节点营销——开业、店庆、寒暑假、夜宵季、节假日按节奏给活动

方案；

新品节奏——每季度推1–2款限定产品，给门店制造"再来一次"的

理由。

0 6  ·  加盟条件

什么样的人，适合开一家曹氏鸭脖
我们不挑资历，但挑态度。以下六条是签约前必须坦诚沟通清楚的底线。

1 认同曹氏鸭脖品牌理念

愿意长期经营，而非短期倒手；理解"标准化"是连锁的根基。

2 身体健康，能亲力亲为

能办理健康证，接受早出晚归的门店节奏；最好本人在店经营。

3 具备相应的开店资金

能承担加盟费、首批装修、设备、首铺货款与3–6个月流动资

金。

4 愿意接受总部统一管理

参加培训、使用指定底料、执行统一价格与促销，不私自改配方。

5 有合适店面或配合选址

已有门面最好；没有的话，愿意按总部评估标准一起找铺位。

6 诚信守法，无不良记录

能办理营业执照、食品经营许可证，依法纳税，不售假货。

0 6  ·  加盟流程

从一通电话到开业，一共七步
整个周期通常在 30–60 天，具体时长取决于选址进度和装修节奏。

1

电话咨询

拨打官方 400 电话，了解

政策

2

意向沟通

初步评估资金、城市、铺位

3

总部考察

到成都总部与样板店实地体

验

4

签约缴费

签订加盟合同，缴纳相关费

用

5

选址装修

评估铺位、出施工图、进场

装修

6

培训备货

总部培训、设备进场、首批

备货

7

正式开业

督导驻店开业，转入日常运

营

第一步永远是那通电话——4000250898，其他步骤都会有人手把手带你走完。

0 7  ·  投资模型

钱花在哪：一张开店投入清单
不同城市、不同店型的金额差异较大，具体报价以官方电话核算为准，不做"一口价"承诺。

　投入项目 　说明 性质

　加盟费 / 品牌授权 　一次性，含品牌使用权 一次性

　履约保证金 　合同期满无违约可退 可退

　门店装修工程 　按总部施工图与本地报价 一次性

　厨房与冷藏设备 　卤锅、冰柜、打包台等 一次性

　首批物料与货款 　底料、包材、首批鸭货 周转

　房租押金与首月租金 　按当地商业地产行情 固定

　开业营销 + 流动资金 　建议预留 3–6 个月 储备

回收逻辑

鸭货属于高毛利、高复购品类，门店固定成本主要是

房租与1–2名人工，变动成本主要是原料。

真正决定回收速度的，不是装修多豪华，而是位置、

出餐稳定性、外卖评分三件事。

建议意向合伙人在电话沟通时，把自己所在城市与意

向商圈告知招商顾问，由总部出具一对一的投资测算

表。

图  ·  曹氏鸭脖标准门店氛围示意

0 8  ·  门店形象

一家让人路过就想推门的店

门店形象不是越贵越好，而是要在 5 米之外就让人认出"这是曹氏

鸭脖"，在 1 米之内就让人闻到卤香、看到红亮的货品。

门头——深酒红底配古铜字，夜间灯箱亮度高，远距离识别性强。

橱窗——开放式陈列柜，红亮鸭货直接展示，自带食欲。

动线——点单、选货、打包一气呵成，高峰期也不堵。

灯光——暖光打在货品上，强化油亮红润的质感。

0 2  ·  产品矩阵

四类产品，撑起一家店的日常流水
不是只卖鸭脖——每一类产品都承担一个明确的经营角色。

招牌引流类

鸭脖 · 鸭头

顾客专门找上门的产品，决定"这

家店叫什么"。承担拉新、口碑传

播和复购触发。

高毛利佐酒类

鸭翅 · 鸭掌 · 锁骨

佐酒、追剧、下饭菜场景的主力，

毛利结构最好，是门店利润的主要

来源。

客单提升类

莲藕 · 土豆 · 豆皮

素菜和豆制品单价低、出餐快，顾

客顺手就抓一把，把客单价往上

抬。

季节新品类

总部季度推新

按季节上限定款，给老顾客一

个"再来一次"的理由，也给门店做

活动的由头。

0 8  ·  总部实力

总部在成都，做事在成都

曹氏鸭脖的品牌运营主体，是 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公

司。

公司总部设在成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号，

统一承担品牌授权、产品研发、底料生产、门店培训和全国加盟门

店的运营督导。

总部承担的核心职能

· 品牌商标与VI体系管理

· 辣卤配方与料包生产

· 新品研发与季度上新

· 加盟商培训与考核

· 门店选址评估与巡店督导

· 全国加盟合同与售后对接

本介绍所涉及的全部加盟政策与联系方式，最终解释权归成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司。

0 4  ·  加盟价值

加盟曹氏， vs. 自己单开一家卤味店

对比维度 自己从零开店 加盟曹氏鸭脖

配方与口味 　自己摸索，反复试错数月 　总部统一料包，开业即稳定

选址 　靠经验和感觉，容易踩坑 　总部派人实地评估

培训 　没人带，全程自己扛 　集中培训加开业驻店带教

品牌识别 　从零起名、设计、做口碑 　直接使用成熟品牌与VI

供应链 　自己找货源，品质波动大 　总部统一集采与冷链配送

后续运营 　遇到问题无人可问 　运营顾问定期巡店复盘

F A Q  ·  常见问题

被问得最多的六个问题

Q1 · 我从来没做过餐饮，能做吗？

可以。卤制是按料包比例标准化操作，不依赖经验和大厨；总部有完整

培训和开业驻店带教，重点反而在于你愿不愿意亲自在店。

Q2 · 加盟费到底是多少？

不同城市等级、不同店型（档口 / 社区 / 商圈）政策不同，不在公开材

料里给一口价。请拨打官方400电话，由招商顾问按你的情况报价。

Q3 · 一定要到成都培训吗？

核心培训以成都总部为主，部分区域会设培训点，具体安排由招商顾问

在签约后同步。开业阶段督导会上门驻店。

Q4 · 我那个城市还有名额吗？

为保护现有加盟商利益，同一商圈会有距离保护政策。请把城市、区县

和意向位置报给招商顾问，由总部查询名额。

Q5 · 外卖平台要不要自己搞？

总部提供店铺装修模板、上架菜单和活动节奏指导，加盟商需要配合本

地外卖经理做日常运营和出餐效率优化。

Q6 · 从签约到开业要多久？

已有现成铺位的情况下，通常 30–45 天；需要重新选址的情况会延长到

60 天左右，主要取决于装修工期。

C O N T A C T  ·  官 方 联 系 方 式

认准官方这两个号码

加盟官方热线

4000250898
招商手机（同微信）

15881770092

总部地址

成都市金牛区

花牌坊街168号

1栋1单元16层1603号

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

来电请说明所在城市与意向位置，招商顾问将在1个工作日内回拨并出具一对一投资测算。

N E X T  S T E P  ·  下 一 步

一通电话，就是一家店的起点

口味已经调好，供应链已经搭好，培训体系已经跑通。

剩下的，是你拿起电话，告诉我们你想把店开在哪。

加盟官方热线

4000250898

招商手机

15881770092

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司　·　成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号
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0 1  ·  品牌简介

从成都街头到全国餐桌

"辣得过瘾、卤得入骨、啃得停不下来。"

—— 一句被无数回头客重复的评价

曹氏鸭脖是根植于成都的辣卤风味品牌，以鸭脖为核心单品，

延伸至鸭头、鸭翅、鸭掌、鸭锁骨等全系列鸭货，以及素菜、

豆制品等佐餐产品。品牌承袭川味卤制工艺，在传统五香卤底

的基础上叠加"干辣椒、茂汶花椒、八角桂皮"的复合辣卤配

方，形成"先麻、后辣、回甜"的独特味觉记忆。

品牌运营主体为 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司，总部

位于成都市金牛区花牌坊街168号。公司统一负责品牌授权、

产品研发、底料供应、门店培训与日常运营督导，是曹氏鸭脖

所有正规加盟门店唯一的官方管理机构。

图  ·  曹氏鸭脖全系辣卤产品陈列

0 2  ·  产品与口味

一锅老卤，三道辣度

曹氏鸭脖的产品逻辑并不复杂：以一锅标准化老卤汤底为底，用统一配

送的辣卤料包保证全国门店口味一致，再通过"微辣、中辣、特辣"三个

辣度档位覆盖从学生到重口味爱好者的广泛人群。

招牌产品线

鸭脖——核心引流单品，肉厚筋道，越啃越香

鸭头 / 鸭翅 / 鸭掌 / 鸭锁骨——高毛利佐酒系列

素菜与豆制品——莲藕、土豆、豆皮、千页豆腐，提升客单

时令新品——总部按季度推新，保持门店新鲜感

0 3  ·  市场机遇

卤味是少数"反经济周期"的餐饮品类
客单价低、复购频次高、全天可售、外带与线上双场景通吃——这四个特质决定了它的韧性。

A 解馋属性强，复购几乎是"本能"

鸭脖属于"嘴巴寂寞型"消费，看电视、追剧、夜宵、佐酒、办公室分享都会顺手买，决策门槛极低，顾客一旦被口味征服，会形

成周期性回购。

B 门店模型轻，租金与人力压力小

曹氏鸭脖以档口店、社区店为主，不需要大堂食面积，20–40 平米即可开店，1–2 人可运转，相比正餐大幅压低了固定成本。

C 线上外带、外卖、团购多渠道并行

0 4  ·  核心优势

选择曹氏鸭脖的四个理由

01
口味标准化

总部统一配送辣卤料包，门店按

SOP操作，不依赖大厨，新店也能

做出和老店一致的味道。

02
模型可大可小

档口店、社区店、商圈店三种店型

灵活适配，从低租金县域到高流量

商圈都能落地。

03
产品结构宽

鸭脖引流、鸭货赚毛利、素菜提客

单、季节新品制造复购，产品矩阵

让门店抗风险能力更强。

04
总部全程陪跑

从选址、装修、培训、开业到日常

督导，总部有专职团队对接，不

是"收完加盟费就失联"的模式。

本质上，曹氏鸭脖做的是一门"味道可控、模型可控、扶持可控"的小生意。

0 5  ·  加盟支持体系

六大支持，覆盖开店全生命周期
从签约前的选址，到开业后的日常督导，总部把"开店这件事"拆成了六个可交接的环节。

1

选址评估

总部派员实地测算人流、租

金、竞争

2

装修设计

统一VI、施工图、设备清单

一站式交付

3

培训带教

理论+实操+门店跟岗，考核

通过再开业

4

供应链配送

底料、包材、核心物料统一

冷链发运

5

开业营销

开业活动方案、物料模板、

本地推广指导

6

日常督导

运营顾问定期巡店，问题即

时响应

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 1

选址与装修：开店最难的两步，总部一起扛

选址评估

加盟商有意向位置后，总部拓展团队会实地或远程完成三件事：

人流测算——分时段统计门前客流量、过路客与停留客比例；

商圈画像——周边社区、学校、写字楼、夜市等客群结构；

竞争排查——周边同类卤味、快餐、便利店分布与价格带。

评估不通过的位置，总部会明确告知原因并协助重新选点，而不

是"先签了再说"。

装修与设备

总部提供整套标准化的开店交付包：

平面施工图——按实际尺寸出图，施工队照图施工即可；

VI门头与灯箱——统一视觉，降低顾客识别成本；

设备清单——卤锅、冷藏柜、打包台等型号与采购渠道；

软装与首批物料——菜单价目、打包盒、包装袋统一配发。

加盟商只需要对接当地施工队，不需要自己从零设计一家店。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 2

三天培训、七天带教、全年督导
不会做卤味、没开过店，都没关系——总部把"学会开店"这件事拆成了可考核的阶段。

阶段一 · 集中培训

到成都总部或区域培训点，学习卤制SOP、出餐标准、收银系统、卫生规范、食材储存，考核通过才能进入下一阶段。

阶段二 · 开业带教

开业前后，总部督导上门驻店，从备货、卤制、出餐到收银、外卖对接、地推，带加盟商亲手跑通完整营业日。

阶段三 · 日常督导

运营顾问定期巡店与远程复盘，围绕出品稳定性、外卖评分、滞销品、促销节奏给出可执行的改进建议。

0 5  ·  加盟支持体系  /  0 3

供应链打底，营销放大声量

统一供应链

味道的根在底料，底料必须锁在总部手里。

曹氏鸭脖的辣卤料包、腌制配方、核心香辛料由总部中央工厂统一

生产，按门店订单冷链发运。门店只负责按比例兑水卤制，不私自

采购替代料。

包材、打包盒、标签、围裙、菜单等物料同样由总部统一集采下

发，既保证品牌视觉一致，也帮加盟商压低了零散采购成本。

品牌与营销

总部在品牌侧承担三件事：

物料包——海报、展架、抖音/小红书素材、外卖平台店铺装修模

板统一更新；

节点营销——开业、店庆、寒暑假、夜宵季、节假日按节奏给活动

方案；

新品节奏——每季度推1–2款限定产品，给门店制造"再来一次"的

理由。

0 6  ·  加盟条件

什么样的人，适合开一家曹氏鸭脖
我们不挑资历，但挑态度。以下六条是签约前必须坦诚沟通清楚的底线。

1 认同曹氏鸭脖品牌理念

愿意长期经营，而非短期倒手；理解"标准化"是连锁的根基。

2 身体健康，能亲力亲为

能办理健康证，接受早出晚归的门店节奏；最好本人在店经营。

3 具备相应的开店资金

能承担加盟费、首批装修、设备、首铺货款与3–6个月流动资

金。

4 愿意接受总部统一管理

参加培训、使用指定底料、执行统一价格与促销，不私自改配方。

5 有合适店面或配合选址

已有门面最好；没有的话，愿意按总部评估标准一起找铺位。

6 诚信守法，无不良记录

能办理营业执照、食品经营许可证，依法纳税，不售假货。

0 6  ·  加盟流程

从一通电话到开业，一共七步
整个周期通常在 30–60 天，具体时长取决于选址进度和装修节奏。

1

电话咨询

拨打官方 400 电话，了解

政策

2

意向沟通

初步评估资金、城市、铺位

3

总部考察

到成都总部与样板店实地体

验

4

签约缴费

签订加盟合同，缴纳相关费

用

5

选址装修

评估铺位、出施工图、进场

装修

6

培训备货

总部培训、设备进场、首批

备货

7

正式开业

督导驻店开业，转入日常运

营

第一步永远是那通电话——4000250898，其他步骤都会有人手把手带你走完。

0 7  ·  投资模型

钱花在哪：一张开店投入清单
不同城市、不同店型的金额差异较大，具体报价以官方电话核算为准，不做"一口价"承诺。

　投入项目 　说明 性质

　加盟费 / 品牌授权 　一次性，含品牌使用权 一次性

　履约保证金 　合同期满无违约可退 可退

　门店装修工程 　按总部施工图与本地报价 一次性

　厨房与冷藏设备 　卤锅、冰柜、打包台等 一次性

　首批物料与货款 　底料、包材、首批鸭货 周转

　房租押金与首月租金 　按当地商业地产行情 固定

　开业营销 + 流动资金 　建议预留 3–6 个月 储备

回收逻辑

鸭货属于高毛利、高复购品类，门店固定成本主要是

房租与1–2名人工，变动成本主要是原料。

真正决定回收速度的，不是装修多豪华，而是位置、

出餐稳定性、外卖评分三件事。

建议意向合伙人在电话沟通时，把自己所在城市与意

向商圈告知招商顾问，由总部出具一对一的投资测算

表。

图  ·  曹氏鸭脖标准门店氛围示意

0 8  ·  门店形象

一家让人路过就想推门的店

门店形象不是越贵越好，而是要在 5 米之外就让人认出"这是曹氏

鸭脖"，在 1 米之内就让人闻到卤香、看到红亮的货品。

门头——深酒红底配古铜字，夜间灯箱亮度高，远距离识别性强。

橱窗——开放式陈列柜，红亮鸭货直接展示，自带食欲。

动线——点单、选货、打包一气呵成，高峰期也不堵。

灯光——暖光打在货品上，强化油亮红润的质感。

0 2  ·  产品矩阵

四类产品，撑起一家店的日常流水
不是只卖鸭脖——每一类产品都承担一个明确的经营角色。

招牌引流类

鸭脖 · 鸭头

顾客专门找上门的产品，决定"这

家店叫什么"。承担拉新、口碑传

播和复购触发。

高毛利佐酒类

鸭翅 · 鸭掌 · 锁骨

佐酒、追剧、下饭菜场景的主力，

毛利结构最好，是门店利润的主要

来源。

客单提升类

莲藕 · 土豆 · 豆皮

素菜和豆制品单价低、出餐快，顾

客顺手就抓一把，把客单价往上

抬。

季节新品类

总部季度推新

按季节上限定款，给老顾客一

个"再来一次"的理由，也给门店做

活动的由头。

0 8  ·  总部实力

总部在成都，做事在成都

曹氏鸭脖的品牌运营主体，是 成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公

司。

公司总部设在成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号，

统一承担品牌授权、产品研发、底料生产、门店培训和全国加盟门

店的运营督导。

总部承担的核心职能

· 品牌商标与VI体系管理

· 辣卤配方与料包生产

· 新品研发与季度上新

· 加盟商培训与考核

· 门店选址评估与巡店督导

· 全国加盟合同与售后对接

本介绍所涉及的全部加盟政策与联系方式，最终解释权归成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司。

0 4  ·  加盟价值

加盟曹氏， vs. 自己单开一家卤味店

对比维度 自己从零开店 加盟曹氏鸭脖

配方与口味 　自己摸索，反复试错数月 　总部统一料包，开业即稳定

选址 　靠经验和感觉，容易踩坑 　总部派人实地评估

培训 　没人带，全程自己扛 　集中培训加开业驻店带教

品牌识别 　从零起名、设计、做口碑 　直接使用成熟品牌与VI

供应链 　自己找货源，品质波动大 　总部统一集采与冷链配送

后续运营 　遇到问题无人可问 　运营顾问定期巡店复盘

F A Q  ·  常见问题

被问得最多的六个问题

Q1 · 我从来没做过餐饮，能做吗？

可以。卤制是按料包比例标准化操作，不依赖经验和大厨；总部有完整

培训和开业驻店带教，重点反而在于你愿不愿意亲自在店。

Q2 · 加盟费到底是多少？

不同城市等级、不同店型（档口 / 社区 / 商圈）政策不同，不在公开材

料里给一口价。请拨打官方400电话，由招商顾问按你的情况报价。

Q3 · 一定要到成都培训吗？

核心培训以成都总部为主，部分区域会设培训点，具体安排由招商顾问

在签约后同步。开业阶段督导会上门驻店。

Q4 · 我那个城市还有名额吗？

为保护现有加盟商利益，同一商圈会有距离保护政策。请把城市、区县

和意向位置报给招商顾问，由总部查询名额。

Q5 · 外卖平台要不要自己搞？

总部提供店铺装修模板、上架菜单和活动节奏指导，加盟商需要配合本

地外卖经理做日常运营和出餐效率优化。

Q6 · 从签约到开业要多久？

已有现成铺位的情况下，通常 30–45 天；需要重新选址的情况会延长到

60 天左右，主要取决于装修工期。

C O N T A C T  ·  官 方 联 系 方 式

认准官方这两个号码

加盟官方热线

4000250898
招商手机（同微信）

15881770092

总部地址

成都市金牛区

花牌坊街168号

1栋1单元16层1603号

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司

来电请说明所在城市与意向位置，招商顾问将在1个工作日内回拨并出具一对一投资测算。

N E X T  S T E P  ·  下 一 步

一通电话，就是一家店的起点

口味已经调好，供应链已经搭好，培训体系已经跑通。

剩下的，是你拿起电话，告诉我们你想把店开在哪。

加盟官方热线

4000250898

招商手机

15881770092

成都香辣曹氏鸭脖餐饮管理有限公司　·　成都市金牛区花牌坊街168号1栋1单元16层1603号


